eyyelpidto
Instrukcja
prirucka

linea mini 2023

utmutato
mantuel




linea mini 2023

Eyxelpidlo Aertoupyiag V1.0 - 09/2023

AN
Kedpalala

1.

AW DN

2NUAVTIKEG 0dnyieq aodaleiag

. levikég TTAnpodopieg

. Meptypadn Mnxavig

. Eykatdotaon

. \ertoupyia

. Baoikda Xapaktnplotikd

. MpoAnmTikA Zuvtrpnon kat Kabaplopog
. Odnyog eykatdotaong

. Kataotaon evoelKTIKWY ALXVIWV

oelida 3
oelida 5
oelida 8
oelida 9
oelida 13
oelida 15
oelida 16
oelida 18

oelida 26

51aB€0LIEG TIOTOTOEIG: UK
O @.CeCca

handmade in florence

La Marzocco S.r.l.

Via La Torre 14/H

Localita La Torre

50038 Scarperia e San Piero
(Florence) - ITALY

www.lamarzocco.com
info@lamarzocco.com

T: +39 055 849 191
F: +39 055 849 1990
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Tov TIAfipn Odnyo MpoypapuaTiopol
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1. Znuavtikée odnyiec aopaAeiac

NPOEIAONOIHZH

A

(DYI\A'TE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

>HMANTIKEZ OAHIEZ A>OAANEIAX

Katd tn xprion NAEKTPIKWV
OULOKELWV, TIPETTEL

TIAVTOTE va TnNPOULVTAL Ol
TIpodUAAEeIC aodaleiag,
oupTtepIAauBavopevwy Twv
aKOAoLBwWV:

1. AlaBaote OAeg TIG 0dnyied.

2. Mnv ayyiete TIC
Beppeg erudavelec. Na
xpnowJottoleite TIG AaBEg i
TA TIEPIOTPODIKA KOULWTTLAL.

3. lNa mpootacia amnod ¢wTia,
NAEKTPOTIANEia Kal arto
TPALUATIOPO PNV Bubilete
TO KaAwdLo, Ta Buopata
NAAAQ nAekTpIKA e€apTripata
oe vepo ) AAa vypa.

4. Katd tn xprion omolaodnmote

OLOKELNG aTtod 1) TIANgiov
oe tadid aratreitat
OTEVN ETTTAPNON.

5. ATTOCUVOEDTE TN CLOKELN
ard TNV Tapox PELUATOC
otav dev xpnotlJoTtoleital
Kal TIPLV arto Tov kabaplopo.
AdrioTe TNV va KPLWOEL TIPLV
ard tnv TotobETnon ) TNV
adaipeon e€apTnUdTWV Kat
TIpLV artd Tov Kabaplopd Tn..

6. Mnv Aeitoupyeite kapia
OLOKELN N OTToia EXEL
TTapovalacel SUCAELTOLPYIa
f €xel vttootel PAGRN pe
OTIOLOONTIOTE TPOTIO 1
Ol100€TEL KATETTPAPPEVO
KaAwdlo ) Buopa. Emiotpete
TN GUOKELI OTO TIANCIECTEPO
KEVTPO oLVTrENONG yla

€\eyxo, ertiokeLn i pLBULON.

7. H xprion tapeAKOpEVWY TIOL
dev ouvioTwvTal arod Tov
KATOOKELAOTH TNG CUCKEUNG,
UTTOPEL va TIPOKAAETEL
dwTId, nAekTpoTtAnéia n
OWUATIKO TPAVMATIOUO.

8. Mnv tnv xpnoluotioleite o€
eEWTEPIKOVLG XWPOUC.

9. Mnv adrvete 10 KaAwdio va
awpeital amo ta Akpa Tou
TpareCloL ) Tou TIAyKOU
f va €pxetal oe emtadn
pe Beppeg eTIPAVELEC.

10. Mnv Tnv ToTtoBeTE(TE ETTAVW
1| KOVTA o€ €0Tie yKadloL
| o€ NAEKTPIKA pATIa i
KovTa o€ Bepuod poupvo.

11. Mdavtote va cuvoEeTe TIPWTA
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12.

13.

NPOEIAONOIHZH
| OYAA=TE AYTEZ TI2 OAHTIEX |

>HMANTIKEZ OAHIEX A>OAANEIA>

TO BUOPA OTN CLOKELT KA,
OTHN OUVEXELQ, TO KAAWDIO TNV
TipiCa TTapoxng PELUATOC.

la TNV artoovvdeon, yupiote
OTIOLOONTIOTE XEIPLOTAPLO

otn B€on artevepyortoinong
(Off) kat, otn ouvéxela.
adaipeate TO Buoua arod v
TipiCa TTapoxng PELUATOC.
Mnv xpnolJoTIoLEITE TN
OLOKeLN yla oTtoladnToTE
GMAN XPron KTOG NG
TIPOPBAETIOMEVNG.

®uAa€te auteg TIC 0dnyiec.

14. H xpnon, o KaBaplopog Kat n

OuVTAPENON QUTNG TNG UNXAVNG
TIAPACKELNG KAPE PTTOPEL va
TIpaypatoTIolEiTal arod atoua
(ouumtepthapBavopevwv
Ttadlwv nAKiag dvw Twv

8 ETWV) YE PEIWPEVEG

OWHATIKEG, ALOBNTNPLOKEG

1 TIVELPATIKEG duvaTdTNTAG

N ENepn epttelpiag

Kal yVWOoEWV, UTIO TNV
TIPoUTI60e0N OTI ETIITNPOLVTAL
aro €va LTteLBLVVO ATOO yia
™V aodPAAeld Toug Kal TV
KAtavonon Twv KvoOVwv.

Ta maudia Ba TpeTeL va

ETIITNPOLVTAL WOTE VA
dlaodahiCetal 611 dev
TTaiouv pE T CLOKELN).

Kpatrote Tn GUoKEL) Kal TO

15.

KAAWOI0 TNG Hakpla attd
TTAdIA KATW TWV 8 ETWV.

Ol epyaoiec ouvtrpnong
TIPETIEL VA EKTEAOLVTAL
QTTOKAELOTIKA ATTO ATOUA TIOL
dlabgTouv TNV amapaitntn
TEXVOYVWOIaA Kal EPTIEIPIQ
YOPW atto Tn CUCKELN,

16

17.

Olaitepa 6oov adopd Ta
Bepata g achaelag
Kal TNG LYLEWVAG.

. ArtayopeveTal ottoladnmoTte

TPOTIOTIOINGN OTOV EEOTTAIGHIO.
O kataokevaoTtng dev PEPEL
€vbuvn oe TePITITWON TIOV
TIPOKANBei {nuia oe ayabaq,
(wa i/kalL atopa eav o
€EOTTAIOPIOG €XEL LTTOOTEI
QANQYEC TEXVIKNG Kal
aLodNTIKNG dLoNg, aAAayeg
WG TIPOC TNV aroedoaon Kat

TA XAPAKTNPLOTIKA, Kal

YEVIKA €AV TTapaplaotei

€va ) TepLocoTEPa aro Ta
ETIPIEPOVC OTOIXEIA TOV.

Mnv BuBiCeTe Tn pnxavr) Tou
Kade péoa oe vepo. MNpodkertal
Yl NAEKTPIKI) CUOKEUN.



2. Tevikég mAnpodopiec

A NMPOEIAONOIHZH A A NMPOEIAONOIHZH A A NMPOEIAOMNOIHZH A

0 Kataokevaotig v pépetl Kapia
€v0ovn ya ortotodimote cuppav
UmopEi va 0dnyinoelL o€ SIKAOTIKES
aywyeg mepi evdivng, ot
TIEPUTTWOELC OTIOV N YEiWan dev
£xelL OAOKANPwOEei cOppwva pe
TOUC LOXDOVTEC TOTIKOUC, EBVIKOUG
Kat 51eBveic Kavoviopoug Kat Toug
KAVOVIGHOUC TIEPi NAEKTPIKWV
EYKATAGTAGEWV, I) G€ MEPIMTWGELC
AavBaopévng civoeonc AAAwv

NAEKTPIKWV e§apTnuatwy. )

A MPOEIAONOIHZH A

Emikivéuvn taon, anocuvdéote
arod tnv napoxn tpododoaciac
TIPLV A0 TNV EKTEAEDN EPYAGLOV
ouVTipNONG.

. J

A NMPOEIAOMOIHZH A
H gykataotaocn ¢ pnxavig
TIPETIEL Va YivETaL PE TETOLO
TPOTO, WOTE TO ELOIKEVpEVO
TEXVIKO TIPOCWTILKO va XL EDKOAN

Auti n cuokevn dev
npoopiletal yia xpion ano
aropa (cupneptAappavopévav
TOV ALOLWV) PHE HELWHEVEC
CWHATIKEG, ALEONTNPLAKES
1 SlavonTukég tkavoTnTeg N
ENewn epmepiag Kat yvwong,
€KTOC av eruPAEmovral i Toug
napExovral 0dnyiec oxeTka
HE TN XPAON TNG GUOKELNG
and aropo vmevOuvo ya Ty

_Tipdofaon yia m ouvtijpnon mme.

acpaieia toug.

\ J

A NMPOEIAOMOIHZH A

Mpokewévou va amotpanouv
PWYKEC 1) Srappoi: pnv
artoOnkeveTe N eykadiotare ™
pnxavi) Tapackevig Kade oe pépn
omov n Oeppokpacia propei va
TPOKAAEDEL TO TIAYWHA TOV VEPOD
ToU AépnTa i) Tov VOpPavAkol

H 1o)0¢ tn¢ eyyononc
AKUPWVETAL OTIC TAPAKATW
TEPUTTWOELC:

¢ Eapaipévn xpion, n omoia
0EV GUPPWVEL PE TO OKOTIO TNC
oxediaonc.
o Xpijon pn yviolwv avtaAAaKTIKWV.
¢ NapaBiaon kaAwdiov
Tpododosiac.
¢ MapaBiaon e€aptnpatwv.
* ETLoKEVEC TIOV EXOUV EKTEAEOTEL
ano pn e¢ovatodotnpévo

ouoTIHNaTOC. )

(TPOCWTIKG. )

A NMPOEIAONOIHZH A

MNa ) peiwon tov Kivéovou
TPAUHATIONOU, UV KPERATE
TO KaAWAS10 EMAvw oTOV TIAYKO
oot prropei va tpapnytei anod
MIKpa mawdia f va to mapacvpel
Karolo¢ kara Aadog.

| J/
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H pnxavr) Ttapaokeurc espresso armoTeAEiTal
Baowa améd tn povada mapackevng (eotol
VEPOU Yyl TOV KadE espresso Kal Evav
AEBNTA TIOPAOKELNG ATHOU, O OTIOIOG EXEL TN
SuvatdTnNTa TIAPOXNG ATPOL Kat (EoToL vEPOL
yla Ta podrjyara.

AuTA N ouokeur TIpoopileTal yla xpron oe

OIKIOKEG KAl TIAPOHOLEG EPAPHOYES OTIWG:

e eTIayyeAUATIKEG Kouliveq o€ KaTaoTruata,
ypadeia kat AAAOLE XWPOULG epyaciag,

® QyPOKTNUATA,

aro meAdteg oe Eevodoxeia, Tavdoyeia kat

AaMa tepiBaiovta dprioeviac,

O€ XWPOUG TTOL TIPOCHEPOLV SLAVUKTEPELDN

HE TIPWLVO.

MAnpogopicg yia To mapov eyxepiodto

AuTOG 0 00nydG Aeitoupyiag amoTeAel
avamdoTiacTo KAl ONPAvVTIKO TUAua Tou
TIPOIOVTOC Kal TIPETIEL VA TIAPEXETAL OTOUG
xprioteg. Ot xprjoteg mpemel va dapadouv
TIG TIPOEISOTIOWTELG KAl TIG TIPODUAAEELS TTOU
TIEPIEXOVTAL OTO TIAPOV EYXELPIOIO TIPOTEKTIKA,
OlOTL TTAPEXOLV  TIOAUTIMEG  TTANPOPOPIES
OXETIKA pE TNV aoddAAela Katd tn Slapkela
™G eyKatdotaong, TG AEToupyiag Kat tng
OUVTIPNONG.

To eyxelpidlo autd Tpemel va duAdooeTal
0e aopalég onueio kat va eival dabéaipo
Yl TIAPOX CUMBOLAWV OE KAVOUPLOLG Kal
TIETIELPAPEVOUG XPNOTEG, OHOIWG.

Apapgate TN PNXavi) ano T cuokevasia

1) BeBawbeite o1l 1O TPOIGV €ival ABIKTO,
embewpwvtag T ouokevacia, kar Otl dev
Tapouoldlel onudadia eBopdg Ta oToia
€VOEXETAL VA ETNPEACOLV TN UNxavy Tou
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TIEPLEXETAL.

2) EAéyEte TNV akepAIOTNTA TNG HNXAVAG
adol TIPWTA APAPECETE TIPOOEKTIKA Ta
UAIKA TNG OLUOKELAGIAG.

Ta LAIKA TNG CLOKELAGIAG (KOUTIA, TIAOTIKEG
OOKOUAEG, adpwdeq ULAKO Kal OTIONTIOTE
AM\o) TIpETel va GUAACCOVTAL PAKPLA aTto
nadld, OOt ouvertdyovtal  eVOEXOUEVO
Kivduvo, kat dev Tpemel va SlaokopTtiovTal
oTo TIePBANOV.

00nyiec acgaeiag
1) EAéyETe edv Ta otolkeia Tou avapEépovtal
otV TIVOKIdA  TwV  XAPAKTNPLOTIKWY

QVTIOTOLOUV  OE  QUTA TNG NAEKTPIKAG
TIapoxng otnv ottoia Ba cuvdeBei N pnxavn.
H eykatdotaon autod Tou €EOTTAIOMOD
TIPETIEL VA OUMUOPOWVETAL  UE  TOUG
LOXUOVTEG OMOOTTIOVOIOKOUG,  TIOAITELAKOUG
Il TOTIKOUG KAVOVIOPOUG TIEPL LOPAUAIKWV
EYKATAOTACEWV.

2) H eykardotaon TPETEL va TIpAyATOTIolETAL
olJdwva Pe TOUG TOTIKOUG KWOIKEG Kal
KQVOVIOUOUG TTEPI NAEKTPIKWY Kal LOPAVAIKWY
gyKaraotacewv. H  eykardotaon  TIpEmEL
€TiONG va cuppopdwvetal e TIG odnyieg Tou
KATOOKEVAOTI KAl TIPETIEL VA EKTEAEITAL ATTO
€CEIOIKEVPEVO KAl EEOVCIOSOTNUEVO TIPOCWTTIKO.

3) Tuxov eodaAuévn €yKATAOTAON WTIOPEL
va TipokaAéoel Tpavuatioud/BAdBec  oe
avBpwrroug, (wa f avTiKeipeva, yia Ta omoia
0 Kataokevaotng dev Bewpeital uTtedBLVOC.

4) H aodaAng nAekTpikn Aettovpyia autig Tng
OUOKELNG ETTITLYXAVETAL POVO av N olvdeon

oty TIpiCa  pPevPATOC €xel  OAOKANPwWOEL
OWOTA KAl 0E CUUPOPPWON He OAOLG TOUG
TOTIKOUG, €BVIKOUG Kat OleBVeiG Kavoviopoug
TIEPl NAEKTPIKWY EYKATAOTACEWV KAl TOUG
Kavoviopolg aodaleiag, kat Wdlaitepa pe
yeiwon g povadag. BeBaiwbeite ot yeiwon
€xel yivel owotd, dedopévou OTL QVTIOTOLKEL
oe Baoikn amaitnon aopdielag. Befaiwbeite
OTlL pla TETola OULVOEDN EeAEyxeTal ammo
€EEIOIKEVEVO TIPOOWTTIKO.

5) ErumAéov, mpémel va emBefainvete OTL
n KavéTNTa TOU OlaBEaIUoL  NAEKTPIKOD
oLOTAUATOG eival KATAAANAN yla TN PEYLOTN
KATAVAAWON LOXUOG TIOU aVadEPETAL ETIAVW
OTN PNXQvr eSpresso.

6) Aev ovviotdtal n XPAon TPOCAPHOYEWY,
TIOAUTIPILWV f/Kal KaAwSiwv ETIEKTAONG. 2€
TIEPITITWON TIOL N XPErjon Toug Sev UTtopEi va
amodevyBei, BeBaiwbeite OTLEIVAL ATIOKAEIOTIKA
Tou €idoug TIOU GUUPOPPUVETAL ME TOUG
TOTTIKOUG, €BVIKOUG Kal Olebveic Kavoviopolg
Tepi NAEKTPIKWY EYKATAOTACEWV KAl TOUG
KavovIopoUG aodaleiag, TIPOoEXOVTAG Va PNV
uTtepBaivouy TNV LoXL Kal TO OVOUACTIKO pebpa
TIOUL QVAPEPOVTAL GTOUG EV AOYW TIPOCGAPHOYEIG
Kal Ta KaAWwSdIa ETIEKTACNG.

7) Autr) N CUOKELN) TIPETIEL VA XPNOIOTIOLEITAL
ATTOKAEIOTIKA  yIa TIG AEITOUPYiEG yia TIG
oToieC €xel OXedIAOTEl KAl KATAOKEUAOTEL.
Omowadnmote  GAAn_ edappoyr]  eivat
akatAaAANAn Kai emikivouvn.

O katackevaotrg 6ev Gepel kapia guBovn
yla TuXOV (nuIEG TIOL TIPOKAAOUVTIAL aTiO
akatAaAAnAn r/kat aAoylotn xeron.




8 H xprion omoaodnmoTe NAEKTPIKAG

OUOKELNG AaTialtel TNV TrPNon OPLOUEVWY

Bepedwdwv kavovwy. Eldikotepa:

- unv ayyiCete Tn ouoKeLn Ue Ppeyuéva N
LyPA Xépla Kat TIodLa

- YNV XPNOLWIOTIOIEITE TN OULOKeLr, av O&ev
¢dopdte TarovTola

- YNV XpnolJottoleite KAAWOSIO ETIEKTAONG
OTO UTIAVIO 1} OTO VTOUG

- YNV aTIOOLVOEETE T OUCKELN) arto TNV TIpila
TPABwvTag To KAAWAIO TIAPOXNG PEVHATOG

- unv  ekBEtete TN OUOKeL — OE
ATHOOPAIPIKOUC TIAPAYOVTEG

- MnVEeTUTPETETE OE TTAUOLA ) N eKTTadeupEVA
ATOWA VA XPNGOLOTIOIO0V TN GUTKEUN)

9) MNptv TNV EKTEAEDN OTIOLACOATIOTE £PYACIAG
ouvtrpnong r/kat kabaplopol (ektog ato
NV €KMAUON TNG HovAdag TIAaPACKELNQ),
yupiote TOV KEVTPIKO Olakotttn otn B€on
«0» Kal QmocLVOEDTE TN Wnxavr amo To
NAEKTPIKO SikTLO, Bydlovtag To KaAwdLo arod
™V TIpIiCa 1 ATevEPYOTIOWWVTAG TOV OXETIKO
Slakémtn. Ma kabe epyacia kabaplopou,
QaKOAOUBNOTE ATIOKAEIOTIKA TIG 0dnyieg TTou
TiepAapBdavovtal oe auTo To eyxelpidlo.

10) Edv n pnxavr) Aettoupyei pe eoPaiUEvo
TPOTIO 1} OTAUATACEL  va  AEITOULPYEL,
aroouvdéote TNV amd  TO  NAEKTPIKO
Siktuo (cOudwva pe TNV TEplypadr otnv
TIponyoLpevn tapdypado). Mnv emixelprioete
va TO €TIOKELACETE. ETTKOWVWVAOTE e
eévav efeldlkevpevo Kat  €&oualodotnueEvVo
ETIAYYEALATIO VIO TNV EKTEAEDN OTTOLACONTIOTE
€TTIOKELNG. OTIOIAOATIOTE ETIIOKELH TIPETIEL
va YIVETAL QATTOKAEIOTIKA Kal POvO armd Tov

Kataokevaot f ard e€ouoloSoTNUEVO
KEVTPO  XPNOIUOTIOWVTAG  HOVO  yvAola
QVTAAAGKTIKA. H pn ouppopdwon pe ta
Taparmavw Ba prtopoloe va B€aoel oe Kivouvo
NV achaln Aeitoupyia TG Pnxavng.

11)  [pokewévov  va  amodpevybolvv
TpoPAnuata amé erikivouvn LTiePBEPAvVaN,
ouvioTatal T0 KaAwdlo Tpododociag va
EeTuAiyeTal TANPWG.

12) Mnv TtapepttodiCeTe TIC YPINES ELICAYWYNG
Kol gfaywyrg agpa Kai, EIkoTEPa, NV
KOAUTTTETE  TOV  Beppawvopevo  dioko
dArtCaviwv pe bdpaopata r AAAa avTIKEJevVa.

13) To kaAwdlo Tpododoaoiag g pnxavig Sev
TEEMEL va _avrikabiotaral amd Toug XProTEG.
2€ TIEPITTTWON TOL TO KAAwdIO Tpododoaiag
utootel  (NUIG, QATTEVEQYOTTOIOTE TN UNXavr

Kal aTTooLVOEDTE TNV ard TO NAEKTPIKO pelua
ByaCovtag o kaAwdio amé Tnv Tpida r KAeivovtag
Tov OlOKOTTIN amoouveeang, Kal KAeiote tnv
Ttapoxn vepoV. Ma avtikatdotaon Tou KaAwdiou
Tpododoaiag, amevbuvBeite amoOKAElOTIKA OF
€EEIOIKEVUEVO ETTAYYEALATIKO TIPOOWTTIKO.

14) Ou mapovoeg obnyieg Satibevral
€VAANOKTIKA Kal pEow TOU OladIKTuaKOL
Totou http://techcenter.lamarzocco.com.

15) EAdxioteg amartrioelg yia obvéeon WiFi:

e guokeun Ttou ekteAel Android €kdoaon 6+ 1
iOS ékdoon 10+,

e aoupparto biktuo 2.4 GHz,

e H epappoyr La Marzocco eivar 6iaBeaiun
ota emionua kataotiuata Play Store kau
App Store.

# Download on the

@ App Store | P C

NMivakacg mpodiaypapwv vepol

T.D.S. ppm
2 UVOAIKN) OKANpOTNTA ppm
2 UVOAIKOG oidnpog (Fe?/ | ppm
Fe*9)

EAetBepo xAwpto (Cl,) ppm
2UVOAIKO XAwpto (Cl,) ppm
pH TN
AAKOAIKOTNTA ppm
XAwpidlo (CI) ppm

EAay. Mgy.

90 150

70 100
0 0,02
0 0,05

0 0,1

6,5 8,5

40 80

OXL TIEPLOCOTEPO 30

ZHM.: Aok} TToldtnTag vepou (N Llox0G TNG yyUNoNG AKUPWVETAL AV OL TIAPAPETPOL TOU VEPOU Bev eival
€VTOG TOL TIPOKABOPIoPEVOL EDPOUG TNG evotnTag «Eykatdataon»)
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3. Meprypadi pnxavig

PuBuion Mieong AvtAiag Nepol

Aiokog yla
PATCavia

Meplotpodikd KoupTti
Ttapoxng (eotol
vepoL

EveikTikr) Avxvia
Aettoupyiag (KOKKLvN)

MeplotpodIkd KoupTti
€VEPYOTIOINONG ATHOL

Ewkova 1 - Mepypadn pnxavig

AaPn
gvepyoTToinong
povadag
Kedpan povadag
TIAPAOKELAG
2TOULO TIAPOXNAG
CeotoL vepolL

Mavoépetpo Mavopetpo
(Movada mapaockeung  (AéBnTag TTapackeung
KadE) atpov)

KevTpIKOg S1aKoTTTNG LINEA MINI
Tpododosiag A [mm] 360
ZwAnvag
TIapoxng atpov B [mm] 540
AioKOC oGTPAYYLONG C [mm] 380
BAPOZ [kg] 30




H punxavi tov Kapé npénel va
tontofeteitan o€ op{Ovtia OEon
TLVW O€ LYKo, o€ andotach
Eouhdxmov 90 eK. aro 10 éﬁaq;oc.)

A NMPOEIAOMNOIHZH A
H BaABida extovwong propei va
anofaAel vepo o€ Beppokpaaia ov
¢tavel éwg kat 93°C. Artarreitat n
AiPn enapkwv pEtpwv achaleiac yia
TO XELPIONO aUTO TOV EEAPTNHATOC
(IPOTOU ETIXEIPNGETE TN PUBIGN TOV.)

MPOEIAOMOIHZEH A
AuTi) N pnxavi dev givar Kat@AAnAn
yla Xpion o€ eEWTEPLKO XwpO.

.

H pnxavi €xel oxedaotei wote
va eivat povipa cuvoedepEVN e
KEVTPLKI] TTapoxi) pEVHATOC.
Anatteitar eykatdotaon diaraéng
npootaciac pevparog Stappoing
(RCD) pe ovopaoTiki T
pevpatog Acttovpyiac dtappoig
__ Tov dev unepPaivet ta 30 mA.

Avti n pnxavi €xel oxedaotei yia
Xprnon pe KokAo Actrovpyiag 100 mi
Kadé, mapoyn atpol Siapkelac evog
Aerttou, 100 ml {eotow vepou, 1 Aertd
Ext0¢ Acttoupyiag.

Mua o evratiki xprion 6a propouog
va TtpoKaAEoel mapéppaocn tng
TPOGTATEVTIKAC Satagnc.

Znueiwon:

e EAdxiotn Beppokpacia
Swpartiou: 5 °C

e Méeylotn Bepuokpacia
Swpartiou: 32 °C

¢ H otabuiopévn otabun
NXNTIKNG Ttieong Tng
pnxavng eivat xapunAotepn
aro 70dBA.

e H pnxavr avtih
CLUMOPPWVETAL PHE TO
TipoTuTto 61000-3-11, n
euttednon otn dietadn
Tpododoaiag TpETEL va
eivat Zmax= 0,356 Q.

4. Eykataotacn

Eykataotaon pnxavig espresso, linea mini

1) l'epiote T0 doyeio vepol pe Ttoopo vepo.
MEeTA TV amoCUOKELAGIA TNG UNXAVAG TIAPACKEUNG
espresso, TOTOPETAOTE TNV O M  OKANEN
emidAvela Kat e To Goxelo vepoU TTANPEG, TIPETIEL VA
TIANPWOETE TOUG AEBNTES e VEPD.

Adalpéate TO HIOKO ATTOCTPAYYIONG KAl OTIPWETE
10 Soxeio vepol pPEXPL TO KAAUUUA TTARPWONG TOU
Soyxeiou vepoL va kataoteipooPdoipo. Apalpeate
TO KAALPPA Kal yePioTe TO SOXEIO VEPOU E TIOOILIO
vePO. AVTIKATAOTAOTE TO KAAUMMA TIAPWONG Kat
omtpwéte To GoXel0 vepol atn Bean Aettoupyiag
Kal avtikataotnote o 6ioko arootpdyylong. Ma
va OLVOETETE TO UnYAvnua oto SikTuo LOPELONG
TpoXwpEnoTe oludwva pe TIG UTodEifelq TTou
Tapéxovtal oTov 0odnyd €eyKATAoTAONG Kal o€
OUHHOPDWON P TUXOV TOTIIKOUG/EBVIKOUG KAVOVEG
aodalelag avadopikd pe Tn B€on oTnv oTtoia xel
eykaraotabel To pnxavnua.

Ma va Odwodalotel n owot Kat aodalig
AetToupyia TG pnxavng Kat yia va datnpnbel éva
KQVOTTOINTIKO  eTtiedo amddoong kat n uPnAn
TIOIOTNTA TWV TIAPACKELACOPEVWY TIOTWV, €ival
ONPAVTIKO TO ELOEPXOHEVO VEPOS Va EXEL OKANPATNTA
peyahbtepn amo 7°f (70 ppm, 4°d) kat PIKpOTEPN
a6 10°f (100 ppm, 6°d), To pH TpEmel va eival
petaD 6,5 kat 8,5 kat n moodTNTa TwV XAWPLSiwv va
eivat pikpotepn amd 30 mg/l. H tpnon autwv Twv
TWHWV ETITPETIEL TNV ATIOTEAEOPATIKN A€LTOLpYia NG
pnxavng. Edv autég ot mapdpetpot dev UTIAPXoULV,
Ba mpémel va eykataotabel pla eIk OUOKEUN
41rBnong, Tavta pe BAon Ta TOTKA EBVIKA TTPOTUTIA
TI0L £HAPHOTOVTAL YL TO TIOGILO VEPO.
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lMpoKelpevou va
éxete T duvarotnta
va EeAEyxeTE Qv N
Tapoxr| TOU  VEPOL
Bpioketat EVTOG
. TOU  TIPOTEIVOHEVOL
- €bpoug, ot Pnxavég La
Marzocco diaBEtouy
pia  povada Kt
ypriyopng  Sokipnig
" VEPOU (avatpétte
L gTnv TIOPAKATW
© elKOva), Kabwg Kkal 6
-~ OOKIUOOTIKEG AwpIdeS
" Kl KAPTEG 0ONYLWV.
TOL TapApeTpol TIG
OTIOIEG UTIOPEITE VA PETPNOETE €ival N ZLVONKN
OKANPOTNTA, O ZUVOAIKOG 0ibnpog, To EAelBepo
XAWPLO, TO 2ZLVOAKO XAWPLO, TO pH, N ZUVOAKNA
AAKOAIKOTNTA Kat Ta XAwpidia.
[davikd, n OOKIp OTO VEPO TIPEMEL va
mpaypatoroieitat MPIN  amdé 1o obotnua
enefepyaoiac Tou vepol kat &avd META TO
olotnua vepoU yla va emtaAnBeleTal av oLPPWVEL
L€ TO TIPOTEWVOUEVO EVPOG.
Meta ™ Oe€aywyr) TNG GOKIUAG, evnuePWOEITe
OXETIKA pe TO oloTnua emefepyaciag Tov eivat
KATAAANAO yla TN OUYKEKPLUEVN TIAPOXH VePOU
TIOU EXETE, OUUTIANPWVOVTAG TOV NAEKTPOVIKO
UTIOAOYLOTH)  VEPOU  TNG  LOTOOEAdAG  pagG:
YMNOAOMNETHZ NEPOY LA MARZOCCO (http://
www.lamarzocco.com/water_calculator/).
2) Zuvdéete TN PNXavi) MAPAcKELIC espresso
GTNV apoxi pEOHATOC.
2LVOEDTE TN UNXavH TIAPACKEVAG eSpresso € pla
TIapoxr PELPATOG, N OVOUAOTIKA TIWA TNG OToiag
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Total Iron = mst)
i}

O

va eival oOpdwvn Pe auth oL avadEpeTal otnv
TIVOKIOA TWV XAPAKTNPLOTIKWY AEToupyiag g
HNXavng TIAPACKELNG eSpresso.

3) Mipwon Twv AeiTwv pe vepo.
[a TN owoTr TIARPWGN TwV SEEAPEVWV TWV AEBATWY,
TIPETIEL VA EKTEAECETE TA aKOAoLBa Pripata:

NEPNTAC TIAPAOKEDNG ATLOV: MupioTE TOV KEVTPIKO
SlakoTTTn otn B€on «l» kal To CLOTNPA AUTOHATOU
emmedou  atpol  AéBnta Ba  evepyortolnbei,
EVEQYOTTOIIVTAG TNV NnAekTpopayvntik BaABida
auTtépaTnG TAPWONG Kat tnv aviAia vepol. Me
auTrv ™ Aettoupyia Ba yivel n MApwaon Tov AéBnTa
TIOPAOKEVAC ATOV O€ £Va TIPOKABOPIOHEVO ETTITIESO
KaL 1 Aettounvia Tou Ba SlakoTel OTav veuioel.

&x&

ZHMEIQZH: Kata tw Sidpkewa e dadikaoiag
Tlavov va XpeLaoTel va YEHIOETE €K VEOD TO
6oyeio vepoo.

Movada mapackeviic Kadé: To vepo péet
arevBeiag  ot0  eowTepkkd  TNG  povadag
TIOPAOKEVAG Kade OTav eival €vePYOTIOINUEVN
n avtAia vepol. Otav n linea mini eival
EVEPYOTIOINKEVN, TA NAEKTPOVIKA OLOTHUATA
Ba evepyororjoovv TNV avtAia vepol ya v
TIARPWON Kat Twv 600 AeBrTwv.

4) EmPepfaiwote Ty mANpwen twv ApATwy.

H eykatdotaon €xel TAéov oAokAnpwBei kal n
pnxavr] espresso 6a TIPEMEL va TipoBeppaiveTal
otlq Beppokpacieq Aettoupyiag.

Mapackev] POPANATOC META TNV TPWTN
gykataotaon

Adol  olokAnpwBolv ol  Oladikaocieg NG
TIPWTNG EYKATACTAONG, TIPWV TIPOXWPHOETE OTNV
Tapackevy Kade, Ceotold vepol Kal ATHOU,
aKOAOUBNOTE TA TIAPAKATW BrApATA:

e Kouumwote TO KAeiotpo pe 1O OiATpo
TOTIOBETWVTAG TO OTNV KedaA] NG povadag
TIOPACKELNG Kal TeploTpedTe T Aafn amo
aplotepa Tpog 6e€la. Adou eloayayete cwaota
™ Onkn umodoxig @iktpou, umopeite va
JETAKIVIOETE TO TITEQLYIO amo O6efld TIpog Ta
aplotepd yla va EEKIVAOEL N POr) TOL VEPOU PECW
NG Brikng uTtodoxng Piktpou. AproTe va TpEtel
VEPO ATTO TN HovAda yla TOUAAXITTOV SU0 AeTTTd.

e [lpEmel va €i0TE TIPOCEKTIKOI yia VA ATtoPUYETE
Ta eyKavpata: avoite kABe owArjva TIapoxrg
QATHOU Yla TOLAAXIOTOV €V AETTTO.

e Avoifte ™ BaABida Ceotol vepol yla TO
XPOVIKO Oldotnua Tou amatteltal yia v
TIAPAOKELT TOUAAYIoTOV 1 AiTpou vepou.

5) Avapovi] TPOOEPPAVENG TG NXAVAC

espresso PExpL T Beppokpacia Acttoupyiac.

Kata tn diapkela autol Tou Xpovikol S1acTAPaTog,

0 OeiKTnNG TOL pavoueTpoL Ttieong TG povadag

TIAPAOKEVNAG KAPE VOEXETAL VA PTATEL EWG Kal Ta

12 bar. Auto umopei va cuuPei ava Taca otiyun

otav To otolxeio BEppavong eival oe katdotaon

evepyoroinong. Edv n mieon vmepPel Ta 12 bar,

ToTE Ba eival amapaitntn n pLBuLIoN TNG BarBidag

€KTOVWONG HE TETOLO TPATIO, WOTE N Ttieon va Pnv

vrepPaivel oTE Ta 12 bar.

2€ KQVOVIKEG OLVONKEG AelToupyiag, To HavOUETPO

TtieonG TNG HovAdaC TIAPACKEVAG KadE UTIoPEL va

Oeitel omoladnmote évdelén petay 0-12 bar. Katd



TNV TIapackeur, n Tiieon Ba TPETEL va oploTel
Ttepimou ota 9 bar.

H pnxavr) eivat €tolun yla TNV TTOPACKEL VEPOL
otav n Auyvia Aettoupyiag LED (kOkkivn) eivat
avappévn.

‘Otav n pnxavn Bpioketal oe daon tpobEppaveong,
n Auxvia Aettoupyiag LED (kokkivn) avaBoaoprvel.

ZHMEIQZH: KaBwg o AéPnrag mapaokevic
atpod ¢raver otn Beppokpacia Aettoupyiac,
mBavov va akoloete évav fxo Staguync aspa
Kat atpod amd to Aépnta. Autdg o fxo¢ eivat
¢uaotoroyikdc. Kabwg Bpadet to vepd, o aépag
oto Aépnra avuikaBiotatar amd atpd Kat
eEépxetan dapéocov C dlaguyig vmoTicon.
KaBwe o Aépnrac mAnoialer ) Oeppokpacia
Aettovpyiac n OSwaguyn umomicong KAEivel
Kat 0 atpdc dev pmopei mAgov va daduyel.
H dndikacia auvt emtpémel otov agpa mov
Bpioketar ato A£nta Tov atpod va Siaiyel
Kat va avuikatractadei anod vdpatpo.

6) Mvakida xapaKTNPLOTIKWV AetTovpyiag
Hnxavig:
Mvakida XapakTNPELoTIKWY AEITOUPYIAS HNXAVAG
Tomou CE

S

et UK
<S$> la marzocco Ceds
Via La Torre 14H - 50038 Scarperia e San Piero (Florence)

. Made in Italy Espresso Machine .

("TelN | INEA MINI 2023 MW 1770 - 2100
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v
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©

<> la marzocco

Made in Italy o

oo 8 | INEA MINI 2023 US
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11800 Y120 PN 15 |
Max boiler op. pressure - CB SB

[Mvakida XapakTnPELoTIKWY AEITOUPYIAS PNXAVAG
Tumov KC

[E Made in Italy

EL=Ed X Y 000000
RES kR OOOOOK-YYYY  RIES=ER05/23 ‘

> |a marzocco

OV Y-LINEAMING ]
1011011 WEE AL M2023 KRPESIEER 1770 |
: Az YT #= [
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7) Motomoinen FCC (pévo yia H.M.A. Kat
KANAAA).

O efomhiopdg  autog  exel  dokipaoBel  Kat
ouppopdwveTal pe Tta Opla Tou OIETIOLV TIG
Yndlakég ouokevég Katnyopiag B, clpdwva pe 1o
pépog 15 twv Kavovwy FCC. Ta opla autd xouv
oxedlaotel Wote va Tapéxetal ebAoyn TpoaTacia
améd  emPBAaPei TIAPEUPBOAEG OE HIA  OLKIOKY
eykataotaon. O e€omMAIOUOG aQuTOG TIAPAYEL,
XPNOWOTIOIEL KAl PTIOPEL VO EKTIEUTIEL EVEPYELA
padloouxvoTrTWY Kai, edv Oev eykabiotatal kat
dev xpnolpotoleital oupdwva pe TIG odnyieg,

utopel va TipokaA€oel eTBAAPEIG TIAPEUBONES
oe €€omAlopd padloetikovwviag. Qotdoo, dev
SlaodaliCetal N pn Tapoucia TapePPoAwY oe
OUYKEKPIUEVEG €yKATAOTACELG. EAv 0 eCOTTAIONOG
autog TipokaAel emiBAaPelc  TapepPoAég oe
PASIOWVIKOUG ) TNAEOTTTIKOUG SEKTEG, Ol OTTOIEG
yivovtal avtIAnTITEG KATA TV €VEPYOTIOINON Kal
arevepyortoinon Ttou  e€omAlopol, 0 XPAOoTNG
ouviotdtal va emelpel va  dlopbwoel TNV
TapepBoAr Adappavovtag €va r) TeplocoTePa atd
Ta akoGAouba pETPa:

e [lpoPeite 0e avampooavatoMoud R
UETEYKATAOTAON TNV KePaia ARYng.

e Au€fote Tnv amodotacn Olaxwplopolh avapeoa
otov eOTTAIOpO Kal oTov SEKTN.

® >uvdéate Tov EOTAIOpO o€ TIPICa SladopeTIKOL
KUKAWpaTtog amd ekeivo oto oroio  eival
OUVOESEPEVOC O OEKTNC.

¢ AmeuBuvBeite atov TipounBeuTr) 0ag ) oe évav
EUTIEIPO  TEXVIKO padlopwvwv/TNAEOpdcEwY yia
BonBela.

AuTr) n pnxavr) espresso eival e€OTIAIOUEVN pe
eldIkry povada padlooLXVOTATWY TIOU TTANEOL TIG
arnattoelg Twv Tiototoljoewv FCC kat ISED.

AN\QYEC 1| TPOTIOTIOICELG TTOU SEV eyKpivovTal
pntd amo Tov dopéa Tou eival LTELBUVOG
yla TN ouhpopdwaon eveEXETAL VA AKUPWVOULV
v efouoloddTnon ToL EXeEl O XpProtng va
Xpnotuottolel Tov eE0TIAMOUO

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMC1
IC ID: 27093-SYSC60LMCH
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8) P0Oong ¢ micong ¢ avrAiac vepoo.
H avtAia vepol eival epyootaciakd
pubulopévn ota 9 bar Tmieong. Edv
XpelaoTel va aM\dfete TNV TiiEon
akoloubnote tnVv €€ Sladikaaia:

1. Evrtortiote T pubpioTiky Bida tng
avtAiag vepol Kal XaAapwote TO
Tta€ipddl otepéwong.

12

2. PuBuiote tnV Ttieon tng avtAiag vepoL
otnV emBuunTr PHETPNON.

3. TleplotpéPte Oe€ldotpoda  yia
va au€noete TNV Teon  Kal
aploTepOoTPOoda Yia VA PEIWOETE TNV
Ttieon.

Ewkova 2 - POOpuen micong avrAiag vepol

H mtieon ™ avrAiag vepou mpEmet
va puBpileTar otav n pnxavi
eivan o€ Aertoupyia Kat vmapyet
KagEg péoa otn faon otipieng
T0V Qiktpouv. Mewwote avti T
pUBLON oTo eAAyLoTO Suvaro.

Bisa
pubuong



H povada mapackevne Kade Kat o
AéBnTac mapacKevnc atpol mePLEXOLY
vepO og vPnAN Beppokpacia. To vepod
o€ Oeppokpaacia mov vrtepPaivel Toug
52 °C pmopei va tpokaAéael apeoa
gofapa eykaopara fj Bavaro and
{epaniopa (povada mapackeving Kapé
93,3 °C - Aépfnrac mapacKevnc atpol
L 127 °C). )

A NPOEIAONOIHZH A

lNa tov KaBapiepo e pnxavig dev
nipérel va v Bulidete ae vepd i
va v Karappéxete pe vepd. Na
oadikacia kaBapiopol, akolovdiote
TOAD TIPOGEKTIKA TIC 06NYieC IOV
avadEpovral mapaKaTw. )

A NMPOEIAONOIHZH A

Auti] n pnxavi éxel oxedaotei
QITOKAELOTIKA YO TV TIAPAGKELI)
Kadé Kat {eotwv popnpatwv.

"2 MPOEIAONOIHZH 4

Ma v arotpori Tov Kvdivou
TPAVHATIONOD, PV avoiyete to Baapo

.

Eunoiuuroc Kata t SLapkela me diepyaciag
inaiparoc

1. TomoBéTnoN Twv AMOCTIWHEVWV PIATPWY.
TomtoBetiote TN Orkn umodoxng iAtpou
Badovtag tnv péoa otnv Kepahr tng povadag
Kal TieploTpePTe TN AaPry amd aploTePA TIPOG
Ta &e€ld. Apol TomoBetroeTe owaotd TN OrAKN
uttodoxNG PIATPOU, UTTOPEITE VA PETAKIVACETE TN
A\afr) Tou TrTepuyiov amd de€la Tipog Ta aplotepd
yla va EeKvAoel n porj Tou vepol PECW TOU
amoaoTwpevou GiAtpou. Eival onpavtiko n 6nkn
vrtodoxng diltpou va Bpioketal oe Beppokpaaia
Aettoupyiag Tipwv arod To YEPIOUA TNG PE KADE.
Adriote vaTiepdoel (aTo vePO aTtd TNV Kevr) KN
urtodoxng GiATpou yla pepKA SeutepOAeTTTa
TPV amo 1N Sladlkaoia TapaoKeELG, WOTe va
TpoBeppavete TN Brikn urtodoxng diAtpou.

KaAabt

/ Piktpou
/ / EAatnplo

KAeiotpo
UTTO00XNAG
PiAtpou

Ewkdva 3 - 0ikn urtodoxing ¢piAtpov

5. Aettovpyia

ZHMEIQZH: Eivar onuavtiké va adrvete T
Onkn umodoxng ¢iAtpou TOTIOBETNUEVN OTN
pnXav TIapacKeLrG espresso, OTav autr| dev
xpnowortoteital. H Brkn urodoxng iAtpou
TIPETIEL VA Ttapapével (eotr yla tn Sladikaoia
TIAPACKEUNG, WOTE VA AEITOUPYEL OWOTA.

2. MNapackevl kadé. MAéov pmopeite va
adaipéoete TN Okn vTodoxNc diATpou yia TV
TIAPAOKELN evOg podrpatog kade. Tomobetrote
pla TI0oOTNTA GAECHEVOL KadE aTo HOVO I TO
OmAG  KaAdBL NG Onknc umodoxng iAtpou.
Migote PO TA KATW TOV AAECHEVO KADE pE TO
TIAPEXOHEVO EPYAAEIO OLUTTIEONG KO TOTTOBETrOTE
™ Bnkn uvrodoxnig ¢iAtpouv otn unxavr linea
mini. Metakirote ™ Aafr] TOu TITEPLYIOL ATTO
6efld Tpog Ta aploTePA yla va EEKIVAOETE TNV
mapaokevn (deite Ei. 1 otn oeAida 8).

Me v edbappoyr) La Marzocco prmopeite va
puBuicete T Beppokpacia Tou vepoL yla TNV
TIAPACKELN) TOU KADE.

2ULVIOTATAL VO TIEPIYEVETE Alya deutepoOAeTTTa
PEXPL va eTITEVLYBEL N eTIBLUNTH BEPpOKPATIa.
Edv emBupeite va pewnaoete Tn Beppokpacia, oag
OLMPBOVAELOLE TN TIAPOXH VEPOUL aTIO TN PNXavh
YlQ JEPIKA OELTEPOAETTTA I TNV ETUTAXLVON TNG
Sladikaoiag.

ZHMEIQXH: Opiopévol xprioteg Tuotebovy Ot
eival onuavtikdé va adrivouv To vepd va TepvA
Slapeéoou NG KeGaAnG TNG povadag Tptv amo Ty
TOTIOBETNON TNG BrKNG UTTOS0XNAG HIATPOU, WOTE Va
yivetal €KTTAUON TUXOV evaropeivavtwy eAaiwy Kat
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owpaTdiwv Kapé amod v Kepahr TG povadag.
Oplopévol EKTEAOLV ETTIONG EKTTALON APECWG PETA
TNV TIAPAoKeLN, yla Toug idloug Adyoug. Mmopeite
Va TIEPAUATIOTELTE YIa va ETUTUXETE TNV KAAUTEPN
Suvarr Sladikacia TaPACKELNG TOU KAdE OaG.
YTIApXouv TIOAAEG TEXVIKEG Yyl TNV TIAPACKELN
espresso. O8nyieg yla TIOAEG TexVIkEG Ba Ppeite
o€ 10TOOENIGEC, LOTOAOYLA Kat HOPOUY.

3. Napoxn atpoo.

la va amopakpuveel TUXOV VEPO CUUTIUKVWONG
TIOL ULTIAPXEL PE€oa oTov OwArva Ba TIpEmel
MANTA va adrivete va Pyaivel Aiyog atpog
avoiyovtag tn BaABida, Tpotol €elo0AyETE TOV
OWANVa TIAPOXG ATHOL YECA OTNV KavAaTa Tou
LypoL Ttou BEAETE va (EOTAVETE.

Bubiote T0 owArjva Tapoxnig atpol péoa oto
LYPO TIOL TTPOKELTAL Va BepuavBei. MeplotpéPte
TO TIEPIOTPOPIKO KOUUTIL TOU ATPoL yla va
gvepyortolroete T dladikacia atpotoinong.

H BaABiba mapoxrg atpold 6laBtel Eleyxo
HetaBAnTrc poric.

O atpég Ba petadépel  BepuodtnTa  OTO
uypd avePdalovtag TN Bepuokpacia  Tou.
AWOTE TIPOCOX WOTE VA PNV ETUTPEYPETE
NV UTIEPXEIALON TOUL ULYPOU TIPOKEIUEVOL Va
aroduyete coPfapd eykavpata.

To dyviopa TOU YOAGKTOG YA TIAPAOKELN
KaTouToivo 1 AAMwv podnudTtwy eival TIoAD
€0KOAO, AAAA N OWOTH TOL TIAPACKELN ATTALTEL
va €xeTe kamoleg 6e§l0TNTES. MNelpapatioTeite pe
Sl1AdopeEG TEXVIKEG yla va Bpeite TNV KaAUTEPN
pEBodo yla to yala oag. Mmopeite va Bpeite
TIOAAEG oulnTrioelg oto S1adikTuo avadopikd pe
TO AXVIOUA TOL YAAOKTOG.
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ZHMEIQZH: Eivar onuavtikd va LTidpxel ETapKRG
OYKOG LYPOU OTNV KAVATA axVIoATOG. ZLVETIWG EQV
OKOTIEVETE VA AXVIOETE PIKPEG TIOOOTNTEG YANAKTOG
Ba xpelaaTei va XPNOILOTIOOETE PIKPOTEPN KAVATA.
Edv okomeleTe va ayvioeTe PeyalUTEPEG TTIOOOTNTEG
YAAOKTOG Ba XPEIaoTEl VA XPNOILOTIOOETE HIa
peyaAlTEPN KavATa axviopatoc.

H xprjon TOAL pIKPrG TTO0OTNTAG YAAAKTOG OE
pla KavAaTa axviopatog WTopel va eTiTpeYEL TN
«Sladuyr» Tou yAAaKToG amo tnv Kavdra. ‘Evag
KaAOG Kavovag TIOU UTIOPEITE va aKoAouBeite
eival n Anpwon T Kavarag ayxvioparog pévo
KATA TO AUIOL PE LYPO.

IHMEIQZH: nMpokewévov va amodeuyBei N
avappodnon Tou {eotol Lypol péoa oto AéPnTa
TOU ATHOU, CLVIOTATAL N EKKABAPLON TOU CUCTIUATOG
TOU atpoly, petd Tn Béppavon oroloudhmote
vypol. EkkaBapiote TO olOTNPA avoiyovtag TN
BaABida mapoxig atpol yia peplkd SeutepOAeTTTq,
eTTPEMOVTAG TN Sladuyr Tou atpol otnv atpdodapa
QT TO AKPO TOU GWANVA TIAPOXAG ATHOU.

4, Napoyr {eotob vepoo.

Mrmopeite va xpnowororjoete C(eotd  vepPo

XPNOILOTIOIWVTAG TO akpodUolo (eaTtol VePOU.

Ma v mapoyr (eotol vepol TIEPIOTPEYTE TO

aplotepo koupTti (Seite Eik.4 oeAida 14).
Meplotpodikd KoupTtti (eoToL vepoL

Ewova 4 - NMeprotpodiko Kouvpmi Zeorod Nepod

Autd TO TEPIOTPODIKO KOUPTIL EAEYXEL TNV
Tapoxr Ceotou vepo.

5. Zovéeon/amocuvdeon e KapenEpag oo/
ano to diktvo WiFi.

Xpnolyotorjote TNV €dhappoyn yla TNV TewTn
ouvdeon oto Siktuo WiFi.

AkoAoUBwg, Otav n KadeTiEpa evepyoTtoleiTal,
Ba ouvéeetal avtopata oto diktuo WiFi.

Ma Tnv amoolvéeon NG KadeTiEpag amo
10 Giktvo WIFi, adapéote T0 doxeio vepou,
BeBawwbeite OTL N pmAe evoelkTIKA Auxvia LED
avaBoofrvel, xeploteite 5 Gopeg Sladoyikd To
HOXAS evtog Slaotripatog 10 SeUTEPOAETTTWVY.
To pnxavnua éxel TAgov amoouvdebel. MNa va
emavadePeTe TN OLVOEDN TNG HNXAVAG, ATAd
EVEPYOTIOINOTE TO &AvA XPNOWOTIOWWVTAG TO
SlaKOTTTN.

6. Evepyomoinon ¢ Asttovpyiag EKmAvong.
H Aettoupyia €KTTAUONG evepyoTtoleital PEOW
TOU HoxAol TIOU ¢aivetal otnv ewoéva 5,
TIEPLOTPEDOVTAG TOV aTtd TN B€on Tapoxng otn
B¢on amevepyortoinong eviog 1 SeutepOAETTTOU.
H pnxavr) Ba Tapéxel Ceotd vepd ya évav
OUYKEKPIWEVO — aplBud  OeuTepOAETTTWV (N
TpokaBoplopevn pLBULoN eival 5 GeutepdAeTtTa,
aAAd pTtopeite va Tov aANAEETE PEow App).
Nafn evepyottoinong povadag

ElK(ﬁm 5 - Evepyonoinon ékmAuong



A NPOEIAOMNOIHZH A

Eav 6ev tnpolvtal o mapanavw
odnyiec o kataokevaotig
0ev Bewpeitar umevBuvoc yia
TuXOV {Nuég o avBpwrtoug i)
QVTIKEipEVa.

1. Napoyn {eatol vepol.

H mtapoyr| Tou (eatol vepol PTTopei va yivel amo
TO OWANVa TIapoxng (eotol vepoL aTnV ApPLOTEPT
TIAEUPA TNG PNXAVAG. AUTO ETITUYXAVETAL PEOW
NG TIEPLOTPOPIG TOL APLOTEPOL TIEPLOTPODIKOV
koupTiov (Seite Ek.6 oehida 14).

2. TevikéC ONUEWOEIC Y@ TNV

TIPOETOLNGIA TOU KaE.

OL Orkeg utodoxnG iktpou TIPEMEL  va
mapayévouv (eoateg, 6edopévou OTL BpiokovTal
otn xapnAotepn B€on g idlag g povadag,
Kal €ival JEPIKWG POVWHEVEG aTIO AUTHAV XApn
otn Aaotixevia pAavtla Tou Bpioketal avapeod
Toug. Auto pTopei va emitevxBel adrvovrag
ToTtoBeTNUEVEG TIC Brkeg uttodoxng iATpou
atn pnxavr, 6tav auteg dev XPNOLOTIOOOVTAL.
OL Brikeq vmtodoxng PiAtpouv PTIOPOLV ETTiONG
va  BeppavBolv  amoteAeopatikd  PEOW

NG €EVEPYOTIOINONG EVOG €K TWV KOUUTILWV
TIAPAOKELNG, WoTe va Uutdpéel pory (eotol
vepol pEow TNG Brkng uttodoxng diltpou Kal,
0T CUVEXELD, VA OLAKOTITETAL ) POF| TOU VEPOU.
3. Akeopa kade.

To péyeboG TwWV KOKKWV TOU Kade eival
18laitepa oNPAVTIKO yla TNV TIPOETOLUAGIA EVOG
KaAolv oATCaviod Kade, OTwG Kal o TOTIOG
TOU XAPHAVIOU TOU KAPE TIOU XPNOLUOTIOLEITAL.
To 18avikd daAeopa propel va  TIPOKOYEL
Jéow  Tapackeurc  Sladopwv  KAPEdWV
XPNOILOTIOWWVTAG TNV TIOCOTNTA TOU AAECHEVOU
kade Tov ouvrnbwg Ba xpnoluottolovoate yla
KaBe PAITCAvL (OLVIOTOUPE TOUAAYKIOTOV 6 YP.)
To kaAUTEPO AAeopa Eival QUTO TIOU ETITPETTEL
M pPon Tou Kade amod Ta oTopla NG BrKkng
uttodoxng diATpou dxt TTOAL apyd, oUTe oTayova
ograyova, olte TOAD ypriyopa. ‘Evag yevikdg
kavovag eival ott pua STt doon Ba TpemeL va
TIapéxel Tepimouv 60 mL espresso oe TEPITIoU
25 deutepdAertta. O xpOvog QUTOG UTIOPEL va
pubuioTel pEow NG PETABOANRG TNG TPAXUTNTAG
TOL AAECPATOG.

ZHM.

Edv n pnxavi &ev éxel xpnolwortoinBei yia
TIEPLOOOTEPO aTIO 8 WPEG I, OE KABE TEpITITWON,
JeTa amd peyaleg TEPLOdoLG  adpdvelag,
TIPOKEIWEVOL VA  QEIOTIOINOETE TG TIARPELG

6. Baolka Yapaktnplotika

SuvaToTNTEG TNG MNXAVAG, €ival ONUAVTIKO va

EKTEAECETE OPIOPEVOULG KUKAOULG KkaBaplopol

TPV amd TNV TIAPACKELH PODNUATWY, WG

akoAoLBwC:

®* Movadeg: €xovtag TOTIOBETNUEVEG TIG
Brkeg LTTOdOXNG GiATpoL OTIG povAadeg,
Tiapackevdote (eotd vepd PEow Kabepiag
artd AUTEG Yla TOUAAXLIOTOV dUO AeTtTd

e [pétel va €i0TE TIPOOEKTIKOI yla va
arodUYETE TA €yKkALPATA: aVoifte KABE
OWANva 1apoxng atpol yla TOUAAXIoTOV
€va AETTTO.

e Avoi€te tn BaABida CeotoL vepoL yla TO
XPOVIKO SldoTnua TIou artatteital yia tnyv
TIAPAOKELI TOLAAXIOTOV 1 AiTpou vepou.

e EdQv xpnolyoTioleite TN pnxavr pe doxeio
vepoU, va aAAaleTe To vepo oto Soxeio oe
kabnuepivr) Baon.

Edv n pnxavr 6ev mpokettat va xpnotporolntei

yla peyaAo xpovikd Siaotnua, cuviotdtal va

aKoAoUBEITE TIG TTapakdTw odnyieg aodaleiag:

e ATIOOLVOEDTE TN pNXavr amo To ikTuo
TOU vePODL N SlakOYTE TN oLVOEDN TOL
VEPOU PECW Hlag BPLONG TTAPOXNG.

e Attoouvdéote TN pnxavy amo 1O
NAEKTPIKO SiKTULO.
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7. NpoAnmuikn Zuvtipnon Kat Ka@apiopog

A NMPOEIAONOIHZH A

Aev mpénel va pixvete vepod

UTIO TtiEon POKELPEVOL va
kaBapioete ™ pnxavi, oute va
TV TorodeTEiTE 0€ onpeia omov
 XpPnoworroteitat vepo umo micon.

Mnv adaipeite ™ paon otipénc
TOU QiATpou evw N avtiotolyn
J1ovada mapacKeLNG mapéxeL Kamolo
{eot0 vypo. H evowpatwpévn
povada mapackeving Kadé mePLEXEL
vepo pe uPnAn Beppokpacia. ‘Otav
n Oeppokpacia Tov vepow Eemepva
T0UC 52°C pmopei va mpokaAéoet
apeoa copapa eykavpara i 6avato
a6 {epariopa.

J

A NPOEIAOMNOIHZH A

Aev mpémel va PuBilete ™
unxavi] péca o€ vepod ovTe va Thv
KatapfpExete mMPOKENEVOL va THV

KaBapioete. MNa Ti¢ evépyeleg
Kadapiopov, akoAovOAoTE TIC
odnyieg pe peyain mpoooxi.

16

H BaABida ektévwonc pmopei va
artoPfaAel vepo o€ Beppokpacia mov
¢dravet Eéwg kat 93°C. Artauteitan n
AN EMapKwV HETPWV acPaieiac
yla TO XEPIGPO AUTOD TOU
e€aptnpaTog mMPoTol EMYEPHOETE
N TN pUBLuOT TOV. )

A NPOEIAOMNOIHZH A

Avuti) n pnxavi €xet oxedlaotei
QIOKAELOTIKA YLa TNV TAPACKELI)

__Kaoé Kat (E0TWV podnuaTwy.
Ka@apiopdc (o€ kabnpepivi) faon)

1. KaBapiopog tng onracg tov diayotn Kat
¢ Bidag tov SraydTn.

Katd Tt Odpkela 1ng Sadikaciag
EKTOVWONG (boTEPQ ATIO TIAPACKELT) KADE),
UTTAPXEL TIEPITITWON VA OLCOWPEVOVTAL
MIKPEG TTIOCOTNTEG KAPE Kal va GppAcoouy,
€0TW KAl PYEPIKWG, TN onta tou Slaxutn.
ATIEVEQYOTIOINOTE TN pNXavr Kal adaipeote
n onta Tou dlaxutn &ePdwvovtag TN
Bida Tou OSwaxvtn. MouAldote TNV OE
oKOVN 1 LYPO KABAPIOPOL AKOAOLBWVTAG
TIC 00nyieG TOU KATAOKELAOTH] TOUL
QATIOPPUTIAVTIKOD. =E€TTAUVETE KaAA To Puro
Caff pye kaBapd vepd. TomoBetriote Kal
adnote va Tpegel (eoTO vEPO PECW TNG

KEDAANG TNG MOVASAG OPKETEG DOPEQ
€XoVTag TOTIo0ETAOEL TN ONTa.

2. KaBapopdg  TOU
TIOPACKELNC.

Elodyete 1O dAbelo kahdbL otn 6Orkn
uTtod0XNG PiATPoL Kal BAATE TN owotn

OUCOTNATOC

Bida
Siaxotn

2Ata
Slaxutn

Movada

Ewova 5 - Evowpatwpévn Movada Napaokeung Kagé

TI00O0TNTA KABAPIOTIKOL TIPOIOVTOG  yia
espresso (akohoubwvtag TIG 0dnyieg Tou
TIPOIOVTOG) pEoa oto PIATPO, KOUUTIWOTE
N 6nkn utodoxng ¢iAtpouv otn Movdda
Mapaokeung Kage.

e Metakiviiote Tn Aapr evepyottoinong g
povAadag yla TNV eV Aoyw povada, OTiwG
Ba kdvate yla TNV TIOPACKELH] €VOG
kavovikoU PAtCaviol kKade. ZTapatiote
TO vepd ULotepa amod Tepimov 15-20
SeuTeEPOAETTTA.

e O¢ore TN povada TIAPACKELNG OE
Aeltoupyia Kat SlaKOTI APKETEG POPEG



€wg otou Seite va Pyaivel kaBapd vepd
QVTi yla vepo e oaroulvi oTtav adalpeite
TO KA&loTPO TOL PiATPOUL.

Mnv adatpeite To KAEIOTPO PE TO PIATPO
Otav n povada TIAPACKELNG TIAPEXEL
VEPO.

e ZemAlveTe TN povada TIAPACKELNG
XPNOIJOTIOIWVTAG €Va KAVOVIKO PIATpO
péoa oto KAeiotpo pe TO  iATpO,
adrvovtag va TPEEEL APKETEG POPEG
CeoTo vepod Péoa amod auTo.

3. KaBapiopog tov cwparoc.

2KOUTTIOTE TIG QVOEEIdWTEG ETIPAVEIES
pe €va paAakod Tavi TTou Oev TIPOKAAEL
YPATOOULVIEG KATA Tn Katevbuvon Twv
onuadwv  oTiABwong, €AV LTIAPXOULV.
Mnv  xpnowortoleite  owotvevya 1
SLAAUTIKA LAIKA oe Bappéva, eVTuTiwpEVa
I TIAQOTIKA €EQPTAMATA TIPOKEILUEVOL Va
pnv Toug TpokaAEcete {nuid. KaBapiote
Ta TAdiva TTAQiola pe éva PAAaKO TIAvi.
O kaBaplopodg TIPETIEL VA YiveTal HOVO pE
£€va VWTIO, JAAGKO TTavi I HOUAIACUEVO aE
CeoTo vepod Kal ATIIO GATIOVVL.

4. KaBapiopog Twv akpoduainv atpou.

Ta akpodlola Tou aTtpol TIPETEL va
kaBapiCovtal aueéowg PETA TN Xprnon He
VWTTO TIAVi KAl € TN OCVVTOUN TIAPOXT) ATHOU,
yla tnv aroduyr) dnuiovpyiag CnuaTwyv
OTO ECWTEPIKO TWV {BlWV TWV aKPOPLTIWVY,
Ol OToieg pTopel va ermdepouvv arAayn

otn  yebon AAwv  PoPNUATWY  TIOU
TipoKeltal va BeppavBolyv. Edv uttapxouv
KATAAOLTIA YAAAKTOG OTO GWANVA TIAPOXG
ATPOU, POULAIACTE TN MOTN ot éva Soxeio
pe Ceotd vePO Kal, OTn oLVeEXela, Ba eival
duvatd TOo Kabdplopya NG pUTNG. Edv
UTTAPXOLV AKOHA KATAAOLTTIA, ETIAVAAABETE
1n dadikaaia.

5. KaBapiopdc twv akpoguoiwv {eotod
VEPOU.

O  kaBapopdg  Twv  aKPOPLTIWV
Ceotol vepol TIPETEL va yivetal avd
TaKTA dlaoTAuaTa pe €va vwtd TIavi,
MOUALACPEVO O VEPO /KAl ATILO GATIOVVL.

ZHMEIQZH: Auto TtOo  mipodypapupa
kaBaplopoL BaciCetal oe pla cuVTNPENTIKA
TIpoG pETPIa Xpnon (5-20) dArtlavia tnv
nuépa. EAv n pnxavy xpnoldottoleital
AlyoTEpPO Qré  ekeivo TIOU adopd  oe
OLVTNPENTIKA XPron, TOTE TO TIPOYPAUHA
auTO pTtopel va pubuiotei avaioya.

6. KaBapiopog tov doxeiov vepol Kat Tov
6iokov amootpayyeng: To Soxeio vepol
TIpETEL va kaBapifetal Teplodika, waote
va SlaopalieTal n amoguyry oxNUATIOHOL
AAYNG OTIC EOWTEPIKEG eTTIPAVELES. Na ToV
kaBaplopd adaipeote TPWTA TO SOXEIO
vepol armod Tn pnxavr. Atoouvééote TO
Slddpavo TIAQOTIKO OCwANRva El0aywyng
vepoU. MNMAOveTe aTO XEPL KABE e€ApTNUA Pe

VEPO TIOUL TIEPLEXEL TTIO CATIOVVL.

7. Anoctpayyion Aépnra atpoo.

2UVIOTATAL VA ATIOOTPAYYIOETE EVIEAWG
TO AéPBnta atpou dla pecou Tou EeldIKoL
KPOUVOU EKKEVWONG TIOU PBpioketal oto
TIAAI ) KATW aTto To AéPnTa.

Zuyvotnta kadapiopol

KaBnpepva

o KAeiotpo vrmodoxng piAtpou

° ®iAtpo

° 2nAta daxvutn

o Bida diaxutn

° 2 WAAVaAG TIAPOoxG ATpoU (AUEcWE
pETA TN XPrion)

o [piAla amtootpdyyiong

Mia ¢opa v efdopada

o Aoxeio vepou

° Aiokog artootpdyylong

Mia ¢opd 1o pijva

° Kabaplopdg tou akpoduaoiov

Ceoto0 vepolL

ZHM.: Na avaAuTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA
pe Tov Kabaplopo, avatpeEte atov 0dnyo
ypryopng évapéng tng lotooeAidag:

17




8. 00nyoc eykataotaonc

1. ATTOCUOKELACTTE TN PNXavn
espresso linea mini

2. lepiote pe vepo (apxikn TTARpwan)

3. EvBuypappiote tov dioko
armootpAyylong

4. YuvOEaTE OTNV TIAPOX PEVHATOG

5. EvepyorTrolrote ToV KEVIPIKO
OlakoTTTN TPododoaiag

6. NMapakoAouBr\ote TNV TIieon NG
HovAdaC TIAPACKELNG Kade

18

oeliba 19

oelida 19

oeliba 20

oeliba 20

oeliba 21

oelida 22

7. MNapakoAouBriote TNV TTiEoN TOL
AéBNTa TTapackeung atuoL

8. dTia&te €vav espresso

9. ErmuBeBawwote TIG TIPEG TNG
Ttieong Aertoupyiag Tou AéBnta

10. Ogppokpacia AeBnTa TTapackeLng kKadpe

11. Oeppokpacia AEBNTa TTAPACKELNG ATHOV

oelida 23

oelida 24

oelida 24

oelida 25

oelida 25



Adaipeote/Avoifte TO KAALUPA
TANPWoNG  Kat  yepiote TO
doxeio pe PINTPAPIOPEVO VEPO.
TotoBeToTE Kal TIAAL TO doxeio
otn B€on ToL KAl AVTIKATACOTOTE
oV bioko QATIO0TPAYYLONG.
BeBawwbeite ot o  biokog
QATIO0TPAYYIONG €Xel TOTIOBeTNOEL
KaAd. To Soxeio vepou TIpETIEL va
EPXETAL OE TTAPK) PE TOUG SEIKTEG
oTABUNG OTO TTioW PEPOG.

ZHMEIQZH: H linea mini eival
Slapopdwpevn yla Aettovpyia pe
TO Soxeio vepoL.

ATIOOUOKEVLAOTE TN HNXAvy espresso Kal TOTIoBeToTE TNV Ot ETITESN
emipavela. BeBawwbeite 0TI OAa Ta aéeoouvdp TepIAaPBAvovTal OTn CLOKELATIA.
EAéyEte yia TuXOV opatr {NUIA OTN PNXavr espresso.

MPOEIAOMOIHZH A
H unxavi tapaokeving Kadpé mpénet
va tonodeteitat oe opi{ovria B¢on

TAvw o€ TIAYKO, 6E andotacn
TouAdytetov 90 k. amod To £dagoc.

Aiokog
QaTtooTPAYYLoNG

TIARpwonG




ZHMANTIKH ZHMEIQZH:

O OGiokog arootpdyylong TPETEL  va  eival  owotd
TOTIOBETNHEVOG Yl TN owOoTH Aettovpyia TnG pnxavig. O diokog
amootpdyylong 6labetel dVO PayvrTEG TIOU QVTIOTOWOUV OE
800 eykoTég evbuypdupiong otn Bdon tng linea mini. Katd
TNV ToTtobETNON Tou Siokou arootpayylong, BeBawwbeite OTL
Ol payvATEG eVBLYPAPUIONG €ival TOTIOBETNUEVOL OTIG EYKOTIEG
evBuypdppiong. MBavév va xpelaotei va TiieceTe eAadpws TO
MTIPOOTIVO PEPOG TOU SioKOU ATooTPAyylong Yila va TIETUXETE
owaTn evbuypappLon.

‘Otav n pnxavn givat evepyottoinuévn Kat To doxeio vepou eival
YePATo, n Avxvia led Tou doxeiou vepol (UTTAE) eival avappévn.
Edv o doxeio vepou eival adelo, n Auxvia led Tou doxeiou vepoL
(uTTAE) avaBooprvel.

MayviTteg euBLYPAPHLONG KAl EYKOTIEG

2uvdéote To KaAwdlo Tpododoaiag

0 oe Ml Tapoxry pebupatog  pe
duvatdtnta tpododoaoiag: 230 VAC
kat 8,3 Amp (yla tnv €kdoon Twv
220-240 V) n 115 VAC kat 14 Amp
(ya tnVv ékdoon tTwv 115 V).



' MPOEIAOMOIHZH A

0 kKataokevaotic dev Pépel Kapia
€v0ovn ya omtotodnmote cuppav

Evepyortoijote tnv Ttpododocia TaATWVIAG TO KUPLO . N ) B
KOULPTT AetToupyiac. O KEVTPIKOG SIOKOTTNG BpiokeTal jimopei va 0dnyioel o€ aywyég mepi

otnv Tiow 6eld TIAELPA TOL PNXAVAUATOG.

€vlivng, otic mEPIMTWOELG GTIOV
n yeiwon dev €xel 0AoKANpwOEi
oUpPWVA PE TOUC LEXDOVTEC
TOTIKOUC, €OVIKOUC Kat Siedveic
KQVOVIGHOUG Kal TOUG KAVOVIGHOUG
TEPi NAEKTPIKWV EYKATACTAGEWV,
] € MEPIMTWOELG AavOaopEvng
o0vEONC AAAWV NAEKTPIKWV
eaptnpatwv.
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Mavopetpo
Tieonc
AéBnta atpol

Mavopetpo nicong
povadag
TAPAGKELNG Kade

21N ouvéxela, Ba eival amapaitnTog o €Aeyxog g ParBidag ektdvwang. Kabwg n povada mapackeur|q kade (eataivetat expL T Beppokpaacia
Aetroupyiag, n miiean otn povdda mapackeung kadeg Ba av§nbei. Miow amd To dioko amoatpayylong umtapxel pia BaABida extovwaong, n omoia
eTUTPETEL TN Sladuyr) KATIOLAG TTOCOTNTAG VEPOU KATA TN SlapKela auThg Tng Sladikaaiag, yia Tov TiePLopIoHO TNG THEONG TNG HOVAOAG TTAPACKEUNG
Kade ota 12 bar. Katd tn didpkela tng diadikaciag tng apyiknig Béppavong TG Hovadag TIapackeung KadE, TIPEMEL va TTapakoAouBeite To
pavopetpo. Mol To pavopetpo ¢tdoel ata 12 bar, otapatrote ™ adikacia. Edv to pavopetpo dev dracel ta 12 bar fj edv umepPei ta 12
bar, Téte Ba xpelaotei va pubuicete tn ParBida ektovwang. AkoAouBriate To emopevo Pripa yia Tn owatr| puBpton TG PaABidag extovwaong.




BAETIOVTAG TO PAVOUETPO TOUL AERNTA TIAPAOKELNG atpol. H trieon tou AéBnTa TTapACKELAG ATHOV
eival epyootaciakd pubuilopévn tepittou ota 2,0 Bar.
MOAIC TO pavopeTpo GTACEL OTO onpeio autod, n Bépuavon Ba otapatroel.

0 Mmopeite ertiong va TtapakolouBeite tn Sladikacia B€ppavong Tou AEBNTA TIAPACKELAG ATHOUL

Mavopetpo
Tieonc
Aéfnta atpov

Mavopetpo mieonc
povadag mapackeving
Kade




Katd tnv mapaokevr), n Tieon
mneg povadag TIAPAOKELAG
Kape Ba TIPETEL va eival PeTagy
8-10 bar. H tieon tou AéPnTa
TIAPACKELAG aTUol Ba TIPETEL
va eival puBuilopévn ota 2 bar,
aANd pTIopEl va AEITOLPYROEL OF
ortoladnote puOULoN petagv 1,3
bar kat 2 bar.

Auxvia led eival avappévn), TOTIOBETAOTE AAECUEVO
Kap€ péoa otn BAKN TNG LTTOSOXAG Tou GIATPOL
Kal evepyoTtolioTe Tn dladlkaaoia TtapaokeLngG.

° ‘Otav n pnxavr espresso eival £tolun, (N KOKKLvN

Mavopetpo
Tieonc
povadacg
TAPACKELIC
Kade




IO Kpiowo onueio péoa otn Movdada Ttapackeung kade, otav n
SlakOpavon tng Bepuokpaaciag ival n vPnAdTEPN.

Autrp n TOPAPETPOG pPuLBUICETAl OTO €PYOOTACIO Of [l
TIPOPULOUILOPEVN OVOUAOTIKY BepuoKpaaia.

@ H pétpnon tng Beppokpaciac Tou vepol TIAPOXNG Yivetal oTo

Me tnv epappoyn La Marzocco prmopeite va pubuicete tnv Ttieon
Tou AéBnTa atpou.




Kataotaon eVOEIKTIKWY AUXVIOV

EvoelKTIK Auxvia Aettoupyiag
(KOKKLVN)

EvéelkTikr Auxvia doxeiou vepol

(MTTAE) 0} ()
—
== A
Kataotaon Mivupa Mivupa

Kokkivn  evbelktikiy Auxvia Tov avapooprivel, 5,7

Sevutepolertta avevepyr), 0,3 SeLTEPOAETITO evepyr Kal
HTIAE evOEIKTIKN Auxvia opnotn:

U]

Kokkivn  evdelTikri  Auxvia Tou avaBooriver, 0,5
N SeutepodAertto evepyn, 0,5 SeLTEPOAETTTO avevepyn:

- ©¢ppavon pnxavic. - Mnxavnua og Aettoupyia avapovg.

KOKkkivn  evdelkTiki  Avxvia Tou avaBooPrvel, 3

% Seutepoherta evepyr, 1 SeUTEPOAETTTO QvevepYH: “|MrmAe  evdelkTik) Auxvia ToU  avapooPrivel, 0,5

SeutepoAettTo evepyr, 0,5 SeuTePOAETTTO avevepyn:

- To pnxavnua Bpioketal oe Beppokpaaia Aettouvpyiag

kal eival armoouvdedepévo armo to Siktuo WiFi. <A el el ] sl BeyEieny

Avappévn KOKKIVN Kal PTTAE EVOEIKTIKN Auyxvia: = Mme SRR T SRR T
- To punxdvnua Bpioketal oe Beppokpacia Aettoupyiag '

. X , o - Napovoia vepou oto doxeio.
kat eival ouvdedepévo oto Siktuo WiFi. P e X

Avappévn KOKKLVN Kal PTIAe eVOEIKTIKY Auxvia, GwTIoPOG
ymapiota avappévog: KOKKIvn evOEIKTIKN Auxvia Ttou avaBoaoPrivel ypriyopa:

- H pnxav mapéxel 1o pddNnUa, TO XPOVOUETPO
apxiCel va Petpd kal o dwtiopdg pmapiota Ba ofrioet 3
SeutepOAeTITA PETA aTtd TNV OAOKARPWON TNC TIAPOXNC.

- H pnxavr evnpepwvel To firmware kat To XpovOopeTpo
Seixvel TNV e€ENEN oe poodr| TTooooTtoU.




VElQ 0OC

N pnxavi auvt
UTTOPEL Va
ouvOEDEL.

MEPLOCOTEPQ
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1. Fontos biztonsagi tudnivalok

FIGYELEM
| ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT |

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

Az elektromos berendezések
hasznalata soran mindig be
kell tartani néhany alapvetd
biztonsagi kdévetelményt, igy az
aldbbiakat is:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ne érjen forro felliletekhez.
Haszndlja a fogantyukat
€s gombokat.

3. A tlz, aramités és személyi
sérllés elkertilése
érdekében tilos a zsinoérok,
dugaszok vagy elektromos
részek vizbe vagy mas
folyadékba meritése.

4. Nagy odafigyelés

szlikséges, ha gyermekek
altal vagy kozelében
térténik valamilyen
berendezés hasznalata.

5. Huzza ki az aljzatbdl, ha
nem hasznalja, illetve
tisztitas el6tt. Alkatrészek
fel- és leszerelése, valamint
tisztitas elétt hagyja
kihdlni a készlléket.

6. Sérlt zsindr vagy dugasz
mellett, tovabba a
berendezés barmilyen
meghibasodasa vagy
megrongalddasa esetén
tilos a berendezés
hasznalata. Vizsgalat,
javitas vagy bedllitas

céljabol vigye be a
berendezést a legkdzelebbi
hivatalos szervizbe.

7. A berendezés gyartoja altal
nem ajanlott kiegészité
tartozékok haszndlata
tlzet, aramutést vagy
személyi sérulést okozhat.

8. Tilos kiiltérben hasznalni.

9. A zsindér nem loghat le asztal
vagy pult szélérdl, illetve
nem érhet forrd felliletekhez.

10. Tilos forrd gaz- vagy
villanyt(izhelyre, azok
kozelébe, vagy forrd
sut6be tenni.

11. EI6bb mindig a dugaszt




FIGYELEM
| ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT I

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

csatlakoztassa a
berendezéshez, és

csak azutan a zsinort

a fali aljzatba. A
lekapcsolashoz allitson
minden kezel6szervet ,,off”
helyzetbe, majd huzza ki

a dugaszt a fali aljzatbdl.

12. A berendezést csak

13.

rendeltetésszeriien
szabad hasznalni.

Orizze meg ezt az Gtmutatét.

14.Ezt a kavégépet csdkkent

testi, érzékszervi vagy
szellemi képességu, vagy
tapasztalat és ismeretek
nélklli személyek (igy akar 8

évesnél idésebb gyerekek)
is képesek hasznalni,
tisztitani és karbantartani,
amennyiben fellgyeli

Oket a biztonsagukért
felel6 személy, és

ismerik a veszélyeket.

A gyermekeknél felligyelettel

kell Ugyelni arra, hogy ne
jatsszanak a berendezéssel.

A berendezés és annak zsinodrja

8 év alatti gyermekektdl
tavol tartando.

15. A szerviz zéna azoknak

van fenntartva, akiknek
ismeretlk és gyakorlati
tapasztalatuk van a

16.

17.

berendezésrél, kiildbnos
tekintettel a biztonsag

és higiénia kérdésére.

A berendezés barmiféle
modositasa tiltott; a gyartd
nem vallal felel6sséget

a berendezés muszaki,
esztétikai médositasabdl, a
teljesitmény és a jellemzék
modositasabdl és egy
vagy tébb a berendezést
alkoté alkatrész altalanos
atalakitasabol eredd
dolgok, allatok és/vagy
személyek sérlléséért.

Ne meritse a kavégépet
vizbe. Ez egy
elektromos készilék.



A FIGYELEM A

A gyarté nem vonhato
felelosségre az olyan
események miatt peres
eljarasok soran, amikor a
foldelés nem az aktualis
helyi, orszagos és nemzetkozi
szabalyozok vagy elektromos
eloirasok szerint torténik, illetve
ha mas elektromos alkatrészek
bekoétése helyteleniil torténik.

\

J

A FIGYELEM A

Ezt a kavégépet csokkent
testi, érzékszervi vagy szellemi
képesseégli, vagy tapasztalat és

ismeretek nélkiili személyek
(beleértve a gyerekeket
is) nem hasznalhatjak,
hacsak a berendezés
hasznalata kapcsan nem
felligyeli és igazitja el 6ket a
\biztonségukért feleld személy. )

2. Altalanos Informaciok

A FIGYELEM A

Az alabbi esetekben

érvénytelen a garancia:
¢ A rendeltetésnek nem megfeleld,
helytelen hasznalat;
* Nem eredeti alkatrészek
hasznalata;
e Manipulalt haldzati zsinor;
e Manipulalt alkatrészek;
¢ Jogosulatlan személy altal
végzett javitas.

FIGYELEM
Veszélyes fesziiltség,

szervizelés elott az
aramforrasrol lekapcsolando.

FIGYELEM
A gépet ugy kell lizembe

helyezni, hogy karbantartaskor
konnyen hozzaférjenek a
képzett szakemberek.

A FIGYELEM A

A repedések vagy szivargasok
elkeriiléséhez: tilos a kavégépet
olyan helyen tarolni vagy iizembe
helyezni, ahol a hdmérséklet
miatt befagyhat a kazanban vagy
a hidraulikus rendszerben levo
L Viz. )

A FIGYELEM A B

A sériilések csokkentése
érdekében ne helyezze a zsinort
a pult tetejére, ahol gyermekek

meghuzhatjak vagy véletleniil
megbotolhatnak benne.




Az eszpresszogépet alapjaban véve egy
eszpressz6 kavéhoz forrd vizet elballitd
féz6blokk és egy forrazatokhoz gézt és
forrd vizet biztosité kazan alkotja.

Ez a berendezés az alabbi jellegli haztartasi

és hasonl6 alkalmazasokra szolgal:

e dolgozéi konyhaterliletek  boltokban,
irodakban és mas munkahelyeken;

e tanyakon;

e szdllodak, motelek és mas tipusu
lakokornyezetek vendégei részére;

e szobat és reggelit kinald helyeken.

Tudnivaldk az atmutat6rol

Ez a haszndlati utmutaté a termék szerves
és fontos részét képezi, ezért ezt meg kell
kapniuk a felhasznaldknak. A felhasznald
koteles figyelmesen elolvasni a mellékelt
figyelmeztetéseket és felhivasokat,

mivel értékes informacidkat tartalmaznak a
telepités, miikodtetés és karbantartas alatti
biztonsaggal kapcsolatban.

Ezt az utmutatét biztonsagos helyen kell
tartani és az Uj és tapasztalt felhasznalok
szamara egyarant elérhetéve kell tenni.

A gép kicsomagolasa

1) A termék épsége érdekében ellendrizze
a csomagolast és nézze meg, hogy
nincsenek-e azon olyan sériilés nyomai,
amely a becsomagolt gépet is érinthette.

2) A csomagolas Ovatos eltavolitasa utan

6

ellendrizze a gép épségét.

Potencidlis  veszélyessége miatt a
csomagoldanyagot (dobozok, mUlanyag
zacskok, habszivacs darabok és egyéb)
nem szabad gyermekek szamara
kénnyen elérhetd helyen tartani, vagy
koérnyezetszennyezd médon kidobni.

Biztonsagi utasitasok

1) Nézze meg, hogy az adattablan szerepl6
értékek megfelelnek-e a gép tapellatasat
biztositd elektromos haldzat értékeinek.

A berendezést a hatalyos szovetségi, allami
vagy helyi vizvezeték el6irasok betartasa
mellett kell Gzembe helyezni.

2) Az (izembe helyezést a helyi elektromos
és vizvezeték elbirasok és szabalyozasok
betartasa mellett kell végezni. A telepitést

a gyarto
utasitasai  szerint, és  szakképzett,
felhatalmazott személyzetnek kell
elvégeznie.

3) A helytelen lizembe helyezés személyek,
allatok vagy targyak sérilését/karosodasat
okozhatja, amiért a gyart6 nem tarthatd
felelésnek.

4) A készlilék elektromos hasznélata csak
akkor lehet biztonsagos, ha az aramforrasba
valod csatlakoztatas helyesen, illetve minden
helyi, orszagos és nemzetkozi elektromos
és biztonsagi el6irasnak megfeleléen, és

féként a készllék foldelésével tértént. Mivel
alapvetd biztonsagi kovetelményt jelent,
a foldelés helyességére nagyon Ugyelni
kel. Gondoskodjon a csatlakoztatas
szakképzett személyek altali ellendrzésérdl.

5) Ezenkivll tgyelni kell arra is, hogy az
adott elektromos hélézat kapacitasa
alkalmas legyen az eszpresszogépen jelzett
maximalis teljesitményfelvétel kezelésére.

6) Nem javasoljuk adapterek, osztott
csatlakozok és/vagy hosszabbitok
hasznalatat. Amennyiben ezek hasznalata
elengedhetetlen, csak olyan eszkdzt
hasznaljon, amely megfelel a helyi,
orszagos és nemzetkozi elektromos és
biztonsagi eléirasoknak, és lgyeljen arra,
hogy ne Iépje tul az ilyen adaptereken és
hosszabbitdkon feltiintetett teljesitmény és
aramerdsség értékeét.

7) Ezt az eszkozt kizardlag a célia és
rendeltetése szerinti funkcidkra szabad
alkalmazni. Minden egyéb alkalmazas
helytelen és veszélyes.

A helytelen és/vagy ésszerttlen alkalmazas
miatti karokért a gyartd nem tarthatd
felel6snek.

8) Az elektromos eszkdzok hasznalatakor be
kell tartani bizonyos alapvetd szabalyokat.
Ezek a kdvetkezok:

- tilos az eszkdzhdz vizes vagy nedves



kézzel vagy labbal hozzaérni

- tilos az eszkozt cipd viselése nélkil
hasznalni

- tilos a hosszabbitokat kadban vagy
zuhanyfiilkében hasznalni

- tilos a készlléket a haldzati zsinor
kinlzasaval levélasztani a haldzati
aljzatrdl

- tilos az eszkdzt |égkori  agensek

hatasanak kitenni

tilos az eszkdz hasznalatat gyermekeknek
vagy képzetlen személyeknek
megengedni

9) Barmilyen karbantartasi és/vagy tisztitasi
mivelet megkezdése el6tt (a blokk
atoblitését kivéve) forditsa ,0” helyzetbe
a fékapcsolét és valassza le a gépet az
elektromos haldzatrol a zsinér kihlzasaval
vagy az adott megszakit6 lekapcsolasaval. A
tisztitasi mlveleteket kizarélag az ebben az
Utmutatdban levé utasitasok szerint végezze.

10) Kapcsolja le (az el6z6 pontban foglaltak
szerint) az elektromos halézatrdl a gépet,
ha az hibasan mikodik vagy leall. Ne
kisérletezzen a gép megjavitasaval.
Minden javitast bizzon szakképzett és
felhatalmazott = szakemberre.  Minden
javitast kizardlag a gyarté vagy hivatalos
szerviz  végezhet kizardlag  eredeti
alkatrészek felhasznalasaval. A fentiek
be nem tartdsa veszélyeztetheti a gép
biztonsagos hasznalatat.

11) A veszélyes tulmelegedési problémak
elkerlilésére ajanlott a halézati zsindrt
teljesen széthuzni.

12) Ne dugaszolja el a leveg6 bemenetet és
a kimeneti racsokat, és kiilonésen ne fedje
le a csészemelegité talcat ruhaval vagy
egyéb targgyal.

13) Tilos a gép haldzati zsindrjanak cseréjét
a felhasznalénak elvégeznie. Ha a tapkabel
megséril, kapcsolja ki a gépet, és valassza
le a gépet az elektromos halézatrél a
tapkabel kihuzasaval vagy a vonatkozd
szakaszold lekapcsolasaval, és zarja el a
vizellatast; a tapkabel cseréjéhez kizardlag
szakképzett személyzethez forduljon.

14) A fenti utasitdsok mas formatumban is

elérheték egy weboldalon

http://techcenter.lamarzocco.com.

15)  Minimalis  kovetelmények  WiFi

csatlakozashoz:

¢ Android 6 és Ujabb vagy iOS 10 és Ujabb
verziot futtatd eszkoz;

e 2.4 GHz-es vezeték nélklli halozat;

e A hivatalos Play Store és App Store
lizletekben kaphato La Marzocco app.

#_ Download on the
@8 App Store

Viz specifikacids tablazat

Min. Max.
Teljes oldott sétartalom ppm 90 150
Teljes keménység ppm 70 100
Teljes vastartalom (Fe**/Fe*3) | ppm 0 0,02
Szabad klértartalom (CL) | ppm 0 0,05
Teljes klortartalom (Cl,) ppm 0 0,1
pH érték 6,5 8,5
Lugossag ppm 40 80
Kloridtartalom (CI) ppm semmi 30

Megjegyzés: Ellendrizze a vizmindséget (érvénytelen a garancia, ha a viz paraméterei
nincsenek benne az ,,izembe helyezés“ rész szerinti tartomanyban)




3. A Gép Bemutatasa

Vizszivattyd nyomasanak bedllitasa

Blokk aktivald
tarcsa

Blokkfej

Forréviz adagolécsé
adagolécsd

Nyomasméré
(Kavéblokk)

Nyomasmérd
Gézpalca

Forrd viz bekapc-
solasa gomb

Bekapcsolasi led (piros)

GOz aktivalasa < Bekapcsolasi led LINEA MINI
gomb (piros) A[mm] 360
G6z616 pélca B [mm] 540
Csepegtetd fiok C [mm] 380
SULY [kg] 30

1. abra - A Gép Bemutatasa



A kavégeépet a talajtol 90 cm-
nél magasabban levé pulton
kell elhelyezni vizszintesen.

A FIGYELEM A

Az expanzios szelep akar 93°C
forro vizet is tud produkalni.
Beallitasa el6tt ennél az elemnél
megfeleld védelemrol kell

N gondoskodni.

A FIGYELEM A

Ez a gép kiiltéri hasznalatra nem
L alkalmas. )

A FIGYELEM A

Ez a berendezés allanddan
csatlakoztatva van az elektromos
halézathoz.

Kételezo olyan aram-
védokapcsold (AVK) telepitése,
amelynek névleges iizemi
maradékarama legfeljebb 30 mA.

. J

\.

A FIGYELEM A A FIGYELEM A

Kialakitasa szerint a gépnél
alkalmazhat6 iizemi ciklus 100
ml kavé, 1 perc gozleadas,
100 ml forroviz és 1 perc

kikapcsolas.
Ennél intenzivebb hasznalat a

védoberendezés beavatkozasat

okozhatja.

J/

Megjegyzés:

Minimum
szobahémérséklet: 5°C
Maximum
szobahdmérséklet: 32°C

A gép sulyozott
hangnyomasszintje

70 dBA alatt van.

Ez a gép megfelel a 61000-
3-11 szabvanynak, az
impedancianak a tapellatas
interfészen Zmax= 0,356

Q értéknek kell lennie.

4. Uzembe Helyezés

A linea mini eszpresszogép iizembe helyezése

1) Toltson ivovizet a viztartalyba.

Miutan megtoértént az eszpresszogép
kicsomagolasa, kemény fellletre helyezése.
Vegye ki a csepptalcat és addig csusztassa
aviztartalyt, amig elérhetévé valik a viztartaly
toltési fedele. Vegye le a fedelet és toltson
ivovizet a viztartalyba. Tegye vissza a toltési
fedelet, csusztassa hasznalati helyzetbe a
viztartalyt és tegye vissza a csepptélcat.
A gép vizbekotését az Uzembehelyezési
utmutatéban foglaltak szerint, valamint a
gép lzembe helyezésének helyén érvényes
helyi/orszagos  biztonsagi  szabvanyok
betartasaval kell elvégezni.
Agéphibatlanésbiztonsagosmukodésének,
valamint a megfeleld teljesitményszint és
a lef6zott adagok magas minéségének
garantalasa érdekében fontos, hogy a
bejové viz keménysége 7°f (70 ppm, 4°d)
és 10°f (100 ppm, 6°d) kozott, a pH értéke
6,5 és 8,5 kozodtt, a kloridok mennyisége
pedig 30 mg/l alatt legyen. A fenti
értékek betartasa esetén a gép maximalis
hatékonysagot tud elérni. Ha ezek az
értékek nem teljesithetdk, akkor céliranyos
szlir6eszkozt kell lzembe helyezni, mindig
Ugyelve az ivovizre vonatkozé helyi és
orszagos szabvanyok betartasara.




Az adott vizforras
értékeinek
a megadott
tartomanyba
valé6 esését a
- La Marzocco
- készilékekhez
biztositott  gyors
vizteszt csomaggal
. ellendrizheti  (lasd
:a  képet), amely
7 6 tesztcsikot és
. Utmutaté  kartyat
" tartalmaz.

Ezzel a kovetkezé
paraméterek mérhetdk: telies keménység,
teljes vastartalom, szabad klértartalom,
telies klortartalom, pH és teljes lugossag,
kloridtartalom.

Idedlis esetben On a vizkezeld rendszer
ELOTT és UTAN elvégzett egy-egy
teszttel ellendrizheti, hogy a tényleges
értékek beleesnek-e az altalunk javasolt
tartomanyba.

A teszt elvégzése utan On a weboldalunkon
talalhatd online viz kalkulator kitoltésével
allapithatia meg, hogy melyik vizkezeld
rendszer felel meg az adott vizforrasnak: LA
MARZOCCO WATER CALCULATOR (http://
www.lamarzocco.com/water_calculatory/).

Total Iron = mst)
i}

O

i;;},

2) Csatlakoztassa az eszpresszogépet az
aramforrashoz.
Csatlakoztassa az
10

eszpresszogépet

olyan aramforrashoz, amely megfelel az
eszpresszogép  adattablajan  szerepld
értékeknek.

3) Vizbetoltés a kazanokba.
A kazanok megfelel§ feltdltéséhez az
alabbiak szerint jarjon el:

Gozkazan: Forditsa a fékapcsolét |7
helyzetbe, erre bekapcsol a gbzkazan
automata szintez6 rendszere, ami aktivalja
az automatikus feltltés elektromagneses
szelepét és a vizszivattyut. Ez egy el6re
meghatarozott szintig tolti a gbzkazant,
majd a feltéltés utan kikapcsol.

SN

MEGJEGYZES: Afolyamatsoran eléfordulhat,
hogy fel kell tdlteni a viztartalyt.

Kavéblokk: A vizszivattyl aktivalasakor
a viz kozvetlenll a kavéblokk belsejébe
folyik. A linea mini bekapcsolasakor
az elektronika aktivalja a vizszivattyut
mindkét kazan feltdltésehez.

4) Ellendrizze a kazanok feltoltését.

Ezzel befejez6dott az Gzembe helyezés,
és az eszpresszogépnek fel kell flitenie
az Uzemi hémeérseékletekre.

Kavéfdzés az elso iizembe helyezés utan
Az els§ Ulzembe helyezést kovetéen a
kavéfézés, vagy a forréviz és g6z hasznalata
elétt az alabbiak szerint jarjon el:

e Aszlrétarté felhelyezéséhez tegye azt be
a blokkfejbe, majd balrdl jobbra forgassa
el a fogantyut. Amikor a szlrétarto jol van
behelyezve, akkor a tarcsa jobbrdl balra
mozgatasaval elindithatd a szlrétarton
keresztlli vizaramlas. Legalabb két
percig végezze a viz atf6zését a blokkon
keresztul.

e Az égési sérlilések elkerlilése miatt
ovatosan eljarva kapcsolja be legalabb
egy percre mindegyik gézpalcat.

e Kapcsolja be a forréviz-szelepet
arra az id6ére, ami legaldabb 1 liter viz
atf6zéséhez szilkséges.

5) Varakozas, amig az eszpresszogeép felfiit
az lizemi hémérsékletre.

Ezalatt a kavéblokk nyomasméréjének
mutatoja akar 12 bar értéket is mutathat. Ez
barmikor el6fordulhat, amikor a fiitébetét
,0Nn” helyzetben van. Ha a nyomas tullépi
a 12 bar értéket, akkor ugy kell bedllitani az
expanzids szelepet, hogy a nyomas soha
ne léphesse tul a 12 bar értéket.

Normal haszndlati kortlmények mellett
a kavéblokk nyomasméréje 0 és 12
bar kozott barmilyen értéket mutathat.
Kavéfézéskor a nyomast kortilbelll 9 bar



értékre kell beallitani.

A bekapcsolasi led (piros) ON helyzetében
a gép kész atfézni a vizet.

A gép flitése kdzben villog a bekapcsolasi
led (piros).

MEGJEGYZES:  El6fordulhat, hogy a
kazanbol kiaramlo levegd és g6z hangja
jelzi azt, amikor a gzkazan eléri az iizemi
hémérsékletet. Ez normal hangnak szémit.
Vizforralaskor a kazanban levd levegd
helyébe g6z keriil és a vakuumtoron
keresztiil tavozik. Amikor a kazan
megkozeliti az (lizemi hémérsékletet, a
vakuumtord lezar és a goz nem képes tobbé
tavozni. A folyamat sordn a gézkazanban
levé viz tavozhat és a helyébe vizgdz
keriilhet.

6) A gép adattablaja:
A gép CE adattablaja

_ A

<> |a marzocco C€ €
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7) FCC tanusitvany (csak U.S.A és KANADA).

Ezt a berendezést bevizsgaltak és
megfelel a B osztalya digitalis eszkoz
hatarértékeinek, az FCC rendelet 15.
szakasza szerint. Ezeket a hatarértékeket
ugy alakitottak ki, hogy haztartasi
telepités esetében ésszerli védelmet
nyujtsanak a karos interferencia ellen. Ez
a berendezés radiofrekvencias energiat
hoz létre, hasznal fel és sugarozhat ki,
és ha nem az utasitasoknak megfelel6en
telepitik és hasznaljak, karos interferenciat
okozhat a  radi6kommunikacidban.
Nincs azonban garancia arra, hogy

egy adott telepités soran nem Iép fel
interferencia. Ha ez a berendezés karos
interferenciat okoz a radié vagy televizio
adasvételével, amelyet a készllék be-
és kikapcsolasaval allapithat meg, akkor
a felhasznalénak meg kell prébalnia
korrigalni az interferenciat a kdvetkezd
intézkedések egyikével:

e |ranyitsa Ujra vagy helyezze at a fogadd
antennat.

e Novelje a tavolsagot a berendezés és a
jelfogado kozott.

C. Csatlakoztassa a berendezést a
vevOegysegtdl eltér§ aramkoron 1évé
aljzathoz.

e Fordulion a viszonteladéhoz vagy
egy tapasztalt radié/TV szakemberhez
segitségért.

Az eszpresszé kavéféz6 egy dedikalt
radidmodullal van felszerelve, amely
megfelel az FCC és az ISED tanusitas
kovetelményeinek.

A megfeleléségért felelds fél altal végzett,
kifejezett jovahagyas nélkili valtoztatasok
vagy modositasok érvénytelenithetik a
felhasznald jogosultsagat a berendezés
Uzemeltetésére

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMC1
IC ID: 27093-SYSC60LMC1
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8) A vizszivattyi nyomasanak beallitasa. A EREEEY A

A vizszivattyd nyomasa gyarilag 9 bar 2. Allitsa be a vizszivatty nyoméasét a r— - oy
értékre van beallitva. Az alabbiak szerint kivant értékre. A vizszivattyu nyomasat
jarjon el, ha szikség van a nyomas 3. A nyomas noOveléséhez az a gep mukodese kozben
médositasara: ére.l_ragtai(? j;é\k:ésa szgrint, a nyor;n?? kell beé||itani’ tehat amikor
csokkentéséhez pedig az éramutatd I P .
1. Keresse meg a vizszivattyu allitécsavart jarasaval  ellentétesen  végezzen ka_‘_ve vana szurota[',toban.
és lazitsa meg az ellenanyat. elforgatast. CSOkkGﬂt?G. GZF a miveletet
L minimalisra. )

Beallitd
csavar

2. abra - A Vizszivattyu Nyomasanak Beallitasa
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A FIGYELEM A

A kavéblokk és a gozkazan
magas homeérsékletii vizet
tartalmaz. A 52°C feletti
vizhomeérséklet a forrazas
miatt azonnali sulyos égési
sériiléseket vagy halalt is
okozhat (kavéblokk: 93,3°C -
gozkazan: 127°C)

L J

Tisztitas soran tilos a gépet
vizbe martani vagy vizzel

osszefrocskolni. Tisztitaskor
nagyon iigyeljen az alabbi

| utasitasok pontos betartasara. |

FIGYELEM
Ez a gép csak kaveé és forrd
italok készitéséhez hasznalhatd.

FIGYELEM
A sériilések elkeriilése
érdekében lefozés kozben tilos

o

felnyitni a fozokamrat.

1. A sziir6tartok felszerelése.

A sz(r6tarto felszereléséhez helyezze azt
beablokkfejbe, majdbalrdljobbraforgassa
el a fogantyut. Amikor a szlrétarto jol van
behelyezve, akkor a tarcsa fogantyujanak
jobbrol balra mozgatasaval elindithatd
a szlr6tarton keresztlli  vizaramlas.
Fontos, hogy a kavé betdltése elétt a
szlrétartd elérje az lizemi h6mérsékletet.

| Dupla
«— felpattinthatd
adagolécsé

3. abra - Sziirotarto

5. Hasznalat

A kavéfézés elbtt a  szlrétarto
elémelegitése céljabdl hagyja a forrévizet
néhany masodpercig ataramlani az Ures
szlrGtarton.

Megjegyzés: Fontos, hogy a szlirétartd
felszerelve maradjon az eszpresszdgépen,
amikor az nincs hasznalatban. A helyes
muikddés érdekében a szlrétartonak
melegnek kell lennie a kavéfézéshez.

2. Kavéfozés. Most mar leveheti a
szlrétartét a kavé lef6zéséhez. Tegyen
Orolt kavét a szlrétartd egyadagos
vagy kétadagos kosaraba. A tartozék
témoritével nyomkodja le az 6rolt kavét,
majd tegye fel a szlrétartét a linea mini
gépre. A tarcsa fogantyujat jobbrdl balra
elmozditva kezdje meg a lefézést (lasd a
1. abrat a 8. oldalon).

A La Marzocco alkalmazassal bedllithatja
a kavé vizforralé h6meérsékletét.

A kivant hémérséklet eléréséhez néhany
masodpercet varni kell.

A hémérséklet csokkentésének igénye
esetén a folyamat felgyorsitasa érdekében
ajanlatos néhany masodpercig kiengedni
a vizet a blokkbol.
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MEGJEGYZES: A felhasznalok egy része
szerint a szlrétartd felhelyezése el6tt
fontos a blokkfejen keresztil vizet
atengedni, hogy kioblitsik a blokkfejben
maradt kavéolajat vagy darabokat. Masok
ugyanilyen okbdl kozvetlenil a lefézés
utdn is Oblitést végeznek. Mindenkinek
maganak kell kikisérleteznie a szamara
legjobb kaveéfézési moédot. Az eszpresszo
készitésének is szamos technikdja létezik. A
kllénbo6z6 technikakat weboldalak, blogok
és internetes forumok részletezik.

3. Goz adagolasa.

Ahhoz, hogy kieressze a palcabdl a
lecsapddott vizet, MINDIG engedjen ki
valamennyi g6zt a szelep elforgatasaval,
mielétt behelyezi a g6zol6 palcat a
felmelegitendé folyadék tartalyaba.

Tegye bele a gézpalcat a felmelegitendd

folyadékba. A gdézdlés aktivalasahoz
forgassa el a gézgombot.
A gbzszelep valtoztathatd

aramlasszabalyozast biztosit.

A g6z megemeli az adott folyadék
hémérsékletét. A sllyos égési sériilések
elkerlilése érdekében ne hagyja tulfolyni a
folyadékot.

Cappuccino vagy mas italok készitésekor a
tej gézolése kbnnyen elvégezhetd ugyan, de
a megfelel6 eljarashoz kell némi gyakorlat.
Mindenkinek maganak kell kikisérleteznie
a szamara legjobb tejg6zolési technikat.
A tejg6zolésrdl az interneten lehet tovabbi
részleteket olvasni.

14

MEGJEGYZES: Fontos, hogy elegends
folyadék legyen a @g6zol6 kiontGben.

Kevesebb  tej g6zolésekor  ennek
megfeleléen érdemes kisebb  kiont6t
hasznalni. Nagyobb mennyiségli tej

g6zolésekor viszont érdemes nagyobb
g6z018 kiont6t hasznalni.

Ha a g6zolé kiontében tul kevés tej van,
akkor emiatt el6fordulhat a tej ,kifujasa”
a kiontébdl. J6 tampont lehet az, hogy a
g6z0I16 kiontét csak félig szabad folyadékkal
feltélteni.

MEGJEGYZES: Ugy keriilheti el a felmelegitett
folyadék visszaszivodasat a gbzkazanba,
hogy a folyadékok melegitése utan mindig
kifuvatja a gézrendszert.

A rendszer kiflvatasahoz a gdbzszelep
néhany  masodperces  megnyitasaval
engedije ki a g6zt a gézpalca végebdl.

4. Forrdviz adagolasa.

A forréviz adagolasa a forréviz-fuivokaval
végezhetd. A forrd viz adagolasa a bal oldali
gomb elforgatasaval torténik (lasd a 4. abrat
a 14. oldalon).

Ez a gomb szabalyozza a forréviz kiaramlasat.
Forréviz fogantyu

5. Csatlakoztassa/valassza le a kavégépet a
WiFi halézathoz/haldzatrol.

Az app segitségével végezze el a WIFi
halézathoz torténé elsé csatlakoztatast.
Ezutan bekapcsolaskor a kavégép mar

automatikusan fog a WiFi halézathoz
csatlakozni.
A kavégép WiFi halozatrol torténd

levalasztasahoz vegye le a viztartalyt,
figyelie a kék LED villogasat és 10
masodpercen belll egymas utan 5-szor
mUkodtesse a kart.

Ezzel megtorténik a gép levalasztasa.

A csatlakozas visszadllitasahoz a kapcsold
segitségével kapcsolja be Ujra a gépet.

6. Oblités funkcid aktivalasa.

Az oOblités funkciét az 5. abran lathatd
kar mUkodtetésével aktivalja, az adagold
poziciébdél a kikapcsolasi pozicidba
torténé elforgatassal 1 masodpercen
belil. A gép forrd vizet adagol néhany
masodpercig (az  alapbeadllitas 5

masodperc, de ezt modosithatja az App-
on keresztll).

5. dbra - Oblités aktivalisa



A FIGYELEM A

Ha a fent emlitett utasitasokat
nem tartja be, a gyarto
nem vallal felelosséget

személyeknek vagy dolgoknak

okozott karokért.

1. Forrdviz adagolasa.

Forrévizet a gép bal oldalan talalhato
forréviz-palcabdl lehet adagolni. Ennek
elvégzése a bal oldali gomb elforgatasaval
torténik (lasd a 6. abrat a 14. oldalon).

2. Altalanos kavé
készitéséhez.

A szlir6tartokat melegen kell tartani, mert
a kavéblokk legalsé pontjan talalhatok
és attdl a felszerelt gumitdmités részben
el is valasztja 6ket. Ennek érdekében a
szUr6tartokat felszerelve kell hagyni a
gépen, amikor az nincs hasznalatban.
A szlrétartok aktiv melegitését ugy is
megoldhatja, hogy valamelyik lef6z6
gombbal forrévizet enged at a szlirétarton,
majd elzarja a vizaramlast.

megjegyzések

3. Kavédrlemény.

A jo kavéhoz rendkivil fontos a
kavégranulatumok meérete, valamint a
hasznalt kavékeverék tipusa. Az ideadlis
érlemény meghatarozasahoz érdemes a
kavédrlemény csészénként egyébként
szokasos (ajanlottan legaldbb 6 g)
mennyiségébdl tobbféle kavét lefézni.
A legjobb d&rlemény az, amelyiknél a
kavé nem tul lassan (cseppenként), de
nem is tul gyorsan j6n ki a szlrétartd
kifolydcsovekbdl.  Altalanos — szabdly,
hogy két adagnal korllbelil 60 ml
mennyiségl eszpresszé jon le korllbeldl
25 masodperc alatt. Ez az id6tartam az
érlemény finomsaganak modositasaval
allithaté be.

Tudnivalok

Ha a gép legalabb 8 o¢ran at nincs

hasznalva, illetve hosszabb leallasokat

kovetben, a lefézések Ujrainditasa elétt az

alabbiak szerinti tisztitasi ciklusokat kell

lefuttatni a gép maximalis teljesitménye

érdekében:

e Kavéblokkok: a blokkokra felhelyezett
szlirGtartok mellett mindegyiken

6. Fobb jellemzok

legalabb két percig f6zze at a vizet

e Az égési sérllések elkerllése miatt
6vatosan eljarva kapcsolja be legalabb
egy percre mindegyik gézpalcat.

e Kapcsolja be a forréviz-szelepet arra
az idére, ami 1 liter viz atfézéséhez
szlikséges.

e \iztartdlyos gép esetén
cseréljen vizet a viztartalyban.

naponta

Ha nem hasznalja a gépet

hosszabb ideig, ajanlott a kdvetkez6

utasitasok kovetése:

e Kapcsolja le a gépet a vizhaldézatrdl,
vagy egy vizcsappal szakitsa meg a
vizellatast.

e Kapcsolja le a gépet az elektromos
halézatrol.
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7. Megel6zési célu karbantartas és tisztitas

FIGYELEM
Tilos a gépet vizsugarral
tisztitani, illetve olyan
helyre tenni, ahol vizsugarat
hasznéalnak.

A FIGYELEM A

Addig ne vegye le a sziirotartot,
amig az adott kavéblokk
folyadékokat forral. A kavéblokk
magas homérsékletii vizet
tartalmaz. A 52°C feletti
vizhomérséklet a forrazas miatt
azonnali sulyos égési sériiléseket
vagy halalt is okozhat.

A FIGYELEM A

Tisztitas soran tilos a gépet
vizbe martani vagy vizzel
osszefrocskolni. Tisztitaskor
nagyon tigyeljen az utasitasok
pontos betartasara.

\
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A FIGYELEM A

Az expanzios szelep akar 93°C
forro vizet is tud produkalni.
Beallitasa el6tt ennél az elemnél
megfeleld védelemrol kell
gondoskodni.

\ J
A FIGYELEM A
Ez a gép csak kaveé és

forro italok készitéséhez

hasznalhato.

Tisztitas (napi)

1. A diffiizor sziirlemez és a diffizor
csavar tisztitasa.

A kaveé (lefézést kdvetd) kiengedése soran
kis mennyiségl kavédrlemény rakédhat
le lassan a diffuzor szlrélemezen, és
azt — akar részlegesen — el is tdmitheti.
Kapcsolja ki a gépet, majd a diffuzor
csavar eltavolitasaval vegye ki a diffuzor
szlrélapot. Feloldott tisztitdszerbe
aztassa be a tisztitészer gyartdjanak
utasitasai szerint. Tiszta vizzel alaposan
Oblitse at. Behelyezett szlrélap mellett
tegye fel a blokkfejet, majd tobbszor
mossa at forrovizzel.

2. A fézérendszer tisztitasa.

Helyezze be az Ures kosarat a
szlr6tartéba, és tegye a megfeleld
mennyiségli eszpresszo tisztitoszert (a
termék utasitasait koévetve) a szlrdbe,
majd helyezze be a szlr6tartét a
Kavéblokkba.

Diffazor
csavar

Diffazor
sz(ir6lemez

Blokkegység ~—~ — ——
5. abra - Kavéblokk

e Tolja el az adott kavéblokk aktivald

karjat, mintha a szokasos csésze kavét

készitené. Kb. 15-20 masodperc mulva

zarja el a vizet.

Inditsa el és allitsa le a blokkot tdbbszor,

amig azt nem latja, hogy a szUrétartd

levételekor a szappanos viz helyett

tiszta viz folyik ki.

Addig ne vegye le a sz(rétartot, amig a

kavéblokk forralja a vizet.

e A szlrétartoba normal szlrét téve
Oblitse at a kavéblokkot Ugy, hogy azon
t6bbszor forrdvizet folyat at.




3. A késziilékhaz tisztitasa.

A fényezési jelzések (ha vannak)
iranyaban puha, doérzsmentes ruhaval
torolje at a rozsdamentes acélbdl készlt
fellleteket. A  sérllések elkerllése
érdekében semmilyen festett, nyomtatott
vagy muanyag részen ne hasznaljon
alkoholt vagy oldészert. Az oldalsé
panelek tisztitasat puha ruhaval végezze.
A tisztitast csak nedves és puha, illetve
esetleg lagy szappanos meleg vizbe
martott ruhaval végezze.

4. A gbzflivokak tiszitasa.

Haszndlat utan azonnal el kell végezni
a gbzfuvokak tisztitdsat nedves ruhaval
és rovid gdzkifuvassal, hogy a fuvokak
belsejében ne képzdédhessen lerakédas,
mert az megvaltoztathatja a melegitendé
egyéb folyadékok izét. Ha tejmaradék van
a gbézpalcan, akkor tegye a palcavéget
forrévizes edénybe, hogy utana kénnyen
tisztara torolhesse a palcavéget. Addig
ismételje ezt, amig eltlinik a maradék.

5. A forréviz-fuvokak tisztitasa.

A forroviz-fuvokakat lagy szappanos
meleg vizbe martott nedves ruhaval kell
rendszeresen tisztitani.

MEGJEGYZES: Ez a tisztitasi menetrend
mérsékelt-atlagos (napi 5-20 csésze)
esetén alkalmazandé. A mérsékeltnél
kisebb géphasznalat esetén a fenti
menetrend maddosithato.

6. A viztartdlly és a csepegtetd fiok
tisztitasa: A viztartaly kotelez6 rendszeres
tisztitasaval kertilhetd el az algaképzddés
a bels§ felileteken. A tisztitdshoz
elébb vegye le a géprél a viztartalyt.
Csatlakoztassa le az atlatszé mianyag
vizbevezet6 témli6t. Minden alkatrészt
kézzel mosson el lagy szappanos vizben.

7. A gozkazan leeresztése.

Evente ajanlott elvégezni a gdézkazan
teljes kilritését a kazan oldalan vagy alatt
elhelyezett Urit6csap segitségével.

Tisztitasi gyakorisag

Naponta

° Szlirétartd

° Sz(ir6

° Diffuzor szlir6lemez

° Diffuzor csavar

° Gozpalca (kdzvetlenil hasznalat
utan)

o Csepegtetd racs

Hetente

o Viztartaly

o Csepegtet6 fiok

Havonta

° A forréviz-fuvoka tisztitasa

Megjegyzés: A tisztitds tovabbi részleteit
lasd az online gyors inditasi segédletben:
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8. Uzembehelyezési segédlet

1. A linea mini eszpresszogéep
kicsomagolasa

2. Feltoltés vizzel (elso feltdltés)

3. A csepegtetd fiok beigazitasa

4. Csatlakoztatés az aramforrashoz
5. A gép bekapcsolasa

6. A kavéblokk nyomasanak ellendrzése

18

19.

19.

20.

20.

21.

22.

oldal

oldal
oldal
oldal
oldal

oldal

7. A g6zkazan nyomasanak ellendrzése
8. Eszpresszo lef6zése

9. Az lizemi kazannyomasok ellendérzése
10. A kavéblokk hémérséklete

11. A g6zkazan hémérséklete

23.

24.

24.

25.

25.

oldal
oldal
oldal
oldal

oldal



Vegye le/nyissa fel a téltéfedelet
éstoltsdn szlrt vizet a viztartalyba.
CsUsztassa vissza a helyére
a viztartalyt és tegye vissza a
csepegtetd  fiokot. Pontosan
illessze be a csepegtetd fidkot.
A viztartalynak érintkeznie kell a
hatoldalon levé szintjelz6kkel.

MEGJEGYZES: A linea mini
mikodéséhez szilkség van a
viztartalyra.

hogy megvan-e minden tartozék a csomagban. Nézze meg, hogy van-e lathaté

a Csomagolja ki és helyezze vizszintes felliletre az eszpresszégépet. Ellendrizze,
sérlilés az eszpresszdgépen.

FIGYELEM
A kavégépet a talajtol 90 cm-nél
magasabban levé pulton kell

elhelyezni vizszintesen.

Csepegtetd
fiok

Toltéfed
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FONTOS MEGJEGYZES:

A gép helyes mikodéséhez fontos a csepegtetd
fiok megfelel6 behelyezése. A csepegtetd fiok két
magneséhez két illesztéhorony tartozik a linea mini talpan.
A csepegtetd fiok behelyezésekor Ugyelijen arra, hogy
az illesztémagnesek az illesztéhornyokban legyenek.
El6fordulhat, hogy a helyes illesztéshez finoman meg kell
nyomni a csepegtetd fidk elejét.

A gép bekapcsolt és a viztartaly feltoltott allapotaban
vilagit a viztartaly led (kék); a viztartaly Ures allapotaban
villog a viztartaly led (kék).

lllesztémagnesek és hornyok

A halézati zsinort a kovetkezd
kapacitasu aramforrashoz kell
csatlakoztatni: 230 V valtakozé
feszlltség és 8,3 amper (220-240V
valtozat) vagy 115 V valtakozé
feszlltség és 14 amper (115 V
valtozat).
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A FIGYELEM A

A gyarté nem vonhato
felelosségre az olyan
esemeények miatt peres
eljarasok soran, amikor a
foldelés nem az aktualis
helyi, orszagos és nemzetkozi
szabalyozok vagy elektromos
eldirasok szerint torténik, illetve
ha mas elektromos alkatrészek
L bekdtése helyteleniil torténik. )

A fékapcsoléval kapcsolja be az aramellatast. A
fékapcsold a gép jobb hatso részén talalhato.
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Kavéblokk
Kavéblokk
nyomasmero

Gozkazan
Kavéblokk
nyomasmero

Ezutan az expanzios szelep ellendrzésére lesz sziikség. A kavéblokk tizemi hémérsékletének elérése soran folyamatosan
névekszik a kavéblokk nyomasa. A folyamat soran a csepptalca moégétti expanzids szelepbdl kiengedett viz teszi
lehetéve a kavéblokk legnagyobb nyomasanak 12 bar értéklre korlatozasat. A kezdeti felflités soran ellendrizni kell a
kavéblokk nyomasmeérdéjét. Ha a nyomasmeérd a 12 bar értéket kozeliti, le kell allni. Ha a nyomasmeéré nem éri el a 12
bar értéket, illetve ha a nyomasmeérd tullépi a 12 bar értéket, el kell végezni az expanzios szelep beallitasat. Az alabbiak
szerint jarjon el az expanzids szelep megfeleld beallitasahoz.
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Bedllitasa el6tt ennél az elemnél megfelelé védelemrdl kell gondoskodni. A gézkazan nyomasméré
segitségével a gézkazan felflitési folyamata is ellenérizhetd. A gézkazan nyomasa gyarilag kortlbelil

2,0 bar értékre van beallitva.
A f(ités folyamata ledll, ha a nyomasmeéré eléri ezt a pontot.

GOzkazan
Kavéblokk
nyomasmeéro

Kavéblokk
Kavéblokk
nyomasmeéro
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Kavéfézéskor a kavéblokk
nyomasanak 8 bar és 10 bar
kozott kell lennie. A gbzkazan
nyomasat 2 bar értékre kell
bedllitani, de hasznalat soran a
nyomas értéke 1,3 bar és 2 bar
kozo6tt barhol lehet.

Kavéblokk
Kavéblokk
nyomasmeéro

Ha készen all az eszpresszégép (piros led vilagit),
tegyen kavédérleményt a sz(rétartdba és inditsa el
a lefézést.

Gozkazan

= Kavéblokk
=nyomasmero



A forralt viz hémérsékletének mérése a Kavéblokk legkritikusabb
pontjan torténik, ahol a legnagyobb a hémérséklet ingadozasa.

Ezt a paramétert gyarilag allitjak be egy elére beallitott névlieges
hémérsékleten.

A La Marzocco alkalmazassal bedllithatia a gdézkazan
hémérsékletét.




Viztartaly led (kék)

Jelz6lampa allapot

Bekapcsolasi led (piros)

() H ()
Vo -
Status Message Status Message
= Piros jelz6lampa villog 0,5 masodperc be és 0,5 masodperc Z Piros jelz6lampa villog 5,7 masodperc ki és 0,3
- ki: -| masodperc be, kék jelzélampa ki:
"~ B\
., .
- A gép felftitése.: - A gép készenléti helyzetben van.
= Eil.ros jelz6lampa villog 3 masodperc be és 1 masodperc Z|Kék jelz6lampa villog 0,5 masodpercig be, 0,5
- masodperc ki:
.\ o5
“@ - A gép Uzemi hémérsékleten van és nem csatlakozik o Ny sl ey s ]
a WiFi halézathoz. Y Y y-
= Piros és kék jelzélampa vilagit * Kek jelz8lampa vilagit:
3\ A gép i A (R B 2 “ : [5)
n - A gép lzemi hémérsékleten van és csatlakozik a ~ " .
WiFi halozathoz. Van viz a tartalyban.
= Piros és kék jelz6lampa vilagit, barista jelz6lampa vilagit: Z | Piros jelzsfény gyors villogasa:
‘~: - A gép adagolia az itat, az idGzitS elkezdi az ‘-: - A gép frissiti a firmwaret, és az id6ézité megjeleniti az

id6zitést, és a barista jelzé6fény az adagolas utan 3
masodperccel kialszik.

elérehaladast szazalékban.
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Udvozlet,
ezt a kavegepet
csatlakoztathatja.
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handmade in florence

La Marzocco S.r.l.

Via La Torre 14/H

Localita La Torre

50038 Scarperia e San Piero
(Florence) - ITALY

www.lamarzocco.com
info@lamarzocco.com

T: +39 055 849 191
F: +39 055 849 1990

Oryginalna instrukcja zweryfikowana
przez producenta.

Niniejsza instrukcja jest rowniez
dostepna w alternatywnym formacie na
naszej stronie internetowej przy pomocy
Kodu QR.

Wydrukowano na papierze pochodzacym z recyklingu.



OSTRZEZENIE

1. Wazne srodki ostroznosci

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas uzytkowania urzadzen
elektrycznych nalezy zawsze
stosowac sie do podstawowych
Srodkow ostroznosci w zakresie
bezpieczenstwa, wtacznie z
nastepujacymi:

1. Przeczyta¢ wszystkie instrukcije.

2. Nie dotykac goracych
powierzchni. Uzywac
odpowiednich uchwytéw
i pokretet.

3. Aby unikng¢ pozaru, porazenia
pradem, badZ obrazen ciata
0sob, nie zanurza¢ wtyczek,
kabla zasilajgcego lub innych
czesci elektrycznych w wodzie
lub w innych cieczach.

4. Nalezy zapewnic Scisty
nadzor, jezeli urzadzenie
uzytkowane jest przez
dzieci lub w ich poblizu.

5. Wyjac wiyczke z gniazdka, jezeli
urzadzenie nie bedzie uzywane
oraz przed rozpoczeciem jego
czyszczenia. Przed wtozeniem
lub wyjeciem jakichkolwiek
czesci nalezy poczekac,
az urzadzenie ostygnie

6. Nie uzywac urzadzenia, jezeli
kabel zasilajgcy lub wtyczka sg
uszkodzone ani w przypadku
wystapieniu wadliwego
dziafania urzgdzenia ani tez
gdy zostato ono uszkodzone
w jakikolwiek sposob. Oddaé

urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego centrum
obstugi w celu wykonania jego

kontroli, naprawy badz regulaciji.

7. Stosowanie dodatkowych
przytaczy niezalecanych
przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie
pradem badz obrazenia.

8. Nie uzywac urzadzenia na
wolnym powietrzu.

9. Kabel zasilajgcy nie powinien
zwisac ze stotu lub kontuaru ani
dotykac¢ gorgcych powierzchni.

10. Nie ustawiaC urzadzenia
na gorgcych palnikach
gazowych lub elektrycznych
badz w ich poblizu ani w




11.

13.
14.

OSTRZEZENIE

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

podgrzanym piekarniku.

Nalezy zawsze najpierw
podtaczyé wtyczke do
urzadzenia, a nastepnie
kabel do gniazdka
zasilajacego. Aby wytaczy¢
urzadzenie z sieci, przekrecic
wytacznik do pozycji "off",

a nastepnie wyja¢ wtyczke

z gniazdka zasilajgcego.

. Nie wykorzystywac¢ urzadzenia

do innego uzytkowania niz
uzytkowanie, do ktdrego
jest przeznaczone.

Zachowac niniejszg instrukcije.

Uzytkowanie, czyszczenie i
konserwacja tego urzadzenia
do parzenia kawy przez osoby
(w tym réwniez dzieci w wieku

ponizej 8 lat) o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych

badz w przypadku braku
doswiadczenia i wiedzy, jest
dopuszczalne, jezeli sg pod

opieka osoby odpowiedzialnej

za ich bezpieczenstwo oraz
sg Swiadome zagrozen.

Nie pozostawia¢ dzieci bez
opieki, aby upewnic sie, ze
nie bawig sie¢ urzgdzeniem.

Przechowywac urzadzenie i jego
kable poza zasiegiem dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

15. Obstuga urzadzenia
jest dozwolona osobom
posiadajacym wiedze oraz
doswiadczenie praktyczne

17.

w zakresie urzadzenia, w
szczegodlnosci jezeli chodzi o
bezpieczenstwo i higiene.

. Zabronione jest dokonywanie

jakichkolwiek modyfikacji
urzgdzenia; producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za
szkody materialne, wobec
zwierzat i/lub osob, jesli
urzadzenie zostanie poddane
zmianom technicznym i
estetycznym, zmianom w
dziataniu i charakterystyce
oraz ogdlnie, jesli dokonano
ingerencji w jeden lub wigcej
jego elementéw sktadowych.
Nie zanurza¢ ekspresu do

kawy w wodzie. Jest to
urzadzenie elektryczne.



A OSTRZEZENIE A

Producent odrzuca jakakolwiek
odpowiedzialnos$¢ za zdarzenia
prowadzace do zobowigzan z tytutu
odpowiedzialnosci cywilnej, jezeli
uziemienie nie zostato wykonane
w kompletny sposab, zgodnie
z obowigzujacymi lokalnymi,
krajowymi i migdzynarodowymi
rozporzadzeniami i przepisami w
zakresie instalacji elektrycznych
lub jezeli inne czesci elektryczne

\zostaiy nieprawidtowo podtgczone. )

Niebezpieczne napiecie
elektryczne. Odcia¢ zasilanie
przed wykonaniem przegladu.

J

A OSTRZEZENIE A

Urzadzenie nalezy zainstalowac w taki
sposob, aby zapewnic tatwy dostep
do urzadzenia wykwalifikowanemu
personelowi technicznemu w celu

L wykonania konserwacii. )

A OSTRZEZENIE A

Niniejsze urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytkowania
przez osoby (w tym rowniez
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych
badz w przypadku braku
doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze sg one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo badz gdy osoba
ta udzieli im instrukcji odno$nie
uzytkowania urzadzenia.

\ J

Aby zapobiec peknigciom i
wyciekom: nie przechowywaé
ani nie instalowac urzadzenia do
parzenia kawy w miejscach, gdzie
temperatura moze spowodowac
zamarzanie uktadu parowego i
wodnego.

2. Informacje Ogolne

A OSTRZEZENIE A

Gwarancja wygasa w przypadku:
e Uzytkowania niewtasciwego i
niezgodnego z przeznaczeniem,
do ktorego urzadzenie zostato
zaprojektowane;

* Wykorzystywania nieoryginalnych
czesci zamiennych;
¢ Celowego uszkodzenia przewodu
zasilania;
¢ Celowego uszkodzenia
komponentow;
¢ Napraw wykonanych przez
\nieautoryzowanych pracownikéw. _/

A OSTRZEZENIE A

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen,

nie nalezy przeciagac sznurka

przez blat w miejscu, w ktérym
dzieci mogtyby go pociggnac lub
przypadkowo sig o niego potknac.

\ J/




Urzadzenie do kawy Espresso sktada sie
zasadniczo z zespotu parzenia wytwarzajacego
goraca wode do kawy espresso oraz z bojlera
parowego Wwytwarzajgcego pare oraz goraca
wode do zaparzania.

To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

w gospodarstwie domowym i do podobnych

zastosowan, takich jak:

e w kuchniach pracowniczych w sklepach,
biurach i w innych srodowiskach pracy;

® w gospodarstwach rolnych;

® przez gosci hoteli, moteli i w
srodowiskach mieszkalnych

e w pensjonatach oferujgcych noclegi ze
Sniadaniem.

innych

Informacje dotyczace niniejszej instrukcji
Niniejsza instrukcja obstugi jest integralng czescia
wyrobu i musi by¢ przekazana uzytkownikom.
Uzytkownicy sa proszeni o uwazne przeczytanie
zawartych w niej ostrzezen i pouczen, gdyz
dostarczaja one cennych informacji w zakresie
bezpieczefstwa podczas instalacji, dziatania i
konserwaciji.

Niniejsza instrukcji powinna by¢ przechowywana
w bezpiecznym miejscu i dostepna w celu
konsultacji zardwno przez nowych jak i
doswiadczonych uzytkownikdw.

Wyjac urzadzenie z opakowania

1) Upewni¢ sig, czy produkt jest w stanie
nienaruszonym kontrolujgc czy opakowanie
nie wykazuje oznak uszkodzen, ktdre mogtyby
dotyczy¢ rowniez urzadzenia.

2)Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone
po starannym usunieciu opakowania.
Opakowania (pudta, torby z tworzyw sztucznych,
czesci ze styropianu i wszelkie inne) nie moga
by¢ pozostawione w zasiegu dzieci, ze wzgledu
na potencjalne zagrozenie jakie stanowia, ani nie
powinny by¢ pozostawiane w otoczeniu.

Instrukcje bezpieczenstwa

1) Sprawdzi¢, czy dane na tabliczce znamionowej
odpowiadajg danym gtéwnego systemu zasilania,
do ktérego zostanie podtaczone urzadzenie.
Urzadzenie musi byé zainstalowane zgodnie z
federalnymi, krajowymi i lokalnymi przepisami
dotyczacymi instalacji wodno-kanalizacyjnych.

2) Instalacja musi by¢ wykonana zgodnie
z lokalnymi  przepisami  elektrycznymi i
hydraulicznymi. Instalacja musi by¢ zgodna z
zaleceniami producenta

Instalacja musi by¢ réwniez zgodna z zaleceniami
producenta i musi by¢ wykonana przez
wykwalifikowany personel.

3) Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac
obrazenia/szkody narzecz oséb, zwierzat i rzeczy,
za ktdre producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

4) Bezpieczne dziatanie urzadzenia z punktu
widzenia  instalacji  elekirycznej  zostanie
zapewnione  wytacznie, jezeli poditgczenie
do gniazdka zasilajgcego zostato wykonane
prawidtowo i zgodnie z wszystkimi lokalnymi,
krajowymi i miedzynarodowymi przepisami
w zakresie instalacji elektrycznych oraz

rozporzadzeniami w zakresie bezpieczenstwa,
a W szczegolnosci dotyczacymi uziemienia
jednostki. Upewni¢ sie, ze uziemienia zostato
wykonane prawidtowo, gdyz stanowi ono
podstawowy wymog bezpieczenstwa. Upewnié
sig, ze potgczenie to zostato wykonane przez
wykwalifikowany personel.

5) Ponadto nalezy upewnic sie, ze moc dostepnej
instalacji elektrycznej odpowiada maksymalnej
mocy pobieranej wskazanej na urzadzeniu
€espresso.

6) Nie zalecamy wykorzystywania adapteréw,
gniazd  wtykowych  wielokrotnych  i/lub
przedtuzaczy. Jezeli nie mozna unikngé
ich wykorzystywania, nalezy sie¢ upewnic,
ze sg one zgodne z lokalnymi, krajowymi i
miedzynarodowymi  przepisami w  zakresie
instalacji elektrycznych oraz rozporzadzeniami
w zakresie bezpieczenstwa i uwaza¢, aby nie
przekroczyly mocy i wartosci znamionowej
pradu wskazanych na tychze adapterach i
przedtuzaczach.

7) Niniejsze urzadzenie moze by¢ wykorzystywane
wytacznie do dziafania, dla ktérego zostato
zaprojektowane i wykonane. Wszelkie inne
uzytkowanie jest niewtasciwe i niebezpieczne.
Producent nie bedzie odpowiedzialny za
zadne szkody spowodowane niewtasciwym i/
lub nieracjonalnym uzytkowaniem.

8) Uzytkowanie wszelkich urzadzen elektrycznych
wymaga przestrzegania pewnych podstawowych



zasad. W szczegdlnosci

- nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami badz stopami

- nie uzywac urzadzenia nie noszac obuwia

- nie wykorzystywac¢ przedtuzaczy w tazienkach
Z wanng ani z prysznicem

- nie wylacza¢ z sieci urzadzenie ciagnac za
kabel zasilajacy

- nie wystawia¢ urzadzenia
czynnikéw atmosferycznych

- nie zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia
dzieciom ani osobom nieprzeszkolonym

na dziatanie

9) Przed przeprowadzeniem jakiejkolwiek
czynnosci zwigzanej z konserwacja i/lub
czyszczeniem (oprécz  ptukania  zwrotnego
zespotu) nalezy ustawi¢ wylacznik gtéwny
w pozycji “0” i odtgczy¢ urzadzenie z sieci
elektrycznej  poprzez  odigczenie  kabla
zasilajacego lub wytaczajac wiasciwy przerywacz
obwodu. Odnosnie  wszelkich  czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem nalezy stosowac
sie wytacznie do zalecen zawartych w niniejszej
instrukcii.

10) Jezeli urzadzenie dziata w wadliwy sposéb
badz przestaje dziata¢, odcigé zasilanie
elektryczne urzadzenia (zgodnie z opisem
podanym w poprzednim punkcie). Nie dokonywac
prob naprawy maszyny. W celu wykonania
naprawy skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
i autoryzowanym fachowcem. Wszelkie naprawy
musza by¢ wykonywane wylacznie przez
producenta badz przez autoryzowane centrum
obstugi wytacznie z wykorzystaniem oryginalnych

czesci zamiennych. Niezastosowanie sie do
powyzszych zalecen moze stanowi¢ zagrozenie
dla bezpiecznego dziatania urzgdzenia.

11) Aby unikngé niebezpiecznych problemow
zwigzanych z przegrzaniem, zaleca sie, aby kabel
zasilajgcy byt catkowicie rozwinigty.

12) Nie zastania¢ kratek wlotu powietrza i wylotu
spalin, a w szczegdlnosci nie zakrywac

tacy do podgrzewania kubkow Sciereczkami lub
innymi przedmiotami.

13) Kabel zasilajacy urzadzenia nie moze byc
wymieniany przez uzytkownikéw. W przypadku
uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odtaczyé je od sieci elekirycznej,
odfaczajac przewdd zasilajacy lub wytaczajac

odpowiedni wytacznik automatyczny i zamknaé
doptyw wody; w celu wymiany przewodu
zasilajacego nalezy skontaktowac sie wytacznie
z wykwalifikowanymi specjalistami.

14) Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna
w alternatywnym formacie na naszej stronie
internetowej http://techcenter.lamarzocco.com.

15) Minimalne wymagania potaczenia WiFi:

* urzadzenie pracuje w systemie Android wersja
6+lub iOS wersja 10+;

* sie¢ bezprzewodowa 2.4 GHz;

e Aplikacja Marzocco dostepna w oficjalnych
sklepach Play Store i App Store.

4 Download on the = .
@ App Store | P> Google play

Tabela wartosci wody

Rozpuszczone Substancje ppm
State (TDS)

Catkowita Twardosé ppm
kaczna Zawarto$é Zelaza ppm
(Fe*?/Fe*d)

Wolny Chlor (Cl,) ppm
kaczna Zawartos¢ Chloru (CL) ppm

pH wartosé
Zasadowosc¢ ppm
Chlorek (CI) ppm

Min. Maks.
90 150
70 100
0 0,02
0 0,05
0 0,1
6,5 8,5
40 80
nie wiecej niz 30

Uwaga: Sprawdzi¢ jakos¢ wody (gwarancja jest niewazna, jezeli parametry wody nie zawierajg sie¢ w

przedziale podanym w rozdziale “instalacja”)

7




3. Opis Urzadzenia

Regulacja cisnienia pompy wody

Pokretto do aktywaciji
goracej wody

Wskaznik mocy
(czerwony)

Pokretto do aktywacii
pary wodnej

Uruchamianie
zespotu i uchwytu

Gtowica zespotu

Wylewka dozownika
goracej wody

< Kontrolka mocy
(czerwona)

Miernik

cidnienia

Pojemnik ociekowy

llustracja 1 - Opis Urzadzenia

Miernik cisnienia
(Zespot parzenia kawy)

Miernik cisnienia
(bojler pary)

LINIA MINI
A [mm] 360
B [mm] 540
C [mm] 380
WAGA [kg] 30




A OSTRZEZENIE A A OSTRZEZENIE A

Ekspres do Kawy musi by¢
ustawiony w pozycji poziomej
na blacie znajdujacym sie co
najmniej 90 cm od posadzki.

A OSTRZEZENIE A

Zawor rozprezny moze upuszczac
wode o temperaturze 93°C.
Jest konieczne zastosowanie
odpowiednich srodkéw ochronnych
przed przystapieniem do regulacji
tego komponentu.

A OSTRZEZENIE A

Urzadzenie to nie nadaje si¢ do
uzytkowania na wolnym powietrzu,)

A OSTRZEZENIE A

Maszyna jest przeznaczona do statego
podtgczenia do zasilania sieciowego.
Jest obowigzkowe zainstalowanie
wytacznika réznicowopradowego
(RCD) z znamionowym pradem
roboczym nie przekraczajacym
L 30 mA.

\

Urzadzenie to zostato
zaprojektowane dla cyklu dziatania
przewidujgcego wykonanie 100 mi

kawy, jedng minute dostarczania
pary, 100 ml gorgcej wody, przez 1
minute powinno zosta¢ WYLACZONE,
Bardziej intensywne uzytkowanie
moze spowodowac zadziatanie

urzadzenia zabezpieczajgcego.

Uwaga:

¢ Minimalna temperatura
pomieszczenia: 5°C

¢ Maksymalna temperatura
pomieszczenia: 32°C

¢ Poziom wazonego cisnienia
akustycznego urzadzenia
nie przekracza 70dBA.

e Urzadzenie jest zgodne
z normg 61000-3-11,
impedancja na interfejsie
zasilania musi wynosi¢
Zmax= 0,356 Q.

4. Instalacja

Instalacja urzadzenia Espresso, linea mini

1) Napetni¢ zbiornik wodg pitna.
Po rozpakowaniu urzadzenia, ustawieniu go na
twardej powierzchni.
Wyja¢ tacke ociekowa i przemiesci¢ zbiornik
na wode dopdki nie bedzie dostepna pokrywa
wypemiania zbiornika. Wyja¢ pokrywe i
wypemi¢ pitna woda pojemnik na wode.
Wymieni¢ pokrywe i przemiesci¢ zbiornik na
wode do pozycji dziatania i wymieni¢ tacke
ociekowa. W celu potaczenia urzadzenia
do sieci wodociggowej nalezy postepowac
zgodnie z zaleceniami podanymi w Instrukcji
Instalacyjnej oraz z lokalnymi/krajowymi
standardami bezpieczenstwa kraju, gdzie
urzadzenie jest instalowane.
Aby zapewni¢ prawidtoweibezpieczne dziatanie
urzadzenia i aby utrzyma¢ odpowiedni poziom
dziafania oraz wysoka jakos¢ zaparzanych
napojow, jest wazne, aby wptywajagca woda
posiadata stopien twardosci przekraczajacy 7°f
(70ppm, 4°d) lecz nie wiekszy niz 10°f (100ppm,
6°d), pH powinno zawiera¢ sie w przedziale
od 6.5 and 8.5, a ilos¢ chlorkéw powinna byé
mniejsza niz 30mg/l. Stosowanie sie do tych
wartosci umozliwia maksymalnie wydajne
dziatanie urzadzenia. Jezeli nie wystepuja te
parametry, nalezy zainstalowa¢ specjalne
urzadzenie filtrujace z zastosowaniem sie do
lokalnych krajowych standardéw w zakresie
wody pitne;j.
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Aby umozliwic¢
wam sprawdzenie,
czy wartosci
dostarczanej
wody zawieraja
sie w zalecanych
przedziatach,
urzadzenia  firmy
La Marzocco
sa wyposazone
w zestaw do
szybkiego
testowania  wody
(patrz ilustracja
ponizej) obejmujacy
6 paskow testowych

Total Iron = mst)
i}

O

.

i karty instrukcii.

Mierzone parametry obejmujg Catkowitg
Twardosé, kaczng Zawartos¢ Zelaza, Wolny
Chlor, £acznie Zawartos¢ Chloru, Warto$¢ pH i
Catkowita Zasadowosc, Chlorki.

Najlepiej, jezeli test zostanie wykonany na
wodzie PRZED systemem uzdatniania wody
i ponownie PO uzdatnianiu wody, aby w ten
sposéb sprawdzi¢, czy rzeczywiscie dane
wody znajdujg sie w zalecanych przedziatach.
Po wykonaniu testu stwierdzicie, jaki system
uzdatniania jest najbardziej odpowiedni
konkretnie dla waszej wody sieciowej
wypefiajac online kalkulator wody na naszej
stronie internetowej: LA MARZOCCO WATER
CALCULATOR  (http://www.lamarzocco.com/
water_calculator/).

2) Podtaczy¢ urzadzenie espresso do zasilania.
Podfaczy¢ urzadzenie espresso do zrodfa
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energii o wartosciach nominalnych zgodnych
z tabliczka znamionowa znajdujacg sie na
urzadzeniu espresso.

3) Wypetnianie woda bojleréw.
W celu wiasciwego wypetnienia zbiornikow
bojleréw, wykonaé nastepujace czynnosci:

Bojler pary: Przekrecic wytacznik gtéwny do
pozycji “I", automatyczny system poziomu
pary bojlera zostanie witaczony i uruchamia
zawor elektromagnetyczny automatycznego
naneiniania oraz pompe wodna, W ten sposéb

&x&

bojler pary zostanie wypetniony woda do
ustawionego poziomu i urzadzenia wytacza sie,
gdy zbiornik bedzie petny.

UWAGA: moze okazaC sie konieczne ponowne
wypetnienie zbiornika wodg podczas tego
procesu.

Zesp6t parzenia kawy: Woda przepltywa
bezposrednio wewnatrz zespotu parzenia
kawy, kiedy jest wigczona pompa wodna.
Kiedy urzadzenie linea mini jest wiaczone,
elektronika uruchomi pompe wodng w celu
wypetnienia obydwdch bojlerow.

4) Sprawdzi¢ wypetnienie bojlerow.

Instalacja zostata teraz zakonczona i urzadzenie
espresso powinno zosta¢ podgrzane do
temperatury robocze;.

Parzenie po pierwszej instalacji

Po zakonczeniu procedur zwigzanych z
pierwszg instalacja, przed przystgpieniem
do parzenia kawy, podgrzewania wody i
wytwarzania pary, prosimy o wykonanie
nastepujacych czynnosci:

e Wiozy¢ kolbe wkiadajac ja do zespotu i
obracajgc uchwyt od strony lewej do prawe;.
Po prawidtowym wiozeniu kolby mozna
przekreci¢ uchwyt w prawo, aby rozpoczaé
przeptyw wody przez kolbe. Przepusci¢ goraca
wode przez co najmniej dwie minuty.

e Zachowaé ostroznos¢ w celu uniknigcia
oparzen, wiaczy¢ kazda dysze pary przez co
najmniej jedna minute.

e Wiaczy¢ zawdr goracej wody przez czas
niezbedny do podgrzania co najmniej 1 litra
wody.

5) Oczekiwanie na osiggniecie temperatury
roboczej przez urzadzenie do parzenia kawy
espresso.

W tym czasie wskaznik miernika cisnienia
zespotu parzenia kawy moze osiagngaé poziom
12 baréw. Moze to mie¢ miejsce za kazdym
razem, gdy element podgrzewajacy jest w
pozycji "on". Jezeli cisnienie przekroczy 12
baréw, nalezy wyregulowa¢ zawor rozprezny
w taki sposob, aby cisnienie nigdy nie
przekraczato wartosci 12 barow.



W normalnych warunkach dziatania miernik
ci$nienia zespotu parzenia kawy moze
wskazywac¢ od 0-12 bardw. Podczas parzenia
cisnienie powinno wynosi¢ okoto 9 baréw.
Urzadzenie jest gotowe do parzenia, kiedy
kontrolka zasilania (czerwona) jest ON.

Kiedy urzadzenie sie¢ podgrzewa, kontrolka
zasilania (czerwona) miga.

UWAGA: Kiedy bojler pary osigga temperature
robocza mozna stysze¢ uchodzenie powietrza
i pary z bojlera. Jest to dzwiek normalny.
Kiedy woda wrze, powietrze w bojlerze jest
przemieszczane przez pare i uchodzi przez
przerywacz prozni. Gdy bojler zbliza sie do
temperatury roboczej przerywacz prozni zamyka
sie i para nie moze juz uchodzié. Proces ten
pozwala na uchodzenie powietrza z bojlera pary i
na zastapienie go parg wodna.

6) Ptytka znamionowa urzadzenia:
Ptytka znamionowa urzadzenia WE

e c UK
<C¥$> la marzocco cA
Via La Torre 14H - 50038 Scarperia e San Piero (Florence)

. Made in Italy Espresso Machine .

[eh N INEA MINI 2023 JW41770 - 2100
ST XY000000  WsZNEs04/2023 I3t 50-60

A 220-240 A

Max boiler op. pressure: CB NIPAVIEE] SB [WAVIE]

Ptytka znamionowa urzadzenia ETL

©

<& la marzocco

Made in Italy o

oo | INEA MINI 2023 US
N XY000000 MOYNIN04/23 P4 60 |
11800 7120 PN 15 |

Max boiler op. pressure - CB SB

Ptytka znamionowa urzadzenia KC

8 Y 000000
XXXXXX-YYYY REES=EH05/23 .
LR X-X-YYY-LINEAMINI

B8 202 =520} EVRLI=H 1588-7435

7) Certyfikat FCC (dotyczy wytacznie USA i
KANADY).

Niniejsze urzadzenie zostato poddane testom,
ktére wykazaty, ze spetnia ono wymagania
stawiane  urzadzeniom cyfrowym  klasy
B, zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC.
Ograniczenia te zostaty opracowane w
celu zapewnienia rozsadnej ochrony przed
szkodliwymi  zaktdéceniami  w instalacjach
domowych. To  urzadzenie  generuje,
wykorzystuje i moze emitowac energie o
czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie
zainstalowane i nie bedzie uzywane zgodnie

z instrukcjg, moze powodowac szkodliwe
zaktécenia w komunikacji radiowej. Nie
ma jednak gwarancji, ze w danej instalacji
nie wystapia zaktécenia. Jesli urzadzenie
powoduje szkodliwe zaktdcenia w odbiorze
radiowym lub telewizyjnym, co mozna
stwierdzi¢, wytaczajac i wiaczajac urzadzenie,
zacheca sie uzytkownika do podjecia proby
usuniecia zaktdcen za pomoca jednego lub
kilku z ponizszych Srodkow:

e Zmieni¢ kierunek lub pofozenie anteny
odbiorczej.

o Zwiekszy¢ odlegtosé miedzy urzadzeniem a
odbiornikiem.

e Podigczy¢ urzadzenia do gniazdka na
obwodzie innym niz ten, do ktérego podtaczony
jest odbiornik.

e W celu uzyskania pomocy nalezy
skontakiowa¢ si¢ ze sprzedawca lub
doswiadczonym technikiem radiowo-
telewizyjnym.

Ekspres do kawy jest wyposazony w specjalny
modut radiowy, ktéry spetnia wymogi
certyfikacji FCC i ISED.

Zmiany lub modyfikacje, ktére nie zostaty

wyraznie  zatwierdzone  przez  strone
odpowiedzialng za  zgodno$¢,  moga
uniewazni¢ uprawnienia  uzytkownika do

obstugi urzadzenia

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMCH
IC ID: 27093-SYSC60LMC1
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8) Regulacja cisnienia pompy wodne;.
Pompa wodna jest ustawiona fabrycznie na
cisnienie 9 baréw. Jezeli okaze sie konieczna
zmiana cisnienia prosimy o zastosowanie
sie do nastepujacej procedury:
Srube

1. Zlokalizowaé regulacyjna

pompy wodne;j.
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2. Ustawi¢ cisnienie pompy wodnej na
zadang wartosc.

3. Obréci¢ srube zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby zwiekszy¢
cisnienie, a w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara w celu
zmniejszenia cisnienia.

llustracja 2 - Regulacja Cisnienia Pompy Wodnej

Cisnienie pompy wody
wyregulowac, kiedy maszyna
funkcjonuje i w uchwycie filtra

znajduje sie kawa. Tego typu
dziatanie ograniczy¢ do sytuacji, w
| ktdrych jest to Scisle niezbedne. |

Regulacja
Sruby



A OSTRZEZENIE A

Zespot Parzenia Kawy i Bojler
Pary zawierajg wode o wysokiej
temperaturze. Temperatura
wody przekraczajgca 52°C moze
spowodowaé natychmiastowe
powazne oparzenia lub $mier¢ w
nastepstwie oparzen (Zespét parzenia
_kawy 93.3°C - Bojler Pary 127°C)

A OSTRZEZENIE A

Nie wolno zanurza¢ w wodzie
ani spryskiwac¢ wodga urzadzenia
w celu jego czyszczenia. W celu

wykonania czyszczenia prosimy 0
bardzo dokfadne zastosowanie si¢ do

ponizej podanych instrukcii.

A OSTRZEZENIE A
Urzadzenie to zostato zaprojektowane
do przygotowywania kawy i goracych
L napojow.

A OSTRZEZENIE A
Aby unikna¢ ryzyka obrazen, nie
otwiera¢ komory parzenia podczas

procesu parzenia.

.

1. Instalowanie kolb.

Zainstalowac kolbe wktadajac jg do zespotu
gtowicy i obracajac uchwyt od strony lewej
do prawej. Po prawidtowym wtozeniu kolby
mozna przekrecic uchwyt w lewo, aby
rozpocza¢ przeptyw wody przez kolbe.
Przed wypetnieniem kolby kawa, jest wazne,
by kolba osiagnetfa temperature robocza.

Koszyk

/ filtra

Dozownik z
podwaojnym
zatrzaskiem

llustracja 3 - Kolba

5. Dziatanie

Przed procesem parzenia, aby podgrzac¢
wstepnie kolbe, pozwoli¢, by goraca woda
przeptyneta przez pusta kolbe przez kilka
sekund.

UWAGA: Jest wazne, aby kolba pozostata
zainstalowana w ekspresie, jezeli nie jest
on uzytkowany. Aby proces parzenia
funkcjonowat prawidtowo, kolba musi byé
podgrzana.

2. Parzenie kawy. Mozna teraz wyjac
kolbe, aby przyrzadzi¢ kawe. Wiozy¢
troche zmielonej kawy do filira w kolbie,
wykorzystujac filtr pojedynczy lub podwajny.
Docisng¢ zmielona kawe przy pomocy
dostarczonego wraz z ekspresem ubijaka i
wiozy¢ kolbe do ekspresu linea mini. Obrdcic¢
uchwyt od strony prawej do lewej, aby
rozpoczac parzenie (patrz II.1 strona 8).

Za pomoca aplikacji La Marzocco App
mozna regulowa¢ temperature wody do
parzenia kawy.

Zaleca sie odczekanie kilku sekund w celu
osiggniecia zadanej temperatury.

Jezeli pragniemy zmniejszy¢ temperature,
nalezy spowodowa¢ wyptyniecie wody
z zespotu przez kilka sekund w celu
przyspieszenia tego procesu.
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UWAGA: Niektorzy uzytkownicy uwazaja,
ze jest wazne, aby woda przeptyneta przez
zespot przed wiozeniem kolby, w celu
wyptukania z zespofu pozostatych tam
olejkdw i czastek kawy. Niektorzy wykonuja
ptukanie rowniez po zaparzeniu kawy, z tego
samego powodu. Prosimy o przeprowadzenie
prob w celu znalezienia waszej najlepszej
procedury parzenia kawy. Istnieje wiele
technik parzenia kawy espresso. Mozesz
znalez¢ instrukcje odnosnie wielu technik na
stronach internetowych, blogach i forach.

3. Wytwarzanie pary

Aby umozliwic¢ uwolnienie wody
skondensowanej w dyszy, ZAWSZE nalezy
pozwoli¢, aby przed wiozeniem dyszy do
parowej do dzbanka z ptynem, kiéry ma
zosta¢ podgrzany, nalezy odkreci¢ zawor i
wypuscic troche pary.

Zanurzy¢ dysze pary do ptynu, ktéry ma byé
podgrzany. Przekreci¢ pokretto pary w celu
uruchomienia procesu wytwarzania pary.
Zawor pary posiada zmienne sterowanie
przeptywu.

Para przeniesie ciepto na ciecz, powodujac
wzrost jej temperatury. Uwazaé, by nie
dopuscic do przelania sie ptynu, co mogtoby
spowodowac powazne oparzenia.
Spienianie mleka do cappuccino lub
do innych napojow jest bardzo tatwe,
lecz robienie tego wymaga pewnych
umiejetnosci. Prosimy o przeprowadzenie
prob z réznymi technikami w celu znalezienia
waszej najlepszej metody spieniania mleka.
W internecie mozecie znalez¢ wiele dyskus;ji
na temat spieniania mleka.
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UWAGA: Jest wazne, aby objetos¢ ptynu w
dzbanku do spieniania byta wystarczajaca.
Dlatego tez, jezeli zamierzasz spieni¢
niewielka ilos¢ mleka, nalezy wykorzystac
maty dzbanek. Jezeli natomiast zamierzasz
spienic  wieksze ilosci mleka, nalezy
wykorzysta¢ dzbanek duzy.
Wykorzystywanie zbyt matej ilosci mleka w
dzbanku do spieniania moze spowodowac
wyptyniecie mleka z dzbanka. Dobrg zasada
jest wypetnianie dzbanka do potowy.

UWAGA: Aby zapobiec sytuaciji, w ktorej ptyn
zostanie wessany do wnetrza bojlera pary,
zaleca sie¢ odpowietrzanie dyszy pary po
podgrzaniu jakiegokolwiek ptynu.
Odpowietrzy¢ system otwierajac zawor pary
przez kilka sekund, aby umozliwi¢ ujscie pary
do otoczenia poprzez koncéwke dyszy.

4. Dozowanie goracej wody

Mozna dozowaé goragca wode przez dysze
goracej wody. W celu dozowania goracej
wody obréci¢ pokrettem w lewo (zob. Rys.4
str. 14).

Pokretto steruje wydawaniem gorgcej wody.

5. Potaczy¢/Odtgczy¢ urzadzenie do parzenia
kawy do/z sieci WiFi.

Wykorzysta¢ aplikacje przy pierwszym
potaczeniu z siecig WiFi.

Pézniej, gdy urzadzenie do parzenia
kawy zostaje wiaczone, potaczy sie ono
automatycznie z siecig WiFi.

Aby odtgczy¢ urzadzenie do parzenia kawy z
sieci WiFi, wyja¢ zbiornik na wode, upewnic¢
sie, ze niebieska dioda LED miga, zadziata¢
kolejno 5 razy na uchwyt w czasie 10 sekund.
Teraz urzadzenie jest odtgczone.

Aby przywréci¢ potaczenie urzadzenia,
wystarczy wiaczyé je ponownie
wykorzystujac wytacznik.

6. Aktyacja funkciji ptukania.

Funkcje ptukania mozna witgczy¢ za pomoca
dzwigni przedstawionej na rysunku 5.
Obréci¢ dzwignig z pozycji dozowania do
pozycji wytaczenia w przeciggu 1 sekundy.
Maszyna zacznie dozowaé gorgca wode
przez okreslona liczbe sekund (w przypadku
ustawien domysinych jest to 5 sekund -
ustawienia mozna zmieni¢ w aplikacji).

Uruchamianie zespotu i uchwytu



A OSTRZEZENIE A

Jesli powyzsze instrukcje nie
sg przestrzegane, producent
nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody na osobach lub
rzeczach.

(& J

1. Dozowanie goracej wody

Mozna dozowac¢ goraca wode z Dyszy
Goracej Wody znajdujacej sie po lewej
stronie urzadzenia. Odbywa sie to
poprzez obrdcenie lewego pokretta (patrz
1.6 na stronie 14)..

2. 0golne uwagi odnosnie przygotowywania
kawy.

Kolby musza by¢ stale podgrzewane,
poniewaz znajduja sie Ww najnizszej
pozycji zespotu i sg od niego czesciowo
odizolowane przez gumowe uszczelki.
Odbywa sie to poprzez pozostawienie
kolby zainstalowanej w ekspresie, kiedy
nie jest on uzytkowany. Kolby moga

réwniez by¢ aktywnie podgrzewane
poprzez  uruchomienie jednego z
przyciskébw parzenia, co powoduje

przeptyw goracej wody przez kolbe, a
nastepnie wytaczenie przeptywu wody.

3. Mielenie kawy.

Jezeli chodzi o przygotowywanie
filizanki dobrej kawy, sa niezmiernie
wazne rozmiary granulek kawy oraz

rodzaj wykorzystywanej mieszanki kawy.
Idealny stopien zmielenia moze zostaé
okreslony poprzez robienie réoznych kaw
wykorzystujac ilos¢ zmielonej kawy, ktora
normalnie zostataby wykorzystana na
kazda filizanke (my zalecamy co najmniej
69). Najlepszy stopien zmielenia pozwala
na wyptyw kawy z dozownika kolby ani
nie za wolno, kropelka po kropelce, ani
zbyt szybko. Ogdlna zasada mowi, ze
podwodjna dawka powinna wytworzy¢ w
przyblizeniu 60mL. ptynu kawy espresso
w okoto 25 sekund. Czas ten moze
ulec zmianie w zaleznosci od grubosci
zmielenia.

UWAGA

Jezeliurzgdzenie nie byto wykorzystywane
przez wigcej niz 8 godzin badz w kazdym
razie po dtugim okresie, w ktorym byto
nieczynne, aby uzytkowaé urzgdzenie z
wykorzystaniem catego jego potencjatu,
przed parzeniem napojow  nalezy
wykona¢ kilka cykli czyszczenia w
nastepujacy sposob:

e Zespoly: przy kolbach wtozonych do

6. Najwazniejsze Cechy

zespotdw przepusci¢ goraca wode
przez kazdy zespdt przez co najmniej
dwie minuty.

e Zachowac ostroznosc w celu uniknigcia
oparzen, wiaczy¢ kazdg dysze pary
przez co najmniej jedna minute.

e Wtaczyé zawor gorgcej wody przez
czas niezbedny do podgrzania 1 litra
wody.

e Jezeli urzadzenie uzytkowane jest
z wykorzystaniem zbiornika wody,

wymienia¢  codziennie wode w
zbiorniku.
Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane

przez

dtuzszy czas, zaleca sie przestrzeganie

ponizszych wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa:

e Odfgczy¢ urzadzenie od sieci wodnej
lub przerwa¢ doptyw wody przy
pomocy kurka.

e Odfgczy¢  urzadzenie  od
elektryczne;j.

sieci
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7. Konserwacja prewencyjna i czyszczenie

A OSTRZEZENIE A

Nie wolno zanurza¢ w wodzie ani
spryskiwa¢ woda urzadzenia w
celu jego czyszczenia.

J

A OSTRZEZENIE A

W celu wykonania czyszczenia
prosimy o bardzo doktadne
zastosowanie sig do instrukcii.
Wbudowany zesp6t parzenia zawiera
wode o wysokiej temperaturze. Zawor
rozprezny moze upuszczac wode o
temperaturze 93°C. Jest konieczne
zastosowanie odpowiednich Srodkow
ochronnych przed przystapieniem do
. regulacji tego komponentu. )

Czyszczenie (codziennie)

Urzadzenie to zostato
zaprojektowane do
przygotowywania kawy i
goracych napojow. Sruba gtowicy
natryskowej
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A OSTRZEZENIE A

ZawoOr rozprezny moze upuszczac
wode o temperaturze 93°C.
Jest konieczne zastosowanie
pdpowiednich Srodkéw ochronnych
przed przystapieniem do regulacji
tego komponentu.

. J
A OSTRZEZENIE A
Urzadzenie to zostato

zaprojektowane do przygotowywania
L kawy i goracych napojow. J

1. Czyszczenie gtowicy natryskowej i Sruby
gtowicy natryskowe;j.

Podczas czynnosci oprdzniania  (po
zaparzeniu kawy) moze sie gromadzié
niewielka ilos¢ kawy, ktéra moze
spowodowac zatkanie, rowniez czesciowe,
gtowicy natryskowej. Wytaczy¢ urzadzenie
i wyja¢ gtowice natryskowa odkrecajac
Srube mocujaca. Zanurzy¢ elementy w
roztworze srodka myjacego w proszku,
stosujac sie do zalecen producenta srodka
myjacego. Wyptukac w obfitej ilosci czystej
wody. Zainstalowaé ponownie i przepusci¢
przez gtowice kilkakrotnie gorgca wode
przy zainstalowanej gtowicy natryskowe;.

2. Czyszczenie systemu parzenia

Wprowadzi¢ pusty koszyk do uchwytu
filtra i napetni¢ filtr odpowiednia iloscia
produktu czyszczacego (zgodnie z
instrukcjami  dotyczacymi  produktu).
Zamocowac uchwyt filtra na wbudowanym
zespole parzenia kawy espresso.

e Przemiesci¢ pokretto do aktywac;ji

Sruba
gtowicy
natryskowej

Sito gtowicy

natryskowej
Nie wyjmowaé
kolby podczas
przeptywu wody
przez zespot.

Rysunek 5 - Wbhudowany zesp6t parzenia
kawy

zespotu parzenia, tak jak w przypadku
normalnego przygotowywania kupka
kawy. Zatrzymac¢ przeptyw wody po
okoto 15-20 sekundach.

Nie wyjmowac¢ kolby podczas przeptywu
goracych ptynéw przez odnosny
zespot.

Zespot parzenia kawy zawiera wode o
wysokiej temperaturze.

Temperatura wody przekraczajgca 52°C



moze spowodowaé natychmiastowe
powazne oparzenia lub $mieré w
nastepstwie oparzen.
3. Czyszczenie korpusu
Przetrze¢ powierzchnie ze stali
nierdzewnej przy uzyciu miekkiej, nie
szorstkiej szmatki zgodnie z kierunkiem

patynowania (jezeli wystepuje). Nie
stosowa¢ absolutnie alkoholu ani
rozpuszczalnikow na czesciach
lakierowanych, odciskanych lub

wykonanych z tworzyw sztucznych,
aby unikng¢ ich uszkodzenia. Oczyscic¢
boczne panele przy uzyciu migkkiej
szmatki. Wyczysci¢ tylko przy uzyciu
miekkiej szmatki lub jezeli to mozliwe
namoczonej w cieptej wodzie z fagodnym
$Srodkiem czyszczacym.

4. Czyszczenie dysz pary.

Dysze pary musza by¢ czyszczone
bezzwtocznie po uzyciu przy pomocy
wilgotnej szmatki oraz powodujac
wypuszczenie niewielkiego strumienia
pary, uniemozliwiajac w ten sposob
tworzenie sie osadu wewnatrz dysz, ktory
mogtby wptyna¢ na smak podgrzewanych
napojow. Jezeli wystepuja pozostatosci
mleka na dyszy pary, zanurzy¢ jej
koncowke w pojemniku z goraca

woda, nastepnie mozna wytrzeé¢ czysta
koncowke. Powtdrzyé ten proces, jezeli
dalej sa obecne pozostatosci.

5. Czyszczenie dysz gorgcej wody.
Dysze goracej wody powinny byé

czyszczone oOkresowo przy uzyciu
miekkiej szmatki namoczonej w cieptej
wodzie i/lub w fagodnym $rodku
czyszczacym.

UWAGA: Niniejsza procedura czyszczenia
jest przewidziana w przypadku
czestotliwosci parzenia od umiarkowanej
do $redniej: (5-20) filizanek dziennie.
Jezeli urzadzenie jest wykorzystane
z czestotliwoscig mniejsza niz
umiarkowana, niniejsza procedura moze
zosta¢ odpowiednio zmieniona.

6. Wyczysci¢ zbiornik wody i pojemnik
ociekowy: Zbiornik wody powinien byc
czyszczony okresowo, aby uniemozliwic¢
porost alg na jego wewnetrznych
Sciankach. Aby dokonaé¢ czyszczenia,
wyja¢ najpierw zbiornik z urzadzenia.
Odtaczyé przezroczysty przewod wody
z tworzywa. Umy¢ recznie kazda czesc
woda zawierajgca fagodny  Srodek
czyszczacy.

7. Drenaz hojlera pary.

Raz w roku zaleca sie catkowite
opréznienie bojlera pary z wykorzystaniem
odpowiedniego kurka odptywu
znajdujacego sie z boku lub pod bojlerem.

Czestotliwos¢ czyszczenia

Codziennie

Kolba

Filtr

Sito gtowicy natryskowej
Sruba gtowicy natryskowej
Dysza pary (zaraz po uzyciu)
Kratka ociekowa

Raz w tygodniu a
° Zbiornik Wody
o Pojemnik Ociekowy

Raz w miesigcu
° Czyszczenie dyszy goragcej wody

Uwaga: W zakresie szczegotdw dotyczacych
czyszczenia, patrz instrukcja szybkiego
uruchomienia na stronie internetowe;j:
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8. Instrukcja Instalac;ji

1. Rozpakowac Urzadzenie linea mini
Espresso

2. Wypetni¢ wodg (wypetnienie
poczatkowe)

3. Wyréwnac pojemnik ociekowy
4. Podtaczy¢ do sieci zasilania
5. Wiaczy¢ wytacznik gtéwny

6. Monitorowa¢ cisnienie zespotu kawy

18

strona 19 7. Monitorowac cisnienie bojlera kawy
8. Zaparzy¢ kawe espresso

strona 19 9. Sprawdzi¢ cisnienie robocze bojlera

strona 20 10. Temperatura bojlera kawy

strona 20 11. Temperatura bojlera pary

strona 21

strona 22

strona 23

strona 24

strona 24

strona 25

strona 25



Rozpakowac urzadzenie espresso i ustawic je na wypoziomowanej powierzchni.
Upewnic sie, ze zostaty dostarczone wszystkie akcesoria. Skontrolowaé stan
urzadzenia espresso pod katem widocznych uszkodzen.

OSTRZEZENIE
Ekspres do Kawy musi by¢

ustawiony w pozycji poziomej
na blacie znajdujacym sie co
najmniej 90 cm od posadzki.

Wyjaé/otworzy¢ pokrywe i
wypetni¢ zbiornik filtrowang woda.
Przesung¢ zbiornik w tyt az do
osiggniecia prawidtowej pozycji
i wilozy¢ pojemnik ociekowy.
Upewni¢ sie, ze pojemnik
ociekowy zostat wtozony
prawidtowo. Zbiornik wody musi
mie¢ kontakt ze wskaznikami
poziomu znajdujacymi sie w tyle.

Pojemnik
ociekowy

UWAGA: Urzadzenie linea mini
jest skonfigurowane do pracy ze
zbiornikiem na wode.

zbiornika
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WAZNA UWAGA:

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, pojemnik
ociekowy musi by¢ witasciwie zainstalowany. Pojemnik
ociekowy posiada dwa magnesy, ktorych pozycja
odpowiada dwém rowkom wyréwnawczym znajdujgcym
sie na podstawie linea mini. Podczas instalowania
pojemnika ociekowego upewnic¢ sie, ze magnesy znajduja
sie w rowkach wyréwnawczych. Moze okazac sie konieczne
lekkie popchniecie pojemnika ociekowego do przodu, aby
uzyskac prawidtowe wyréwnanie.

Kiedy urzadzenie jest wigczone i zbiornik wody jest petny,
kontrolka zbiornika (niebieska) jest wtaczona; jezeli zbiornik
jest pusty kontrolka zbiornika (niebieska) miga.

Magnesy wyréwnujace i rowki

Podtaczy¢ kabel zasilania do sieci
elektrycznej mogacej dostarczac
prad: 230 VAC i 8,3 A (dla wersji 220-
240 V) lub 115VAC i 14 A (dla wers;ji
115 V).



Wiaczyé zasilanie naciskajagc na gtéwny wytacznik
zasilania. Gtéwny wytacznik zasilania znajduje sie w tylnej
czesci urzadzenia po prawa strona.

A OSTRZEZENIE A

Producent odrzuca jakgkolwiek
odpowiedzialnos¢ za zdarzenia
prowadzace do zobowigzan z tytutu
odpowiedzialno$ci cywilnej, jezeli
uziemienie nie zostato wykonane
w kompletny sposob, zgodnie
z obowigzujacymi lokalnymi,
krajowymi i migdzynarodowymi
rozporzadzeniami i przepisami w
zakresie instalacji elektrycznych lub
jezeli inne czesci elektryczne zostaly
nieprawidtowo podtgczone.
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Wbudowany zespot Odnosnie
parzenia kawy dodatkowych
Miernik ci$nienia = = informacji
bojlera pary | ! _/ L w zakresie
IE&dziatania
ekspresu patrz
Instrukcja
Wiasciciela.

Miernik ci$nienia
hojlera pary
I

B

e Nastepnie nalezy sprawdzi¢ zawdr rozprezny. Podczas gdy zespdt parzenia kawy podgrzewa sie do temperatury roboczej, cisnienie

wewnatrz zespotu podniesie sie. Za tacka ociekowa znajduje sie zawdr rozprezny, ktéry umozliwia wyptyw pewnej ilosci wody podczas tego
procesu tak, aby maksymalne cisnienie wewnatrz zespotu parzenia kawy nie przekraczato 12 baréw. Prosimy o monitorowanie miernika
cisnienia zespotu parzenia kawy podczas poczatkowej fazy procesu podgrzewania. Miernik powinien zblizy¢ sie do wartosci 12 bardw, po
czym powinien sie zatrzymac. Jezeli miernik cisnienia nie osiaga wartosci 12 baréw lub przekracza 12 baréw, nalezy wyregulowac zawor
rozprezny. Prosimy o zastosowanie si¢ do kolejnego punktu, aby prawidtowo wykonaé regulacje zaworu rozpreznego.
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Pary. Bojler pary jest ustawiony fabrycznie na ci$nienie wynoszace w przyblizeniu 2.0 bary.

0 Mozna réwniez monitorowacé proces podgrzewania bojlera pary obserwujac Miernik Cisnienia Bojlera
Po osiagnieciu tego punktu cisnienia na mierniku proces grzania zostaje przerwany.

Wbudowany zespot
parzenia kawy

Miernik cisnienia
bojlera pary

Miernik ciSnienia
bojlera pary
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Podczas parzenia uktad
zaparzania powinien posiadac
ciSnienie w przedziale 8-10
baréw. Cisnienie bojlera pary
powinno by¢ ustawione na 2
bary, ale moze dziata¢ przy
ustawieniach od 1.3 do 2 bardéw.

jest zapalona) wtozy¢ kawe do kolby i uruchomié
proces parzenia.

e Kiedy ekspres jest gotowy (czerwona kontrolka

Whbudowany
zespot parzenia
kawy
Miernik
ciSnienia
bojlera pary

Miernik ciSnienia
-~ hojlera pary



Temperatura podgrzewanej wody jest mierzona w najbardziej
krytycznym punkcie zespotu parzenia kawy, gdzie wahania

temperatury sa najwieksze.

Parametr ten jest ustawiony fabrycznie na nominalng ustawiong
temperature.

Za pomoca aplikacji La Marzocco App mozna regulowac cisnienie
w bojlerze pary.




Kontrolka zbiornika na wode

Status wskaznika $wietinego

Wskaznik mocy (czerwony)

(niebieska) 0} @
—
— = 1~
Status Message Status Message

Miganie czerwonego wskaznika $wietlnego 0,5 sekunde

Miganie czerwonego wskaznika swietinego 5,7 sekunde
jest wiaczone, 0,3 sekunde nie jest wytaczone, a

dozowania zaczyna odlicza¢ czas. Swiatta barista
wytacza sie 3 sekundy po zakoriczeniu dozowania.

N e e el (UL e ) Bl et T ‘C niebieski wskaznik $wietlny jest wytaczony:
]
(Rl TR e Tl - Urzadzenie jest w stanie czuwania.
Mlganle gzerwonego wska_zmka SW|etInego. & EERUIED *| Miganie niebieskiego wskaznika $wietinego 0,5 sekunde
jest wiaczone, 1 sekunde nie jest wytaczone: ) L ;
- jest wiaczone, 0,5 sekunde nie jest wytaczone:
000
- Urzadzenie jest rozgrzane do temperatury roboczej NPl . . —_—
i jest odiaczone od sieci WiFi. Niski poziom wody badz brak zbiornika.
Czerwone i niebieskie $wiatto wskaznika wigczone: * Niebieski wskaznik $wietiny wiaczony:
_ . . .| 000
. Urzadzenie jest rozgrzane do temperatury roboczej - Wiela oz w fstermlan
i jest podtaczone do sieci WiFi.
Czerwone i niebieskie Swiatto wskaznika wiaczone,
zapala sie $wiatto barista: = | Czerwone $wiatfo wskaznika szybko miga:
- Kiedy maszyna dozuje napdj, czasomierz ‘-: - Kiedy maszyna aktualizuje oprogramowanie,

czasomierz wyswietla postep procesu w procentach.
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Uretici tarafindan dogrulanmis orijinal
talimatlar.

Bu talimatlara bir QR Kodu araciligiyla
bir internet sitesi Uzerinden alternatif bir
formatta da erisebilirsiniz.

Geri donusturtlmis kagida basiimistir.



1. Onemli Tedbirler

A UYARI A
BU KULLANMA TALIMATINI SAKLAYIN

ONEMLIi TEDBIRLER

Elektrikli cihazlar kullanilirken 4. Makine ¢ocuklar tarafindan icin yetkili servise goturin.

her zaman asagidakiler veya bulunduklar 7. imalatgi tarafindan

de dahil olmak tzere ortamlarda kullanilirken nerilmeyen aksesuar

temel guvenlik tedbirleri yakin gézetim gerekir. atasmanlarin kullanimi

uygulanmalidir: 5. Makine kullanlimadiginda yangin, elektrik carpmasi
ve temizlemeden once figi veya Kiginin yaralanmasina

1. Tum talimatlarn okuyun. prizden c¢ekin. Parcalar sebep olabilir.

takmadan veya sOkmeden

N : 8. Dis mekéanda kullanmayin.
ve makineyi temizlemeden

2. Sicak ylzeylere

dokunmayin. Kulp ve 9. Kablonun tezgahtan

once sogumasini bekleyin.
tutamaclar kullanin. g >l y sarkmasina veya sicak
3. Yangin, elektrik carpmasi 6. Kablosu veya fisi zarar ylizeylere degmesine
ve kisinin yaralanmasini gordiyse veya makinede izin vermeyin.

6nlemek icin kabloyu, fisi bir ariza ortaya gikarsa 10. Sicak gazli veya elektrikli

ya da elektrikli aksaml veya herhangi bir
suya veya baska bir sekilde zarar gordugu

siviya batirmayin. tespit edilirse makjneyi T
calistirmayin. Makine 11.Her zaman figi ilk dnce

inceleme, tamir veya ayar makineye takin, sonra

ocak Ustlne, yakinina veya
Isinmis firna koymayin.



A\ UYARI A
BU KULLANMA TALIMATINI SAKLAYIN

ONEMLI TEDBIRLER

kabloyu prize takin. guvenliklerinden sorumiu makinede teknik ve estetik
Baglantiyi kesmek icin bir kisi gdzetim altinda degisiklikler, performans ve
am kontroll kapal (OFF) tuttugu sirece yapilabilir. Ozelliklerinde degisiklikler

kp_numuna getirin, sonra Makineyle oynamadiklarindan yaplllmasll ve genel olarak

fisi prizden cekin. emin olmak icin cocuklar maklneyl oIU§tu_r§q
12.Makineyi kullanim amaci g6zetim altinda tutulmalidir. bilegenlerden birinin veya

diginda kullanmayn. Makineyi ve kablosunu 8 Egﬁ?ﬁ:g‘ k;g;lanma&
13. Bu kullanma talimatini yasindan kiguk ¢cocuklarin hayvanla?gve/véya Kisilere

saklayin. erisemeyecegi yerde tutun. yénelik hasarlardan tretici
14.Bu kahve makinesinin 15. Servis sadece makineyle sorumlu tutulamaz.

kullanimi, temizlenmesi ilgili 6zelikle guvenlik 19 [elbs el dresil

ve bakimi fiziksel, duyusal ve hijyen konularinda suya daldirmayin. Bu

veya zihinsel kapasitesi bilgisi ve pratikte N e

yeterli olmayan veya tecrlbesi olan kisiler

deneyim ve bilgisi eksik tarafindan yapilmahdir.

Kisiler tarafindan (8 yag 16. Makinede herhangi bir

ve Uzeri gocuklar dahil), degisiklik yapmak yasaktir;



A UYARI A
Uretici, topraklama igleminin

mevcut yerel, ulusal ve
uluslararasi elektrik ve
givenlik yonetmeliklerine
uygun olarak yapiilmamasi ve
diger elektrik parcalarin yanhs
baglanmasindan kaynaklanan
herhangi bir durum igin
mahkemeye gidilmesi halinde
sorumluluk kabul etmez.

\

A UYARI A
Fiziksel, duyusal veya zihinsel

kapasitesi yeterli olmayan
veya deneyim ve bilgisi
eksik kisiler (cocuklar dahil),
guvenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan gozetim altinda
tutulimadikcga veya kendilerine
makinenin kullanimina iligkin
talimat verilmedikce bu Griin

N kullanmamalidir.

2. Genel Bilgiler

A UYARI A
Garanti asagidaki durumlarda

gecersiz sayilacaktir:
* Tasarim amaci diginda yanhs
kullanim;
e QOrijinal olmayan yedek parca
kullanimi;
* Gii¢ kablosunun kurcalanmasi;
* Bilesenlerin kurcalanmasi;
¢ Yetkisiz personel tarafindan

gerceklestirilen tamirler.

A UYARI A
Makinede tehlikeli voltaj
mevcuttur, elektrik
carptiginda gii¢ kaynagini
kesin.

.
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A UYARI A
Makine yetkili servisin bakim

icin kolayca erisebilecegi bir
yere kurulmahdir.

A UYARI A
Kahve makinesinde catlaklar
veya sizma olugmasini
onlemek icin kazan veya
hidrolik sistemdeki suyun
donmasina neden olacak diigiik
Isidaki yerlerde depolamayin

veya kurmayin.

A UYARI A
Yaralanma riskini azaltmak icin,

cocuklarin ¢ekebilecekleri veya
kazara takilabilecekleri sekilde
kordonun tezgahtan asagi

sarkmasina izin vermeyin.




Espresso kahve makinesi temel olarak
espresso kahve hazirlamak Uzere sicak
su ve buhar kazanindan olusan demleme
grubudur, kahve inflizyonlari igin buhar ve
sicak su saglar.

Bu makine sadece listeli érnekler gibi

evde ve benzer yerlerde kullanm igin

gecerlidir:

e magazalarin personel mutfaklarinda,
ofislerde ve diger ¢calisma ortamlarinda;

e ciftlik evlerinde, yazliklarda;

e otel, motel odalarinda musteri kullanimi
icin ve diger ikamet ortamlarinda,

e oda-kahvalti hizmeti sunan konaklama
mekanlarinda.

Maniiel hakkinda

Bu kullanma kilavuzu Urindn temel ve
vazgecilmez bir pargasi olup kullanicilara
saglanmalidir. Kurulum, calistirma ve
bakim sirasinda guvenlikle ilgili degerli
bilgiler icerdiginden kullanicilarin ekte yer
alan uyarilar ve dikkat edilecek kisimlari
okumalari rica edilir.

Bu maniel hem yeni hem de tecribeli
kullanicilarin basvurmalari icin belirli bir
yerde tutulmalidir.

Makineyi ambalajindan ¢ikarin

1) Ambalaji inceleyerek hasarsiz oldugunu
kontrol edin; ambalaj hasarliysa makine
de zarar gérmus olabilir.

6

2) Ambalajindan dikkatlice ¢ikardiktan sonra
makinenin hasarli olmadigindan emin olun.

Ambalaj malzemeleri (kutular, plastik
torbalar, koplk parcalar ve benzeri)
potansiyel tehlike olusturdugu

icin cocuklarin  erisebilecegi yerde
birakilmamali hatta cevreye atilmamalidir.

Giivenlik talimatlari

1) Makinenin anma degeri plakasinda
belirtilen voltajin, makineyi kullanacaginiz
yerdeki ana elektrik hatti voltaji ile uyumlu
oldugundan emin olun.

Bu makine federal, eyalet veya yerel
sthhi tesisat yénetmeligine uygun sekilde
kurulmalidir.

2) Kurulumislemibulunulanyerdeki elektrik
ve su tesisatl kanun ve yonetmeliklerine
uygun olarak yapilmaldir. The installation
also must comply to the manufacturer’s
Kurulum Uretici talimatlarina da uygun
olarak yetkili servise yaptiriimaldir.

3) Yanlis kurulum Kisilerin, hayvanlarin
yaralanmasina veya nesnelerin _zarar

goérmesine neden olabilir, Uretici bu
durumdan sorumlu tutulamaz.
4) Bu makinenin gulvenli bir gsekilde

elektrige baglanarak calistiriimasi i¢in glic
kaynagina dogru bir sekilde baglanmasi
ve Ozellikle makinenin topraklanmasinda
ulusal, yerel ve uluslararasi elektrik ve

glvenlik yonetmeliklerine uygun islem
yapilmasi gereklidir. Onemli bir giivenlik
gereksinimi oldugu igin topraklanmanin
dogru bir sekilde yapildigindan emin olun.
Bu tur baglantilar yetkili servis elemaninin
kontrol ettiginden emin olun.

5) Ayrica mevcut gli¢ kaynaginin espresso
makinesi Uzerindeki anma degerinde
belirtlen maksimum glg¢ tlketimine
uygun oldugunu teyit etmelisiniz.

6) Adaptdr, coklu priz ve/veya uzatma
kablosu kullaniimamalidir. Kullanmaniz
kaciniimaz oldugunda bu urlnlerin yerel,
ulusal ve uluslararasi elektrik ve gtivenlik
y6netmeliklerine uygun oldugundan emin
olun ve s6z konusu adaptdr ve uzatma
kablosunun Uzerinde belirtilen  voltaj,
frekans ve anma degerlerine uygun gugc
kaynagi ile calistirin.

7) Bumakine sadece tasarlanarak Uretildigi
islevler dogdrultusunda kullaniimalidir.
Farkli bir sekilde kullanim uygun olmaz ve
tehlikeli bir durum s6z konusu olabilir.
Uretici uygun olmayan veya hatall
kullanimdan kaynaklanacak zarardan
sorumlu degildir. Bu makine mutfaklarda
monte edilmemelidir.

8) Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi
baz temgll kurallara dikkat edilmesini
gerektirir. Ozellikle;



- makineye islak veya nemli eller ve
ayaklarla dokunmayin

- makineyi ayakkabi giymeden kullanmayin

- banyo veya dus kabinleri olan alanlarda
uzatma kablosu kullanmayin

- fisi prizden cikarmak igin
kablosundan gcekmeyin

- makineyi yagmur veya gunes altinda
birakmayin

- cocuklarin veya makineyle ilgili egitim
almamis Kkisilerin  kullanmasina izin
vermeyin.

gue

9) Herhangi bir bakim ve/veya temizleme
islemi yapmadan dnce (grubu ters yikama
islemi haric) ana gli¢ anahtarimi "0"
konumuna getirin ve elektrik sebekesi
baglantisini kesmek icin glc kablosunu
prizden cekin veya ilgili sigortayl kapatin.
Tdim temizleme islemleri icin sadece bu
mandeldeki talimatlari takip edin.

10) Makine dogru bir sekilde ¢alismiyorsa
veya calismayl durdurur ise elektrik
sebekesinden baglantisini kesin (Onceki
maddedeki gibi). Kendiniz tamir etmeye
kalkismayin. Herhangi bir tamir islemi
gerceklestirmek icin  yetkili servise
basvurun. Herhangi bir tamir imalatci
veya yetkili servis tarafindan sadece
orijinal parcalar kullanilarak yapilmalidir.
Yukarida belirtilenlere uyulmamasi
makinenin guvenli bir sekilde ¢calismasini
riske sokabilir.

11) Tehlikeli bir durum olan asiri iIsinmayi
onlemek icin gli¢ kablosunun tamamen
kivrilmamis olmasi gereklidir.

12) Hava giris ve cikis izgaralarini
engellemeyin ve ozellikle fincan isiticiyi
ortller veya baska esyalarla kapatmayin.

13) Makinenin glic kablosu kullanicilar
tarafindan degistiriimemelidir. Gug
kablosu zarar goérdiginde, makineyi
anahtardan kapatin ve elektrik sebekesi
baglantisini kesmek icin glc kablosunu
prizden ¢ekin veya ilgili sigortayl kapatin
ve su vanasini kapatin.

Gic kablosunu degistirmek igin sadece
yetkili servise basvurun.

14) Bu talimatlan farkli bir formatta web
sitesinde de inceleyebilirsiniz
http://techcenter.lamarzocco.com.

15) Wi-Fi baglantisina iliskin minimum

gerekKlilikler:

e Android siiriim 6 Uzeri veya iOS suriim
10 Uzeri yukll bir cihaz;

e 2.4 GHz kablosuz ag;

e La Marzocco uygulamasi, Play Store
ve App Store resmi magazalarindan
indirilebilir.

#  Download on the
@8 App Store

Su Ozellikleri tablosu

T.D.S. ppm
Toplam Sertlik ppm
Toplam Demir (Fe*?/Fe*®) ppm
Serbest Klor (Cl,) ppm
Toplam Kior (Cl,) ppm
pH degeri
Alkalinite ppm
Klortir (CI) ppm

Min. Maks.
90 150
70 100
0 0,02
0 0,05
0 0,1
6,5 8,5
40 80
Daha fazla degil 30

Not: Test suyu kalitesi (su parametreleri “kurulum” béliminde belirtilen araligin disinda

ise garanti gecersizdir)




3. Makine Tanimi

Su Pompasi Basing Ayari

Grup aktivasyon
kolu

Grup bashg

Sicak su ucu
ue

Damlama kabi

Basing gdstergesi Basing gostergesi
(Kahve grubu) Buhar gubugu

Sicak su aktivasyon
dugmesi

Acik/ kapali led gOsterge

(kirmizi)
Buharﬂa‘ktiva.syon < Ana giic anahtari LINEA MINI
dagmesi (agma/ kapama) A[mm] 360
Basing goster-
gesi B [mm] 540
Damlama kabi C [mm] 380
AGIRLIK [kg] 30

Sekil 1 - Makine Tanimi



A UYARI A
Kahve makinesi yerden 90 cm

yiikseklikte bir tezgah lizerine
konulmahdir.

.

\

A UYARI A
Basing valfi 93°C sicaklikta

su tahliye edebilir. Bu ayari
yapmadan once parcayi tutmak
icin bir koruyucu kullanmak
gerekir.

.

\

A UYARI A
Bu makine dis mekéanda

L kullanim i¢in uygun degildir. )

A UYARI A
akinenin strekli olarak ana giig
kaynagina bagh olmasi gerekir.
Nominal rezidiiel calistirma
akimi 30 mA’y1 agmayan bir
rezidiiel akim aygitinin (RCD)
kurulmasi zorunludur.

-
\

A UYARI A
Bu makine, 100 ml kahve, bir

dakika buhar cikigi, 100 ml
sicak su, 1 dakika KAPALI olacak|
Fekilde bir calistirma dongusiiyle

kullaniimak (izere tasarlanmgtir.
Daha yogun bir kullanim, koruma
cihazinin miidahale etmesine
neden olabilir.

(& J

Not:

e Minimum oda sicakligi: 5°C

e Maksimum oda
sicakhgr: 32°C

e Makinenin agirhkli
ses basing seviyesi
70dBA'dan dugUktar.
Bu makine 61000-3-11
standardina uygundur,
besleme araytzindeki
empedans degeri Zmaks=
0,356 Q olmalidr.

4. Kurulum

Espresso makinesi kurulumu, linea mini

1) Su tankini icme suyuyla doldurun.
Espresso makinesi ambalajindan
cikarilarak sert birytizeye yerlestirildiginde.
Damlama kabini cikarin ve su tankini
doldurma kapagina erisene kadar
kaydirin. Kapagi acip tanki icme suyuyla
doldurun. Doldurma kapagini kapatarak
tanki 6nceki konumuna kaydirin ve damla
kabini yerlestirin. Makineyi su sebekesine
baglamak icin kurulum talimatlarindaki
adimlari izleyin ve makineyi kurdugunuz
yerdeki yerel, ulusal glivenlik standartlarini
uygulayin.

Makinenin dogru ve guvenli bir sekilde
calismasini  garantilemek ve gerekli
performans duzeyi ile Ustin kaliteli
icecekler demlemek icin giris yapan
suyun sertlik derecesinin 7°f (70ppm,
4°d) degerinin Ustlinde ve 10°f (100ppm,
6°d) degerinin altinda, pH'in ise 6,5 -
8,5 araliginda, ayrica klor miktarinin
30mg/l altinda olmasi 6nemlidir.  Bu
degerlere uyulmasi makinenin maksimum
verimlilikte  galismasini  saglar. Bu
parametreler mevcut degilse 6zel bir
filtreleme sistemi takilmali, bu arada her
zaman igme suyu konusunda yerel, ulusal
standartlara uyulmalidir.




Su  kaynaginizin
verilen aralikta olup
olmadigini  kontrol
edebilmeniz  igin
La Marzocco
- makinelerinde 6
Olcim gubugu ve
talimat kartlariyla
birlikte bir hizli su
. testi kiti bulunur
. (bkz. asagidaki
‘ resim).

. Olcebileceginiz
"parametreler
Toplam  Sertlik,
Toplam Demir, Serbest Klor, Toplam Klor,
pH ve Toplam Alkalinite ile Klortrlerdir.
ideal olarak verilen araliklarla eslesip
eslesmedigini dogrulamak igin su aritma
sistemi ONCESINDE ve su sistemi
SONRASINDA su tizerinde test yapmaniz
gerekir.

Test yapildiktan sonra web sitemizdeki
cevrimici su hesaplayicisini doldurarak su
kaynaginiz i¢cin en uygun aritma sistemini
o6grenebilirsinizz LA MARZOCCO SU
HESAPLAYICISI (http://www.lamarzocco.
com/water_calculator/).

2) Espresso makinesini giic kaynagina
baglayin.

Espresso makinesini seri numarasi
plakasinda yer alan anma degerine uygun
glic kaynagina baglayin.
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3) Kazanlara su doldurun.
Kazanlar dogru bir sekilde doldurmak
icin asagidaki adimlari izleyin:

Buhar kazani: Ana gl anahtarini “I”
konumuna getirin, otomatik buhar kazani
seviye sistemi acilir, otomatik doldurma
solenoid valf ve su pompasi devreye girer.
Buhar kazani daha 6énceden belirlenen
seviyeye kadar dolup kapanir.

NOT: Bu siirecte su tankini tekrar doldurmak
gerekebilir.

Kahve grubu: Su pompasi galistinidiginda
su dogrudan Kahve grubunun igine akar.
Linea mini acildiginda, elektronik devreler
su pompasini etkinlestirerek her iki kazani
doldurur.

4) Kazanlarin doldugunu teyit edin.
Kurulumun artik tamamlanmistir,
espresso makinesi calismasi icin gerekli
sicakliga ulasmak icin 1Isinmaya baslar.
llk kurulum sonrasinda demleme yapma
ilk kurulum admlar tamamlandiktan
sonra kahve demlemeden, sicak su
ve buhar hazirlamadan 6nce litfen su

adimlari izleyin:

e Portafiltreyi grup baslidi igine gecirerek
takin ve sapini soldan saga gevirin.
Portafiltre dogru bir sekilde yerine
oturdugunda suyun portafiltreden akarak
gecmesini saglamak igin grup aktivasyon
kolunu sagdan sola cekebilirsiniz. Suyu
grup iginden gecirerek en az iki dakika
demleyin.

e Kendinizi yakmayacak sekilde her bir
buhar cubugunu ez az bir dakika acin.

e Sicak su valfint en az 1 litre suyun
demlenmesi icin gerekli stre kadar
agin.

5) Espresso makinesinin calisma sicakligina
gelmesini bekleyin.

Bu sirada kahve grubu basing gostergesi
12 bara kadar cikabilir. Bu isitma elemani
acik (ON) konumundayken herhangi bir
zamanda gerceklesebilir. Basing 12 bar
gecerse, basing valfint 12 barn hicbir
zaman gegmeyecek sekilde ayarlamak
gerekir.

Normal calisma kosullarinda kahve grubu
basing gdstergesi 0-12 bar arasinda
gosterir. Demleme yaparken basing 9 bar
civarinda olacak sekilde ayarlanmalidr.
Makine acik/ kapali led gosterge (kirmizi)
YANDIGINDA su demlemeye hazirdir.
Makine isinirken agik/kapall led gosterge
(kirmizi) yanip soner.



NOT: Buhar kazanm caligsma sicakhgina
erigsirken kazandan hava ve buhar kactigini
duyabilirsiniz. Bu normal bir durumdur.
Su kaynarken kazandaki hava buharla yer
dedigtirir ve vakum kirma valfindan cikar.
Kazan calisma sicakligina yaklastiginda
vakum kirma valfi kapanmir ve buhar
ctkamaz. Bu islem buhar kazanindaki
havanin ¢ikmasina ve yerine su buhan
gecmesine izin verir.

6) Makine plakasi
Makine CE plakasi

. Made in Italy Espresso Machine

'[eB| INEA MINI 2023 41770 - 2100
ST XY000000  WoZN8504/2023 I3k 50-60

A 220-240 A
Max boiler op. pressure: CB JIVAVIEE] SB [WAVIE]

Makine ETL plakasi

©

<& la marzocco

Made in Italy o

oo | INEA MINI 2023 US

SINIXY000000 WOLYN04/23 Rk 60 |
141800 Y120 N 15 |
Max boiler op. pressure - CB SB

Makine KC plakasi

> |a marzocco

8 Y 000000
XXXXXX-YYYY REES=EH05/23 .

OV Y-LINEAMING ]
et isiviol R 12025 Kt 1770
37 Mot BEIW | & Marzocco S.r.l RES=A taly
oz EOTEEEED] o/ taet: (EEZER

7) FCC sertifikas! (yalnizca ABD ve
KANADA).

Bu makine test edilmis ve FCC Kurallari
kissm 15 uyarinca Sinif B dijital cihaz
sinirlarina  uygun oldugu belirlenmistir.
Bu sinirlar, konut tesisatlarinda zararl
parazitlere karsi makul koruma saglamak
Uzere tasarlanmisti. Bu makine radyo
frekansi enerijisi Uretir, kullanir ve yayabilir
ve kurulumu ve kullanimi talimatlara uygun
sekilde yapilmazsa, radyo iletisimlerinde
zararll parazitlere neden olabilir. Bununla

birlikte, belirli bir kurulumda parazit
olusmayacaginin garantisi yoktur. Bu
makinenin, makineyi kapatip acarak
belirleyebileceginiz sekilde radyo veya
televizyon alminda zararli parazitlere
neden olmasi halinde kullanici asagidaki
onlemlerden birini veya birkagini alarak

paraziti dlzeltmeye calismaya tesvik
edilir:

e Alici antenin yoéninld veya vyerini
degistirin.

e Makine ile alici arasindaki ayrimi arttirin.

e Makineyi, alicinin bagh oldugundan
farkl bir devredeki prize baglayin.

e Yardim igin saticiya veya deneyimli bir
radyo/TV teknisyenine danisin.

Espresso makinesi FCC ve ISED
sertifikalandirma gereksinimlerini
karsilayan 6zel bir radyo modullyle
donatilmistir.

Uygunluktan sorumlu taraf¢ca acikca
onaylanmayan degisiklik veya tadilatlar
kullanicinin  makineyi isletme yetkisini
gecersiz kilar

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMC1
IC ID: 27093-SYSC60LMC1
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8) Su pompasi basincini ayarlama
Su pompasli basinci fabrika ayari olarak
9 bara ayarlanmistir. Basinci degistirmek

gerektiginde Iltfen asagidaki adimlarn
izleyin:

1. Su pompasi ayar vidasini bulun ve kilit
somununu gevsetin.

12

2. Su pompasi basincini istenilen diizeye
getirin.
3. Basinci saat yonlinde gevirerek artirin

ve saatin ters yonlnde cevirerek
dusurin.

Sekil 2 - Su pompasi Basing Ayar

A UYARI A
Su pompasinin basinci, makine
cahisirken ve filtre tutucuda
kahve varken ayarlanmalidir.
Bu islemi miimkiin olan en az
sayida yapin.

Ayar
vidasi




A UYARI A
Kahve grubu ve buhar

kazaninda cok yiiksek
sicaklikta su bulunur. 52°C
tizerindeki su sicakligi 6liimle
dahi sonugclanabilecek ¢ok
ciddi yaniklara sebep olabilir
(Kahve grubu 93,3°C - Buhar

kazani 127°C)

A UYARI A
Makine temizleme amaciyla suya
batinimamali veya iizerine su
atlmamalidir. Temizlik igin liitfen
asagidaki talimatlan dikkatli bir
sekilde uygulayin.

A UYARI A
Bu makine sadece kahve ve
sicak icecekler hazirlamak igin

L tasarlanmisgtir.
A UYARI A
Yaralanma riskinden kaginmak
icin demleme iglemi boyunca

\.

| demleme bolmesini agmayin.

J

1. Portafiltrelerin takilmasi

Portafiltreyi grup bashgi icine gecirerek
takin ve sapini soldan saga cevirin.
Portafiltre dogru bir sekilde vyerine
oturdugunda suyun portafiltreden akarak
gecmesini saglamak igin grup aktivasyon
kolunu sagdan sola c¢ekebilirsiniz.
Kahveyle doldurmadan énce portafiltrenin
calisma sicakliginda olmasi dnemlidir.

Filtre

/ sepeti

' Cift
4/gec;meli

ug
Sekil 3 - Portafiltre

5. Caligtirma

Demleme islemi 6ncesinde 6n Isitma
yapmak i¢in bos portafilireden birkag
saniye slreyle sicak su gegirin.

Not: Kullaniimadigi zamanlarda
portafiltrenin espresso makinesine takili
olarak birakilmasi 6nemlidir. Portafiltre
demleme isleminin dogru bir sekilde
gerceklesmesi icin sicak kalmalidir.

2. Kahve demleme. Artk bir kahve
icecegi hazirlamak i¢in  portafiltreyi
cikarabilirsiniz. Portafiltre sepetine single
veya double sepeti kullanarak bir miktar
cekilmis kahve koyun. Saglanan tokmakla
cekilmis kahveyi bastirin ve portafiltreyi
linea mini takin. Demlemeyi baslatmak
icin grup aktivasyon kolunu sagdan sola
cekin (Sekil 1 sayfa 8).

La Marzocco Uygulamasiyla kahve
demleme suyunun sicakhgini
ayarlayabilirsiniz.

istediginiz sicakliga ulasana kadar birkac
saniye beklemeniz onerilir.

Sicakhgr dustrmek istiyorsaniz sireci
hizlandirmak icin gruptan birkac saniye
su akitiimasi nerilir.

13




NOT: Bazi kullanicilar  portafiltreyi
takmadan o6nce grup baslgindan
su gecirerek artik kahve vyaglan ve
partiklllerini temizlemenin onemli
olduguna inaniyor. Bazilari bu islemi ayni
amacla demlemenin hemen sonrasinda
da yapiyor. Lutfen deneyerek kahvenizi
en iyi sekilde nasil hazirlayabileceginizi
kesfedin. Espresso demlemek icin bircok
teknik vardir. Web siteleri, bloglar ve
forumlarda birgok teknik icin Oneriler
bulabilirsiniz.

3. Buhar piiskiirtme

Cubuk icinde yogusan  suyun
bosaltiimasini saglamak igin DAIMA
buhar cubugunu isitilacak sivi siirahisine
sokmadan 6nce valfi acarak bir miktar
buhar ¢cikmasina izin verin.

Buhar cubugunu sitilacak sivi icine
batinn. Buhar islemini baslatmak igin
buhar aktivasyon diigmesini ¢evirin.
Buhar valfinin degisken akis kontroli
vardir.

Buhar isiyi siviya transfer ederek sicakhgini
yukseltir. Ciddi yaniklara sebep olmamak
icin sivinin tasmamasina dikkat edin.
Cappuccino ve diger icecekler igin st
képurtmek cok kolaydir ancak tam
kivaminda yapmak beceri gerektirir.
Sutlinuize gore en iyi metodu bulmak igin
lutfen farkh teknikler deneyin. Internette
sut képilrtme konusunda birgok goris
bulabilirsiniz..
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NOT: Kopurtme surahisinde yeterli
miktarda sivi olmasi 6nemlidir. Bu nedenle
az miktarda sut képurtmek istediginizde
kiicik strahi kullanmaniz gerekir. Cok
miktarda sit kopurtmek istediginizde
daha buytk surahi kullanmaniz gerekir.

Surahiye c¢ok az sit koymak situn
koépurerek surahiden sacilmasina neden
olur. Sulrahiyi yarsina kadar siviyla
doldurmak uyulmasi gereken bir kuraldir.

NOT: Isinan sivinin buhar kazanina geri
kacmasini 6nlemek icin, herhangi bir
sivinin i1sitma islemi sonrasinda buhar
sistemi bosaltiimalidir.

Sistemi bosaltmak icin birkag saniye buhar
valfini acarak buhar cubugu ucundan
havaya buhar kagcmasini saglayin.

4. Sicak su almak
Sicak su ucundan sicak su alabilirsiniz.
Sicak su almak icin soldaki digmeyi

cevirin (Sek. 4 sayfa 14).

Bu dugme sicak su ygikisini kontrol eder.

5. Kahve makinesini Wi-Fi agina baglama/
makinenin ag baglantisini kesme.
Uygulamayi kullanarak Wi-Fi agina ilk
baglantinizi gergeklestirin.

Bu islemin ardindan, kahve makinesi
aclldiginda Wi-Fi agina otomatik olarak
baglanacaktir.

Kahve makinesinin Wi-Fi agi baglantisini
kesmek icin su tankini cikarin, mavi
LED 1sigin yanip séndugunu teyit edin,
kanatcik kolunu 10 saniye icinde 5 kez
arka arkaya calistirn.

Artik makinenin baglantisi kesilmistir.
Makinenin baglantisini yeniden yapmak
icin salteri kullanarak makineyi tekrar
acmaniz yeterlidir.

6. Yikama fonksiyonunun aktivasyonu.
Yikama fonksiyonu, Sekil 5'te gosterilen
kol kullanilarak ve 1 saniye icinde
dagitim konumundan devre digi birakma
konumuna cevrilerek etkinlestirilir.
Makine belirli sayida saniye boyunca
sicak su dagitacaktir (varsayillan ayar 5
saniyedir ancak Uygulama Uzerinden
degistirilebilir).

$erkil 5 - Yikamanin aktivasyonu



A UYARI A
Yukarida belirtilen talimatlara

uyulmamasi halinde kisilerde
veya egyalardaki hasarlardan
uretici sorumlu tutulamaz.

(& J

1. Sicak su alma

Makinenin solunda yer alan sicak su
ucundan sicak su alabilirsiniz. Sicak su
almak igin soldaki diigmeyi cevirin (Sekil
6 sayfa 14).

2. Kahve hazirlamak icin genel dneriler
Portafiltreler grubun en alttaki pargasi
olarak ve grupla arasinda sadece bir lastik
conta ile izole konumda oldugu igin sicak
kalmaldir. Bu kullanilmadigi zamanlarda
portafiltreyi espresso makinesine takili
birakarak saglanabilir. Portafiltreyi isitmak
icin farkll bir yontem olarak, demleme
dugmelerinden birini agarak portafiltreyi
akan sicak suya tutun ve sicak suyu
kapatin.

3. Kahve ¢cekme iglemi

Ne tir bir kahve harmani kullanildiginin
yani sira, kahve granulu inceligi de iyi
bir fincan kahvenin yapilmasinda c¢ok
énemli bir unsurdur. ideal cekilmis
kahve inceligini bulmak icin normalde
her bir fincan icin kullandiginiz miktarda
(6g Oneririz) cesitli kahveler yaparak
denemelisiniz. En iyi c¢ekilmis kahve
portafiltre altindan ne cok yavas, ne
damla damla, ne de cok hizli akandir.
Genel kural olarak double élgiiden 60mL
luk espresso 25 saniyede cikar. Bu slre
granul inceligi ile ayarlanabilir.

Dikkat edilmesi gereken konular

Makine 8 saatten fazla veya herhangi bir

durumda uzun sureler kullaniimadiginda,

iyi performans gdstermesi igin icecek
demlemeden 6nce temizlemek gerekir.

e Gruplar: Portafiltre grup altindaki
yerindeyken sicak suyun her birinden
en az iki dakika kadar gegmesini
saglayin.

e Kendinizi yakmayacak sekilde her bir
buhar cubugunu bir dakika acin.

6. Baslica Ozellikler

e Sicak su valfini en az 1 litre suyun
demlenmesi icin gerekli stre kadar
acin.

e Makineyi su tanki ile kullaniyorsaniz,
tank igindeki suyu her guin degistirin.

Makine uzun sure kullanilmayacaksa,

asagidaki glvenlik talimatlarinin

uygulanmasi tavsiye edilir:

e Makinenin su sebekesi ile baglantisini
kesin veya ilgili vanayi kapatin.

e Makinenin fisini prizden ¢ekin.
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7. Koruyucu Bakim ve Temizlik

A UYARI A
Makineyi temizlemek
icin jet puskirtmeli su
kullanilmamali, hatta makine
bunlarin kullanildigi alanlara
konulmamalidir.

.

A UYARI A
Basing valfi 93°C sicaklikta

su tahliye edebilir. Bu ayari
yapmadan once pargayi tutmak
icin bir koruyucu kullanmak
gerekir.

L

A UYARI A
S0z konusu grup sicak sivilar

demlerken filtre tutucuyu
cikarmayin. Kahve grubunda ¢ok
yiiksek sicaklikta su bulunur.
52°C lizerindeki su sicakhgi
oliimle dahi sonuclanabilecek
cok ciddi yaniklara sebep
olabilir.

(& J

A UYARI A
Makine temizleme amaciyla

suya batirrlmamali veya tizerine
su atiimamalidir. Temizlik igin
litfen asagidaki talimatlari

dikkatli bir sekilde uygulayin.
16

A UYARI A

Bu makine sadece kahve ve
sicak icecekler hazirlamak igin
tasarlanmigtir.

Temizlik (Giinliik)

1. Difiizor eleginin ve difiizor vidasinin
temizlenmesi.

Bosaltma islemi sirasinda (kahve
demleme sonrasinda), diflizér elegi
Uzerinde zamanla kahve garanlleri
birikebilir ve gostergeyi kismen de olsa
kapatabilir. Makineyi kapatin ve diflizor
vidalarini ¢ikararak diflizor elegini sékin.
Uretici talimatlarina uyarak sulandiriimis
deterjan icinde islatin. Temiz suyla iyice
durulayin. Yerine monte ettikten sonra
grup basligindan bircok kez sicak su
gegirin.

2. Demleme sisteminin temizlenmesi

Bos sepeti filtre tutucuya yerlestirin ve
dogru miktarda espresso temizleme
Urdnund (Urdn talimatlarina uygun hareket
ederek) filtrenin igine koyun, filtre tutucuyu
Kahve Grubuna takin.

Diflizor /V%
vidasl ;@;
Diflizér 7
elegi i

(Y V)
Grup \\_// J

montaji E
Sekil 5 - Kahve Grubu

e Normal kahve yapar gibi s6z konusu

grubun aktivasyon kolunu hareket
ettirin. Suyu 15-20 saniye sonra
durdurun.

e Grupta bu islemi bircok defa baslatip
durdurarak, portafiltreyi cikarttiginizda
sabunlu su yerine temiz su gelene
kadar tekrarlayin.

Grup  suyu demledigi
portafiltreyi cikarmayin.

e Portafiltreye normal filtre takip bircok
kez sicak su akitarak grubu durulayin.

esnada



3. Govdenin temizlenmesi

Paslanmaz celik ylzeyi yumusak asindirici
olmayan bir bezle, varsa cila izleri ydniinde
silin. Zarar verecegi icin boyanmis, baskili
veya plastik parcalar Uzerinde alkol veya
¢Ozucl ve benzeri Urlnler kullanmayin.
Yan panelleri yumusak bir bezle silin.
Sadece nemli veya hafif sabunlu ilik suya
batinimis yumusak bir bezle temizleyin.

4, Buhar piiskirtme  baghklarinin
temizlenmesi.
Buhar puskirtme  bashdl  kullanim

sonrasinda derhal nemli bir bezle ve
kisa buhar puskirterek temizlenmelidir.
Baslk icinde kalinti birikerek Isitilacak
diger iceceklerin tadini degistirebilir.
Buhar cubugunda sit kalintisi varsa,
ucunu iginde sicak su olan kapta islatin,
daha sonra ucu silerek temizleyin. Kalinti
kalmayana kadar islemi tekrarlayin.

5. Sicak su uglarinin temizlenmesi.

Sicak su uclarn su ve/veya hafif sabuna
batinimis nemli bir bezle dizenli olarak
temizlenmelidir.

NOT: Bu temizlik programinda gunlik
olarak diUsik kullanm ile ortalama
kullanim (5-20 fincan) baz alinmistir.
Eger makine dusik kullanimdan daha
az kullaniliyorsa program bu dogrultuda
dizenlenmelidir.

6. Su tankini ve damlama kabini
temizleyin: Su tanki i¢ ylzeyde yosun
olusmasini 6nlemek icin duizenli araliklarla
temizlenmelidir. Temizlik icin 6nce su
tankini makineden c¢ikarin. Seffaf giris
hortumunu sékin. Her parcayl hafif
sabunlu suyla elde yikayin.

7. Buhar kazaninin bosaltiimasi.

Buhar kazaninin yaninda veya altinda
bulunan bosaltma muslugundan kazani
yilda bir kez tamamen bosaltmaniz
onerilir.

Temizleme sikhigi

Giinliik

° Portafiltre

° Filtre

° Diftizér elegi

° Diftizér vidasi

° Buhar cubugu (kullandiktan

hemen sonra)

° Bosaltma kafesi ~
Haftahk

° Su Tanki

° Damlama kabi

Aylik

° Sicak su ucunun temizlenmesi

Not: Temizlikle ilgili ayrintilar icin web
sitesindeki hizll baglangic kilavuzuna bakin:
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8. Kurulum Rehberi

1. linea mini Espresso Makinesinin
ambalajindan ¢ikarilmasi

2. Suyla doldurma (ilk doldurma)

3. Damlama kabinin hizalanmasi

4. Glug kaynagina baglama

5. Makineyi acik konuma getirme

6. Kahve grubu basincinin izlenmesi

18
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sayfa 22

7. Buhar kazani basincinin izlenmesi

8. Espresso demleme

9. Calisir durumdaki kazan basinci teyidi
10. Kahve kazani derecesi

11. Buhar kazani derecesi

sayfa 23
sayfa 24
sayfa 24
sayfa 25
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Espresso makinesini ambalajindan cikarin ve diiz bir ylizeye koyun. Gonderideki
parcalarin eksiksiz oldugundan emin olun. Espresso makinesini herhangi
g6rundr bir hasar igin kontrol edin.

Kahve makinesi yerden 90 cm
yiikseklikte bir tezgah iistiine

konulmalidir.

Kapagl acip tanki filte suyla
doldurun. Tanki tekrar yerine
sirin  ve damlama kabini
yerlestirin.  Damlama  kabinin
yerine tam oturdugundan emin

olun. Su tanki arka taraftaki
seviye gostergesine degmelidir.

Damlama
kabi

NOT: linea mini su tanki ile
calisacak sekilde tasarlanmistir.
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ONEMLI NOT:

Makinenin dogru galismasi icin damlama kabinin yerine tam
oturmasi gerekir. Damlama kabinin linea mini tabanindaki
hizalama olugu ile eslesen iki miknatisi vardir. Damlama
kabini yerlestirirken hizalama miknatislarinin hizalama
olugu icine girdiginden emin olun. Dogru hizalama igin
damlama kabini énden biraz itmek gerekebilir.

Makine agik (ON) konumda ve su tanki doluyken, su tanki
led gOstergesi (mavi) yanar. Su tanki bos ise su tanki led
gostergesi (mavi) yanip séner.

Hizalama oluklari

Gl¢ kablosunu makine anma
0 degerlerine uygun bir glic kaynagina
baglayin: 230 VAC, 8,3 Amp (220-240
V versiyonu igin) veya 115VAC,14

Amp (115 V versiyonu igin).

20



A UYARI A
Uretici topraklama igleminin

Makineyi calistirmak icin ana giic anahtarini acik (ON) mevcut yere" ulusal ve
e konuma getirin. Ana anahtar makinenin arkada sagda. uluslararasi elektrik ve giivenlik
yonetmeliklerine uygun olarak
yapiimamasi ve diger elektrik
parcalarin yanhs bir sekilde
baglanmasindan kaynaklanan
herhangi bir durum igin
mahkemeye gidilmesi halinde
sorumluluk kabul etmez.

J
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Buhar kazan
Kahve grubu

Kahve grubu
Kahve grubu basing
gostergesi

grubundaki basin¢ artar. Bu islem sirasinda kahve grubundaki maksimum basinci 12 barla sinirlamak icin damlama
kabinin arkasinda bir miktar suyun kacisini saglayan bir basin¢ valfi bulunur. Kahve grubu basin¢g gdstergesini ilk
Isitma sirasinda izleyin. Valfin 12 bara ¢ikip durdugunu géreceksiniz. Basing valfi 12 bara cikmazsa veya 12 bar Usttine
cikarsa, basing valfini ayarlamak gerekir. Basing valfini dogru bir sekilde ayarlamak icin Iitfen bir sonraki adimi izleyin.

e Daha sonra basin¢ valfini kontrol etmek gereklidir. Kahve grubu calisma sicakhigina erismek icin i1sinirken, kahve

22



kazan fabrika ayari 2,0 bar olarak yapilmistir.

0 Ayni zamanda buhar kazani isinma islemini de buhar kazani basing valfini izleyerek kontrol edin. Buhar
Basing valfi bu diizeye ulastiginda isinma durur.

Buhar kazani

Kahve grubu

basing
gostergesi

Kahve grubu
Kahve grubu basing
gostergesi

23
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Kahve grubunda  demleme
yaparken basing 8-10 bar
olmaldir. Buhar kazani basinci 2
bara ayarlanmalidir ancak 1,3 ile 2
bar arasinda her hangi bir ayarda
calistinlabilir.

Kahve grubu
Kahve grubu
basing
gostergesi

Espresso makinesi hazir oldugunda (kirmizi led
gOsterge yanar), portafiltreye ¢cekilmis kahve koyun
ve demleme islemini baslatin.




en fazla oldugu en kritik noktada dlgulr.

@ Kahve grubunda demlenen suyun sicakligi sicaklik dalgalanmasinin
Bu parametre fabrikada minimum sicaklik olarak ayarlanmistir.

La Marzocco Uygulamasiyla buhar kazaninin basincini
ayarlayabilirsiniz.




Su tanki led gosterge (mavi)

Gosterge 1sigimin durumlari

Acik/ kapali led gosterge (kirmizi)

.

®@EH

Status

Message

Status

Message

. Kirmizi gésterge 1s1g1 yanip sénuyor, 0,5 saniye acik, 0,5

Kirmizi gdsterge 15191 yanip sénlyor, 5,7 saniye kapall,

& calismaya baslar ve durulama sona erdikten 3 saniye

sonra barista isiklar séner.

N saniye kapali: E 0,3 saniye acik ve mavi gosterge 15191 kapali:
&
- Makine isiniyor. - Makine bekleme durumunda.
K'”T“Z' goste_rge Eel yam(p S, & el ey | Mavi gosterge Isig1 yanip sonlyor, 0,5 saniye acik, 0,5
saniye kapali: ) 8
- saniye kapali:
000
- Makine calisma sicakligina ulasmis ve Wi-Fi agi _ R, .
baglantisi kesik. Su seviyesi dusik veya tank takili degil.
Kirmizi ve mavi gosterge Isigi yaniyor: “ | Mavi gbsterge 1131 yaniyor:
B . & LS o i =0
5 Makine calisma sicakligina ulasmis ve Wi-Fi agina o T S VR,
bagl.
Kirmizi ve mavi gdsterge 1s1§1 yaniyor, barista isiklar agik: Z | Kirmizi gosterge 111 hizl yanip sényor:
- Makine igecek dagitimi yapiyor, atis zamanlayicisi ‘~: - Makine donanim yazihmini glincelliyor ve atig

zamanlayicisi ylizde olarak ilerlemeyi géruntultyor.
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—
e

merhaba
bu kahve makinesi
baglanabilir.

gi alin

daha fazla bilgi
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UCHOVEJTE TENTO NAVOD

1. Diilezita bezpecnostni upozornéni

VAROVANI

A

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Pokud pouzivate elektricka
zafizeni, je nutné dodrzovat
zakladni bezpecnostni pravidla,
vcetné nasledujicich:

1. PrecCtéte si vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych
povrchl. Pouzivejte
ovladaci prvky.

3. V zajmu ochrany pred
pozarem, Urazem
elektrickym proudem a
zranénim osob neponorujte
kabel, zastrcky nebo ani
elektrické ¢asti do vody
nebo jiné kapaliny.

4. Déti mohou zarizeni pouzivat

nebo se pohybovat
pobliz zarizeni jen pod
pozornym dohledem.

5. Pokud se zafizeni nepouziva

a pred cisténim, odpojte
zarizeni od zasuvky
napajeni. Pred tim, nez
budete z kavovaru odebirat
soucasti nebo je vkladat

a pred cisténim, nechte
zarizeni vychladnout.

6. Nepouzivejte kavovar

s poskozenym kabelem
napajeni nebo zastrckou
nebo poté, co doslo

k poruse nebo bylo zarizeni
jakymkoliv zplsobem
poskozeno. Odneste

kavovar do nejblizsi
autorizované servisni
organizace a nechte
zarfizeni prezkouset,
opravit nebo nastavit.

7. Pouziti pfisluSenstvi, které
nebylo doporuceno
vyrobcem kavovaru,
mUZe zpUsobit pozar,
uraz elektrickym proudem
nebo zranéni.

8. Nepouzivejte kavovar ve
venkovnich prostorach.

9. Nenechte kabel napajeni
viset pres hranu stolu
nebo pultu. Kabel
napajeni se nesmi dotykat
horkych predmétd.



10.

11.Vzdy zapojte kabel napajeni

12.

13.

VAROVANI

UCHOVEJTE TENTO NAVOD

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Neumistujte kavovar
pobliz plynovych horakd
nebo elektrickych ploten.
Nevkladejte kavovar

do horké trouby.

nejprve ke kavovaru a poté
do zasuvky napajeni.
Pokud chcete kavovar
odpojit, nejprve vypnéte
vSechny vypinace kavovaru
a poté vytahnéte zastrCku
ze zasuvky napajeni.

Nepouzivejte kavovar

k jinému ucelu, nez je urcen.

Uchovejte tento navod.

14.Pokud tento kavovar

pouzivaiji, Cisti nebo

udrzuji osoby (v€etné déti
starSich 8 let) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo
nezkusené a nepoucené
osoby, musi na né dohlizet
osoba odpovédna za
jejich bezpecnost a jejich
pochopeni nebezpeci.

Je nutné nedovolit détem

hrat si s kavovarem.

Umistéte zafizeni a kabel

napajeni mimo dosah
déti mladsich 8 let.

15. Mista pro servis jsou

urcena vylu¢né pro osoby,
které maji potrebné

16.

17.

znalosti a praktické
zkuSenosti s kavovarem,
zvlasté pokud se tyka
bezpecnosti a hygieny.
Jakékoli upravy zafizeni jsou
zakazany; vyrobce nenese
odpovédnost za Skody na
majetku, zviratech a/nebo
osobach, pokud dojde k
technickym a estetickym
zmeénam, zménam vykonu

a vlastnosti zarfizeni a
obecné k zasahlm do jedné
nebo vice jeho soucasti.

Kavovar neponorujte
do vody. Jedna se o
elektrické zarizeni.



A VAROVANI A A VAROVANI A A VAROVANI A

Vyrobce se ziika jakékoliv
odpovédnosti za jakoukoliv
udalost, ktera by mohla vést ke
sporu o odpovédnost, v pripadeé,
ze nebylo provedeno radné
uzemnéni podle platnych mistnich,
narodnich a mezinarodnich
predpist tykajicich se pouzivani
elektrickych zarizeni, nebo pokud
byly dalsSi elektrické soucasti

5 pfipojeny nespravné.

Kavovar neni uréen pro
pouziti osobami (véetné déti)
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nedostatkem
zku$enosti nebo znalosti,
pokud nejsou tyto osoby
pod dohledem nebo nebyly
pouceny osobou, ktera ruci
za jejich bezpecnost, jak

zarizeni pouzivat.

A VAROVANI A
Pred udrzbou odpojte
nebezpecéné napéti napajeni.

A VAROVANI A

Zarizeni musi byt instalovano
tak, aby technici provadéjici
udrzbu méli k nému snadny

pristup.

A VAROVANI A

Aby se predeslo praskani
nebo prosakovani: neukladejte
nebo neinstalujte kavovar
v mistech, kde by mohla
zmrznout voda v kotli nebo

2. Obecné informace

V nasleduijicich pripadech
pozbyva zaruka platnosti:
* nespravné pouziti, které neni v
souladu s uréenim produktu;
* pouziti neoriginalnich
nahradnich dili;
e Uiprava kabelu napajeni;
e (iprava soucasti produktu;
e opravy provedené

hydraulickém systému.

.

Kneopr.a’wm"em’,mi osobami.

A VAROVANI A

Abyste snizili riziko poranéni,
nenatahuijte Siitiru pres desku
pultu, kde by za ni mohly
déti tahat nebo o ni nechténé
zakopnout.

S
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Kavovar na pfipravu espressa se podstaté
sklada ze systému ohfevu vody pro
pfipravu espressa a kotle na paru pro paru
a horkou vodu pro napénéni.

Tento kavovar je uren k pouziti
v domacnosti a podobnych aplikacich,
jako jsou:

e kuchynky pro zaméstnance
v obchodech, kancelarich a dalSich
pracovnich prostredich;

e v budovach na farmach;

e v hotelich, motelech a dalSich
rezidencénich prostorach pro hosty;

e v zarizenich typu bed & breakfast.

0 této pfirucce

Tento Navod k obsluze je nedilnou
a zakladni soucasti produktu a musi byt
predan uzivateldm. Zadame uzivatele, aby
si peclivé precetli prilozena varovani

a upozornéni, protoZze poskytuji cenné
informace tykajici se bezpec¢nosti pfi
instalaci, obsluze a udrzbeé.

Tuto priruc¢ku je nutné ulozit na bezpeéném
misté a musi byt dostupna pro pouceni
novych i zkuSenych uzivatel(.

Rozbaleni kavovaru

1) Ujistéte se o neporusenosti vyrobku
kontrolou obalu a zkontrolujte, zda
nevykazuje znamky poskozeni, které by
mohly mit vliv na vioZzeny kavovar.

6

2) Po pecdlivém odstranéni obalu
zkontrolujte neporusenost kavovaru.

Obaly (krabice, plastové pytle, pénové
vyplné a cokoliv dalSiho) musi byt ulozeny
mimo dosah déti, protoze reprezentuji
potencidlni riziko. Obaly nesmi byt

vyhazovany do pfirody.

Bezpecnostni pokyny

1) Zkontrolujte, Ze jsou Udaje na typovém
Stitku ve shodé s napdjenim, ke kterému
bude kavovar pripojen.

Kavovar musi byt zapojen v souladu
s platnymi narodnim nebo mistnimi
predpisy pro pfipojeni spotiebicd.

2) Instalace musi byt provedena v
souladu s mistnimi elektrotechnickymi
a instalatérskymi predpisy a nafizenimi.
Instalace musi byt provedena v souladu
s pokyny vyrobce

a musi byt provedena kvalifikovanou
a poverenou osobou.

3) Nespravna instalace mulze zpUsobit
zranéni/poskozeni osob, zvifat nebo véci.
Za tyto udalosti nenese vyrobce zadnou
odpovédnost.

4) Bezpecného elekirického provozu
tohoto zafizeni bude dosaZzeno pouze
tehdy, pokud bude pripojeni k elektrické
zasuvce provedeno spravné a pfi
dodrzeni vSech mistnich, narodnich a

mezinarodnich  elektrickych  predpisl
a bezpecnostnich nafizeni, a zejména
uzemneénim jednotky. Zkontrolujte, Ze bylo
uzemneéni provedeno radné, protoze se
jedna o zakladni bezpecnostni opatreni.
Zaijistéte kontrolu zapojeni kvalifikovanou
osobou.

5) Déle se musite ujistit, Ze kapacita
dostupné elektrické sit¢ odpovida
maximalnimu prikonu uvedenému na
kavovaru.

6) Nedoporucujeme pouzivat adaptéry,
rozdvojky a/nebo prodluzovaci kabely.
Pokud se nelze vyhnout jejich pouziti,
zkontrolujte Ze jsou plné v souladu
s mistnimi, narodnimi a mezinarodnimi
predpisy o pouzivani elektrickych zarizeni.
Nesmi byt prekroceno napéti a proud,
ktery je uveden na téchto adaptérech
a prodluzovacich kabelech.

7) Kavovar se smi pouzivat pouze
pro Uucely, pro které bylo konstruovan

a_vyroben. Jakékoliv_jiné pouziti je
nepatricné a nebezpecné.

Vyrobce neruCi za jakékoliv Skody
zplsobené nespravnym a/nebo

neracionalnim pouzitim.

8) Pouzivani jakéhokoliv elektrického
zafizeni vyzaduje dodrzovani urcitych
zakladnich pravidel. Zvlasté pak:

- nedotykejte se zafizeni mokryma nebo



vlhkyma rukama a nohama

- nepouzivejte zafizeni, pokud nemate na
nohou obuv

- nepouzivejte prodluzovaci kabely ve
vané nebo ve sprse

- neodpojujte  zafizeni od
zatazenim za kabel napajeni

- nevystavujte zafizeni povétrnostnim
vliviim

- nenechte déti a nepoucené osoby
pouzivat toto zafizeni

zasuvky

9) Pred provadénim jakékoli udrzby a/nebo
Gisténi (kromé zpétného proplachovani
hlavy) prepnéte hlavni vypina¢ do polohy
,0" a odpojte kavovar od elektrické
sité odpojenim kabelu nebo vypnutim
prislusného jistice. Pri kazdém cisténi
postupujte podle pokyn( v této prirucce.

10) Pokud kavovar nefunguje spravné
nebo prestane fungovat, odpojte kavovar
od elektrické sité (tak, jak je uvedeno
v predchozim bodé€). Nepokousejte
se kavovar opravit. Kontaktujte
kvalifikovaného a povéreného opravare,
ktery provede opravu. Jakakoliv oprava
musi byt provedena pouze vyrobcem nebo
poveéfenym strediskem, které pouziva
pouze originalni nahradni dily. Nedodrzeni
vy$e uvedeného mizZe zvysit bezpeénostni
riziko pouzivani kavovaru.

11) Aby se predesSlo nebezpecnym
problémim s prehiatim, doporucuje se

napajeci kabel zcela rozvinout.

12) Nezakryvejte mfizky sani a vyfuku
vzduchu a zvlasté pak nezakryvejte
podnos pro ohrev $alku odévy nebo jinymi
predméty.

13) Kabel napajeni nesmi byt vyménovan

uzivateli. Pokud dojde k poskozeni kabelu
napajeni, vypnéte kavovar a odpojte
kavovar od elektrické sité vytazenim
zastréky ze zasuvky nebo rozpojenim
pojistky a zavrete privod vody.

Kvali vyméné poskozeného kabelu
napajeni kontaktujte pouze kvalifikovaného
odbornika.

14) Tento navod je k dispozici také v

alternativnim formatu na internetovych
strankach
http://techcenter.lamarzocco.com.

15) Minimalni pozadavky pro WiFi pfipojeni:

e zafizeni s opera¢nim systémem Android
verze 6+ nebo iOS verze 10+;

e bezdratova sit 2,4 GHz;

e Aplikace La Marzocco je dostupna v
oficialnich obchodech Play Store a App
Store.

#_ Download on the
@8 App Store

Tabulka vlastnosti vody

T.D.S. ppm
Celkova tvrdost ppm
Celkem Zelezo (Fe*?/Fe*®) | ppm
Volny chlér (Cl,) ppm
Celkem chlor (CL,) ppm
pH hodnota
Alkalita ppm
Chlér (CI) ppm

Min. Max.
90 150
70 100

0 0,02

0 0,05
0 0,1
6,5 8,5
40 80
ne vice 30

Upozornéni: VyzkousSejte kvalitu vody (zaruka je neplatnd, pokud vlastnosti vody
neodpovidaji poZzadavkim uvedenym v ¢asti,instalace®)




3. Popis kavovaru

Nastaveni tlaku vodniho ¢erpadla

Posuvnik aktivace
hlavy

Hlava

Davkovac horké
vody hubice

Tlakomér Tlakomér
(integrovana hlava) (kotel na paru)

Ovlada¢ aktivace
horké vody

Kontrolka napajeni (Cervena)

Ovlada¢ aktivace < Hiavni vypinaé LINEA MINI
pary A [mm] 360
Tryska pary B [mm] 540
Odkapavaci tac G [mm] 380
HMOTNOST [kg]| 30

Obrazek 1 — Popis kavovaru



A VAROVANI A A VAROVANI A

Kavovar musi byt umistén ve
vodorovné poloze na desce,
ktera je nanejvySe 90 cm nad
. podiahou. )

A VAROVANI A

Z expanzniho ventilu mize
vystupovat voda horka az
93 °C. Pied tim, néz se pokusite
zmenit jeho nastaveni, musite
pouzit pfimérenou ochranu pro
_manipulaci s touto soucasti. )

Tento kavovar neni vhodny pro
pouziti mimo uzaviené prostory,

A VAROVANI A

Kavovar by mél byt trvale
pripojen do elektrickeé sité.
Je nezbytné, aby byl instalovan
proudovy chrani¢ (RCD), jehoz
zbhytkovy provozni proud
nepievySuje 30 mA.

Toto zarizeni bylo navrzeno pro

pouziti s provoznim cyklem 100

ml kavy, jednu minutu dodavky
pary, 100 ml horké vody a 1

minutu VYPNUTI.
IntenzivnéjSi pouziti by mohlo
zpuisobit zasah ochranného
zafizeni.

Poznamka:

e Minimalni teplota
v mistnosti: 5 °C

e Maximalni teplota
v mistnosti: 32 °C

e VazZeny akusticky tlak
kavovaru je mensi
nez 70 dBA.

¢ Toto zafizeni splfiuje normu
61000-3-11, impedance na
napajecim rozhrani musi
byt Zmax = 0,356 Q.

(& J

4. Instalace

Instalace kavovaru pro pfipravu espressa,
linea mini

1) NapInéni nadrze na vodu pitnou vodou.
Po vybaleni zafizeni na vyrobu espressa
umistéte kavovar na pevnou podlozku.
Odstrante odkapavaci zasobnik a posunte
nadrz na vodu tak, aby byl pfistup k viku
otvoru pro plnéni vodou. Odstrante viko
a napliite nadrz pitnou vodou. Vlozte
zpét viko a posurite nadrz na vodu do
provozni polohy a vlozte zpét odkapavaci
zasobnik. Pokud chcete pfipojit kavovar
na vodovod, postupujte podle Navodu
k instalaci a v souladu se vSemi mistnimi/
narodnimi bezpecnostnimi normami pro
misto, kde bude kavovar umistén.

Pro zajisténi spravné a bezpecéné funkce
kavovaru, pro udrzeni dostate¢né Urovné
vykonu a pro vysokou kvalitu vyrabénych
napoji je dullezité, aby tvrdost vstupni
vody byla vétsi nez 7°f (70 ppm, 4°d)
a mensi nez 10°f (100 ppm, 6°d), pH
bylo mezi 6,5 a 8,5 a koncentrace chloru
byla niz§i nez 30 mg/l. Pokud dodrzite
tyto parametry, bude kavovar fungovat
s maximalni U€innosti. Pokud nejsou tyto
parametry dodrzeny, musi se instalovat
specialni filtrani zafizeni, a pfi tom
dodrzovat mistni a narodni predpisy
tykajici se pitné vody.




Abyste mohli
vyzkouSet, zda
voda odpovida
pozadavkim,
jsou  spotrebice
Kavovary La
Marzocco budou
dodavany se
sadou pro rychlé
vyzkou$eni vody
(viz nize uvedeny
obrazek), jejiz
soucasti je 6
testovacich
paskli a karty s

Total Iron = mst)
i}

O

.

pokyny.

Vlastnosti, které mUlzete méfit, jsou
celkova tvrdost, celkovy obsah Zeleza,
celkovy obsah chléru, pH a celkova
alkalita, chloridy.

V idealnim pfipadé byste méli provést
zkousku vody PRED systémem Upravy
vody a znovu ZA systémem Upravy
vody, abyste si ovérili, Ze vlastnosti vody
spadaji do uréenych mezi.

Po provedeni testu zjistéte, ktery systém
Upravy vody je pro vas konkrétni zdroj
vody nejvhodnéjsi, a to vyplnénim online
kalkulacky vody na naSich webovych
strankach: LA MARZOCCO WATER
CALCULATOR  (http://www.lamarzocco.
com/water_calculatory/).
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2) Pripojeni kavovaru na pfipravu espressa
k napajeni elektrickym proudem.

Pripojte kavovar na pfipravu espressa
k napajeni, které vyhovuje parametrim
uvedenym na typové Stitku zarizeni.

3) PInéni kotlii vodou.
Spravny postup plnéni nadrzi kotll je
nasleduijici:

Kotel na paru: Hiavni vypinaé otoéte do
polohy ,1“ Kotel na paru se automaticky
naplni na uréenou hladinu. Kdyz je
dosazeno stanovené hladiny kotle na
paru, zarizeni automaticky zastavi plnéni.

SN

POZNAMKA: V priibéhu tohoto procesu
miiZe byt nutné doplnit nadrz na vodu.

Integrovana hlava: KdyZ je aktivovano
Cerpadlo vody, voda proudi pfimo do
integrované hlavy. Kdyz je zafizeni
linea mini zapnuto, elektronika aktivuje
Cerpadlo vody, aby se naplnily kotle.

4) Kontrola naplnéni kotld.

Instalace je nyni dokoncena a kavovar
pro pfipravu espressa by se mél zahfivat
na provozni teploty.

Priprava espressa po prvni instalaci

Po dokonceni prvni instalace, pred tim,
nez zacnete pfipravovat kavu, ohfivat
vodu nebo paru, provedte nasleduijici:

e Vlozte portafilter do hlavy a otocte
rukojeti zleva doprava. Po spravném
vloZeni portafilteru presurnte posuvnik na
levé strané, aby voda zacala proudit skrz
drzak filtru. Nechte vodu protékat hlavou
alespon dvé minuty.

e Dejte pozor, abyste se neopairili
a otevrete trysku na paru alespor na
jednu minutu.

e Otevrete ventil horké vody na dobu
nezbytnou pro uvareni alespon 1 litru
vody.

5) Cekani na ohfati kavovaru pro pfipravu
espressa na provozni teplotu.

V pribéhu této doby se ukazatel na
tlakoméru integrované hlavy mize dostat
az na 12 bar. K tomu mize dojit kdykoliv,
kdyz je topné téleso zapnuté. Pokud tlak
presahne 12 bar, bude nezbytné upravit
nastaveni expanzniho ventilu tak, aby tlak
nikdy neprekrocil 12 bar.

Za normalnich provoznich podminek
mUze ukazatel tlaku hlavy ukazovat
kamkoliv mezi 0-12 bar. P¥i vareni by mél
tlak byt asi 9 bar.

Kavovar je pfipraven na pfipravu kavy,
kdyz kontrolka napajeni (Cervena) sviti.



Kdyz se kavovar zahfiva, kontrolka

napajeni (Cervenad) blika.

POZNAMKA: Kdyz kotel na paru dosahne
provozni teploty, mizete slySet vzduch
a paru unikajici z kotle. Tento zvuk
je normalni. Kdyz voda vie, je vzduch
vytlaéovan parou a unika pres podtlakovou
pojistku. Kdyz se kotel pfriblizi provozni
teploté, podtlakova pojistka se uzavie
a para jiz nemiiZe unikat. Timto postupem
se z kotle na paru vytlaci vzduch a nahradi
se vodni parou.

6) Typovy Stitek:
Stitek CE

UK
la marzocco C € €8

Via La Torre 14H - 50038 Scarperia e San Piero (Florence)

Espresso Machine .

. Made in Italy

oLl | INEA MINI 2023 01770 - 2100 |
SIN pYNIE04/2023 [3H 50-60 |

Y A
BN A A=) 1,2 MPa [l5:]0,2 MPa]

Stitek ETL Stitek ETL

©

<& la marzocco

Made in Italy o

oo | INEA MINI 2023 US
N XY000000 MOYNIN04/23 P4 60 |
11800 7120 PN 15 |

Max boiler op. pressure - CB SB

Stitek ETL

la marzocco

8 Y 000000
XXXXXX-YYYY REES=EH05/23 .

Sl X-X-YYY-LINEAMINI
f 71TIH[0]7] =R V2023 KRIEELIRSEH 1770
FEcRSHE 20V, 60Hz BEINE La Marzocco S.r.l RiES=x taly]

STl BEN =SSR

LYAR.15H 1588-7435

7) Certifikace FCC (pouze USA a
KANADA).

Toto zafizeni bylo testovano a shledano
vyhovujicim limitdm pro digitalni zafizeni
tfidy B podle ¢asti 15 pravidel FCC. Tyto
limity jsou navrzeny tak, aby poskytovaly
pfiméfenou ochranu pred Skodlivym
ruSenim v obytné instalaci. Toto zafizeni
generuje, pouzivd a mize vyzarovat
vysokofrekvenéni energii, a pokud neni
instalovano a pouzivano v souladu s
pokyny, mlze zpUsobit Skodlivé ruseni

radiové komunikace. Neexistuje vsak
zadna zaruka, Ze v konkrétni instalaci
nedojde k ruseni. Pokud toto zafizeni
zplsobuje Skodlivé ruseni rozhlasového
nebo televizniho pfijmu, coz Ize
zjistit vypnutim a zapnutim zafizeni,
doporucujeme uzivateli, aby se pokusil
ruSeni odstranit jednim nebo vice z
nasledujicich opatreni:

e Presmérujte nebo premistéte prijimaci
anténu.

e ZvétSete vzdalenost mezi zafizenim a
pfijimacem.

e Pripojte zafizeni do zasuvky v jiném
obvodu, nez ke kterému je pripojen
prijimac.

e Poradte se s prodejcem nebo zkuSenym
radioteleviznim technikem.
Kavovar je vybaven specialnim radiovym

modulem, ktery spliuje pozadavky
certifikace FCC a ISED.
Zmény nebo Upravy, které nejsou

vyslovné schvaleny stranou odpovédnou
za shodu, mohou vést ke ztraté opravnéni
uzivatele k provozu zafrizeni

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMC1
IC ID: 27093-SYSC60LMC1
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8) Nastaveni tlaku erpadla vody. A VAROVANI A

Cerpadlo vody je od vyrobce nastaveno 2. Upravte nastaveni tlaku cerpadla

na tlak 9 bar. Pokud je nutné zmeénit vody na pozadovanou hodnotu. T|'Elk vodniho cerpvac_:lla l?y mel
nastaveny tlak, postupujte nasledovné: 3. Oto¢enim po sméru hodin zvysite byt nastaven, kdyz je kavovar
tlak, otocenim proti sméru hodin V provozu a v zasobniku na
1. Povolte pojistnou matici na stavécim snizite tlak. kavu je kava. Tuto operaci
Sroubu. .

omezte na minimum.

Sefizovaci
Sroub

Obrazek 2 — Nastaveni tlaku éerpadla vody
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A VAROVANI A

Integrovana hlava a kotel
na paru mohou obsahovat
vodu o vysoke teploté. Voda
teplejSi nez 52 °C miize
zplisobit okamzité zavazné
nebo smrtelné opaieniny
(integrovana jednotka
zpracovani kavy 93,3 °C -
kotel na paru 127 °C).

\ J
Pri ¢iSténi nesmi byt kavovar
vkladan do vody nebo polévan
vodou. Pri cisténi postupuije
velmi opatrné podle nize
uvedenych pokynii.

VAROVANI

Toto zafrizeni je uréeno pouze pro
pripravu kavy a horkych napojt.

VAROVANI

Aby se zabranilo riziku urazu,
neotevirejte varnou komoru v
pribéhu procesu vaieni.

1. Instalace portafilteru.

Vlozte portafilter do hlavy a otocte
pakou zleva doprava. Po spravném
vloZzeni portafilteru mUlzZete presunout

posuvnik zprava doleva, aby voda
zacala proudit skrz portafilter.
Je dUllezité, aby pred naplnénim

portafilteru kavou, byl portafilter ohraty
na provozni teplotu.

Dvojita
zaklapa-
vaci
hubice

Obrazek 3 — Portafilter

5. Obsluha

Pred tim, nez budete pripravovat kavu,
nechte vodu protékat nékolik sekund
pres prazdny portafilter, aby se predehral.

POZNAMKA: Je dulezité nechat portafilter
zaklesnuty v kavovaru na pfipravu
espressa, kdyz se nepouziva. Aby proces
pfipravy espressa spravné fungoval,
portafilter musi zlistat zahraty.

2. Priprava kavy. Nyni je moZné odebrat
portafilter a pfipravit kavu. Vlozte mletou
kavu do kosiku portafilteru. MlzZete pouzit
jednoduchy nebo dvojity kosik. Stlacte
mletou kavu dodanym péchovacem
a vlozte portafilter do kavovaru linea mini.
Presunutim posuvniku zprava doleva
spustte pripravu kavy (viz Obrazek 1
strana 8).

Pomoci aplikace La Marzocco App je
mozné nastavit teplotu vody pro pfipravu
kavy.

Doporucuje se vyCkat par sekund na
dosazeni pozadované teploty.

Kdyz si prejete snizit teplotu, pro urychleni
procesu se doporucCuje davkovat par
sekund vodu z jednotky.
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POZNAMKA: Nékteri uzivatelé véfi tomu,
7e je dullezZité nechat vodu protékat skrz
integrovanou hlavu pred nasazenim
portafilteru, aby se vyplachly zbytky
kavovych oleji a Castice z integrované
hlavy. Neéktefi ze stejného dUlvodu
provadeji proplach hned po pfipravé kavy.
Vyzkousejte tyto postupy a naleznéte
nejlepsi postup pro pripravu vasi kavy.
Pro pfipravu espressa se pouzivaji rlizné
postupy. Tyto postupy mUzete nalézt na
webu, blozich a férech.

3. Davkovani pary.

Aby se z trysky pary odstranila
kondenzovana voda, VZDY otoc¢enim
ventilu upustte trochu pary pred tim, nez
vlozite trysku pary do nadoby s tekutinou,
ktera se ma zahfivat.

Ponorte trysku pary do tekutiny, ktera se
ma zahfrivat.

Otocenim ovladace pary uvolnéte paru.
Pratok ventilem pary Ize ovladat.

Para tekutiné preda teplo a teplota
tekutiny se zvysi.

Budte opatrni, aby tekutina nepretekla.
Mohlo by dojit k opareni.

Napénéni mléka pro cappuccino a dalsi
napoje je velmi snadné, ale vyzaduje
trochu zkusenosti. Vyzkousejte rlzné
techniky a naleznéte ten nejspravnéjsi
postup pro vase mléko. Mnoho diskuzi
0 napénéni mléka naleznete na Internetu.

POZNAMKA: Je nutné, aby v nadobg,
kam smeérujete paru, zUstalo dostatecné
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mnozstvi tekutiny. Pokud tedy chcete
napéenit malé mnozstvi mléka, musite
pouzit mensi nadobu. Pokud tedy chcete
napénit vétsi mnozstvi mléka, musite
pouzit vétsi nadobu.

Pokud pouzijete pfili§ malé mnozstvi
mléka pro nadobu, mlze dojit
k ,vyfouknuti“ mléka z nadoby. Dobrym
pravidlem, kterého se mate drzet, je plnit
nadobu do poloviny.

POZNAMKA: Abyste zabranili zp&tnému
nasati horké tekutiny do kotle na paru,
doporucuje se vycistit systém pary po
kazdém zahrati tekutiny.

Systém vycistite otevienim ventilu pary na
neékolik sekund, aby para mohla uniknout
z trysky pary do okoli.

4. Davkovani horkeé vody.

Horkou vodu muzete davkovat tryskou
horké vody. Pro davkovani horké vody
otocte ovladac na levé strané (viz Obrazek
4 na strane 14).

Timto ovladacem se ovlada vypousténi
horké vody.

5. Pripojeni/odpojeni kavovaru k/od sité
WiFi.

Pro prvni pfipojeni k vasi WiFi siti pouzijte
aplikaci.

Nasledovné, kdyz je kavovar zapnut,
automaticky se pripoji k siti WiFi.

Pokud chcete kavovar odpojit od sité
WiFi, odstrarite zasobnik na vodu,
zkontrolujte, ze modra kontrolka blika a
poté pohnéte pakou hlavy 5 krat za sebou
v pribéhu 10 sekund.

Nyni je kavovar odpojen.

Pokud chcete pripojeni kavovaru obnovit,
staci ho vypinacem zapnout.

6. Aktivace funkce proplachovani.

Funkce proplachovani se aktivuje packou
znazornénou na obrazku 5, ktera se
béhem 1 sekundy otoéi z polohy pro vydej
do polohy pro deaktivaci. Kavovar bude
vydavat horkou vodu po urcity pocet
sekund (vychozi nastaveni je 5 sekund,
ale Ize jej zménit pomoci aplikace).

Posuvnik aktivace hlavy




PFi nedodrzeni vySe
uvedenych pokynii vyrobce
nemiize
nést odpovédnost za Skody na
osobach nebo vécech.

1. Davkovani horké vody.
Horka voda mize byt davkovana z trysky
horké vody na levé strané stroje. Vodu
vypustite oto¢enim levého ovladace (viz
Obrazek 6 na strané 14).

2. Obecné poznamky pro pfipravu kavy.
Portafiltery musi zlstat zahraté, protoze
jsou v nejspodnéjsi c¢asti hlavy a od
této jednotky jsou izolovany gumovym
tésnénim. Toho dosahnete, kdyz
portafiltery nechate instalovany na
kavovaru, i kdyz se nepouzivaji. Portafilter
mUze byt také zahfat pomoci posuvniku,
kdy se portafilter proplachne horkou
vodou.

3. Mieti kavy.

Jemnost mleti kavy spolu s druhem je
mimoradné dilezita pro pripravu dobrého
Salku kavy. Idealni mletiIze zjistit pripravou
rliznych druhd kavy s pouzitim takového
mnozstvi mleté kavy, které byste bézné
pouzili pro kazdy Salek (doporucujeme
alespon 6 g). Nejlépe je kava namleta,
pokud kava vytéka z vystupt portafilteru
ani prilis pomalu, kapka po kapce, ani
pfilis rychle. Obecnym pravidlem je, ze
dvojita davka by méla propustit asi 60 ml
espressa asi za 25 sekund. Tato doba se
mUze ménit v zavislosti na jemnosti mleti.

Upozornéni:
Pokud nebyl kavovar pouzivan po dobu
delSi nez 8 hodin, v kazdém pfipadé, po
dlouhé dobé nepouzivani, aby se vyuzil
cely potencial kavovaru, je nutné proveést
pred pripravou napoje nékolik cykll
¢isténi nasledujicim zpUsobem:

e Hlava: s nasazenym portafilterem
nechte ji protékat vodu alespon dvé
minuty.

e Dejte pozor, abyste se neoparili,
a otevrete trysku pary alespon na jednu

6. Zakladni funkce

minutu.

e Otevrete ventil horké vody na dobu
nezbytnou pro uvareni 1 litru vody.

e Pokud pouzivate kavovar s nadrzi na
vodu, vymeénujte vodu v nadrzi alespor
jednou denné.

Pokud kavovar nebude pouzivan po
delSi dobu, doporucuje se dodrzovat tyto
bezpecnostni pokyny:

e Odpojte kavovar od vodovodu nebo
preruste dodavku vody uzavienim
kohoutku.

e Odpojte kavovar  od
elektrickym proudem.

napajeni
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7. Preventivni udrzba a cisténi

A VAROVANI A

Pro c¢iSténi kavovaru se
nesmi pouzivat tlakova voda,
soucasti se nesmi vkladat do
zarizeni pouzivajici tlakovou

vodu.

(& J

A VAROVANI A
Neodebirejte drzak filtru, kdyz

je prislusna hlava v ¢innosti.
Integrovana hlava obsahuje
vodu o zvySené teploté. Voda
o teploté vyssi nez 52 °C muze
okamzité zpuisobit opaieniny
nebo smrtelna zranéni.

(& J

Pri ¢isténi nesmi byt kavovar
vkladan do nebo polévan
vodou. Pfi ¢isténi postupuje
velmi opatrné podle pokyndi.

Vs

J
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A VAROVANI A
Z expanzniho ventilu miize

vystupovat voda horka az
93 °C. Pred tim, néz se pokusite
zmenit jeho nastaveni, musite
pouzit pfimérenou ochranu pro

| manipulaci s touto soucasti.

VAROVANi
Toto zafizeni je uréeno pouze
pro pripravu kavy a horkych
napoju.

J

Cisténi (kazdy den)

1. Gisténi sita difuzéru a Sroubu difuzéru.
Pri vytékani (nasleduijici po priprave kavy)
se mohou malda mnozstvi kavy usazovat
a ucpavat, treba i ¢astecné, sito difuzéru.
Vypnéte zafizeni a odSroubujte Sroub
difuzéru a vyjméte sito difuzéru. Vlozte
do tekutého Ccisticiho prostredku podle
pokynd vyrobce tohoto prostredku.
Ddkladné oplachnéte &istou vodou.
Namontujte a nechte nékolikrat protéct
horkou vodu hlavou s instalovanym sitem.

2. Gisténi hlavy

Vlozte prazdny koSik do portafilteru
a vilozte spravné mnozstvi Cisticiho
prostrfedku na espresso (podle navodu na
pouziti vyrobku) a zasunte portafilter do
integrované hlavy.

e Posunite posuvnik hlavy, kterou chcete

Sroub
difuzéru

Sito
difuzéru

Sestava

Obrazek 5 - Integrovana hlava

cCistit, tak, jako byste chtéli pfipravit
normalni Salek kavy. Vodu zavrete asi
po 15-20 sekundach.

e Neékolikrat zastavte a spustte hlavu, az
bude misto mydlové vody vytékat Cista
voda. Poté odeberte portafilter.
Neodebirejte portafilter, pokud hlava
vypousti vodu.

e Viozte normalni filtr do portafilteru
a nékolikrat proplachnéte hlavu horkou
vodou.



3. Cisténi télesa kavovaru

Otrete povrchy z nerezové oceli mékkym,
neabrazivnim hadrem ve sméru znamek
opracovani, pokud jsou. Na natrené,
potisténé nebo plastové soudasti
nepouzivejte alkohol nebo rozpoustédia.
Mohlo by dojit k jejich poskozeni. Bocni
panely ogistéte mékkym hadrem. Cistéte
pouze mékkym vihkym hadrem, ktery
mUze byt namoceny do vlazné vody s
jemnym mydlem.

4. Cisténi trysek pary.

Aby se nevytvarely usazeniny uvnitf
trysek, které by mohly ovlivnit chut
dalsich pripravovanych napojd, trysky
pary musi byt vyc¢istény hned po pouziti
vlhkym hadrem a kratkym proplachnutim
parou. Pokud na trysce pary ulpi zbytky
mléka, ponorte trysku do nadoby
s horkou vodou. Poté muZete trysku
vycCistit. Pokud ulpélé zbytky pretrvavaji,
opakujte postup.

5. Cisténi trysek horké vody.

Trysky horké vody se musi pravidelné
Cistit hadrem namocenym do vody &/
nebo jemného mydla.

POZNAMKA: Tento rozvrh &isténi je vychazi
z predpokladaného obéasného a stredné
Gastého pouzivani, tj. 5 az 20 $alkd denné.
Pokud se kavovar pouzivda méné casto,
mUze byt tento rozvrh pfislusné upraven.

6. Cisténi nadrze na vodu a odkapavaciho
tacu: Nadrz na vodu se musi pravidelné
Cistit, aby se na vnitfnich povrsich
nevytvarely rasy. Pred ciSténim vyjméte
nadrz na vodu z kavovaru. Odpojte
prihlednou plastovou hadici pro pfivod
vody. Ruéné omyjte kazdou soucast
vodou s jemnym mydlem.

7. Drenaz parni jednotky.

Doporucuje se jednou roc¢né Uplné
vyprazdnit parni jednotku prostrednictvim
pfislusného vypoustéciho ventilu, ktery
se nachazi na boc¢ni nebo na spodni
strané parni jednotky.

Denné

° Portafilter

o Filtr

° Sito difuzéru

. Sroub difuzéru

° Parni tryska (okamzité po pouziti)
° Mrizka odkapavaciho tacu
Kazdy tyden

o Vodni nadrzka

° Odkapavaci tac

Kazdy mésic

. Cisténi trysky horké vody

Upozornéni: Podrobnosti o Cisténi naleznete
v rychlém priivodci na webovych strankach
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8. Navod k instalaci

1. Rozbaleni kavovaru linea mini
2. Naplnéni vodou (prvni naplnéni)
3. Zarovnani odkapavaciho tacu

4. Pripojeni na napajeni
elektrickym proudem

5. Zapnuti napajeni elektrickym proudem

6. Sledovani tlaku v hlavé

18
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Rozbalte kavovar na rovné plose. Zkontrolujte, Ze dodavka obsahuje veskeré
prislusenstvi. Zkontrolujte, zda nejsou vidét jakakoliv posSkozeni.

VAROVANI

Kavovar musi byt umistén ve
vodorovné poloze na desce,
ktera je nanejvyse 90 cm nad

podiahou.
Odstrarnite/otevrete viko a naplrite
nadrz filtrovanou vodou.
Zasunte nadrz zpét na své misto
a vloZte zpét odkapavaci tac. o
Zkontrolujte, Ze je odkapéavaci tac Odkapavaci

zcela zasunut. Voda v nadrzi musi tac
byt v kontaktu se snimaci hladiny

na zadni strané.

POZNAMKA: Kavovar linea mini je
konfigurovan pro funkci s nadrzi
na vodu.

vodu
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DULEZITA POZNAMKA:

Aby kavovar radné fungoval, musi byt spravné instalovan
odkapavaci tac. Odkapavaci tac je vybaven dvéma
magnety, které zapadaji do dvou drazek v zakladné
kavovaru linea mini. PFi vkladani odkapavaciho tacu
zajistéte, aby magnety zapadly do drazek pro zarovnani.
Pro spravné zarovnani mize byt nutné trochu zatlacit na
predni stranu odkapavaciho tacu.

Pokud je kavovar ZAPNUTY a nadrz na vodu je naplnéna,
kontrolka nadrze na vodu (modrd) sviti; pokud je nadrz na
vodu prazdnd, kontrolka nadrze na vodu (modra (blika).

Magnety a drazky pro zarovnani

Pripojte kabel napajeni do zdroje
s nasledujicimi parametry: 230 V AC
a 8,3 A (pro verzi 220-240 V) nebo
115V AC a 14 A (pro verzi 115 V).
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A VAROVANI A

Vyrobce se zfika jakékoliv
Stisknuti hlavniho vypinace zapnéte kavovar. Hlavni OdDOVédI'IOSti za jﬂkOUkO"V
e vypinaé je to vpravo vzadu na kavovaru. udalost, ktera by mohla vést ke
sporu o odpovédnost, v pripadé,
ze nebylo provedeno radné
uzemneéni podle platnych mistnich,
narodnich a mezinarodnich
predpist tykajicich se pouzivani
elektrickych zarizeni, nebo pokud
byly dalsi elektrické soucasti
pripojeny nespravné.
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Kotel na paru
tlakomeér

Integrovana hlava
tlakomér

hlavé stoupa. Expanzni ventil za odkapavacim tdcem umoziiuje ¢asti vody v pribéhu procesu uniknout, a omezit tak
maximalni tlak v integrované hlaveé na 12 bar. Pfi prvnim zahfivani sledujte tlak v integrované hlavé. Tlakomeér by mél
stoupnout na 12 bar a zastavit se. Pokud tlak nedosahne 12 bar nebo pokud tlak stoupne nad 12 bar, je nutné nastavit
expanzni ventil. Provedte fadné nasledujici krok a nastavte expanzni ventil.

e Poté bude nutné zkontrolovat expanzni ventil. Pfi ohfivani integrované hlavy na provozni teplotu tlak v integrované



nastaven asi na 2,0 bar.

0 Muzete také sledovat zahfivani kotle na paru na tlakoméru kotle na paru. Kotel na paru je od vyrobce
Po dosazeni tohoto tlaku se zahfivani zastavi.

Integrovana hlava
tlakomér

Kotel na paru
tlakomeér
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Pri pfipravé napoje by mél byt
tlak v hlavé 8-10 bar. Tlak v kotli
na paru by mél byt nastaven na
2 bar, ale Ize pouzit jakykoliv tlak
mezi 1,3 a 2 bar.

Kdyz je kavovar pfipraven (Cervena kontrolka
sviti), vlozte mletou kavu do portafilteru a aktivujte

proces pfipravy.

Integrovana
hlava
tlakomeér

Kotel na paru
=tlakomér



kde je kolisani teploty nejvétsi.
Tento parametr je nastaven vyrobcem na prednastavenou
jmenovitou teplotu.

@ Teplota varné vody se méfi v nejkrititéjSim bodé kavové hlavy,

m Pomoci aplikace La Marzocco App muzZete nastavit tlak kotle na
paru.




Stav kontrolky

Kontrolka napajeni (Cervena)

Kontrolka vodni nadrze (modra)

Zprava Zprava
. Cervena kontrolka blika — 0,5 sekundu sviti, 0,5 sekundu Z Cervena kontrolka blika - 5,7 sekundy nesviti, 0,3
nesviti: N sekundu sviti — a modra kontrolka nesuviti:
Q.
- Kévovar se nahriva. - Kavovar je v pohotovostnim rezimu.
S:S”Vﬁlna kontrolka bliké - 3 sekundy sviti, 1 sekundu “|Modra kontrolka bliké — 0,5 sekundu sviti, 0,5 sekundu
- ’ nesviti:
. , . X X 000
B si?gow\/?;i eERlil] el Bfptey &) 2 EelEmen el - Nizké hladina vody v zasobniku na vodu.
Cervend a modréa kontrolka sviti: * Modra kontrolka sviti:
e . . L . s
Wi Kavovar dosahl provozni teploty a je pfipojen k siti -V z&sobniku na vodu je voda.
Cervena a modra kontrolka sviti, barista sviti: Z Gervend kontrolka rychle blikd:
- Kavovar vydava napoj, ¢asova¢ vydeje zacne ‘C . R M P
m s = M i L - Kéavovar aktualizuje firmware a Casoval vydeje
odpocitavat ¢as a svétla baristy zhasnou 3 sekundy po ) e
skon&enf vydeje. zobrazuje prubéh v procentech.
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Dobry den,
tento kavovar
je mozne pripojit.

vice informaci







